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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhrer Melitta® CAFFEQ®.

Wir freuen uns, Sie als Kaffeeliebhaber und Melitta® CAFFEO®-Genieller
begrifien zu durfen.

Mit Ihrem neuen Qualitatsprodukt Melitta® CAFFEO® werden Sie viele
besondere Kaffeemomente erleben. Geniellen Sie lhre Lieblings-
Kaffeespezialitaten mit allen Sinnen und lassen Sie sich verwéhnen. Fur
einzigartigen Genuss sorgen der Milchaufschaumer Perfect Cappuccino,
mit dem Sie einen traumhaften Milchschaum fir diverse Kaffeespezialitaten
zubereiten kdnnen sowie der 2-Kammer-Bohnenbehalter Bean Select, bei
dem Sie die Wahlmdglichkeit zwischen zwei unterschiedlichen Bohnensorten
haben.

Damit Sie und |Ihre Gaste lange Freude mit der Melitta® CAFFEO® haben,
lesen Sie bitte aufmerksam die Bedienungsanleitung durch und bewahren
@ Sie diese sorgfaltig auf. @

Falls Sie weitere Informationen bendtigen oder Fragen zum Produkt haben,
wenden Sie sich bitte direkt an uns oder besuchen Sie uns im Internet unter
www.melitta.de oder www.melitta.at.

Wir wiinschen Ihnen nun viel Freude mit lhrem neuen Kaffeevollautomaten.

Ihr Melitta® CAFFEO®-Team

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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1 Hinweise zu dieser Bedienungsanleitung

Klappen Sie zur besseren Orientierung die Auffaltseiten auf der Vorder- und
Rickseite dieser Bedienungsanleitung auf.

1.1 Symbole im Text dieser Bedienungsanleitung

Die Symbole in dieser Bedienungsanleitung weisen Sie auf besondere Gefahren im
Umgang mit Ihrer Melitta® CAFFEQ® hin oder geben Ihnen niitzliche Hinweise.

A Warnung!

Texte mit diesem Symbol enthalten Informationen zu Ihrer Sicherheit und
weisen Sie auf mégliche Unfall- und Verletzungsgefahren hin.

@ Vorsicht!

Texte mit diesem Symbol enthalten Informationen ber zu vermeidende

@ Fehlbedienungen und weisen Sie auf mogliche Gefahren von Sachschaden @
hin.

Hinweis

Texte mit diesem Symbol enthalten zusatzliche wertvolle Informationen fir den
Umgang mit Ihrer Melitta® CAFFEQ®.
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1.2 BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Melitta® CAFFEO® ist ausschlieRlich fir die Zubereitung von Kaffee und
Kaffeespezialitaten, fir die Erwarmung von Wasser sowie fir die Erwarmung von
Milch aulRerhalb des Gerats geeignet.

Der bestimmungsgemaRe Gebrauch umfasst,

» dass Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam lesen, verstehen und
beachten.
» dass Sie insbesondere die Sicherheitshinweise beachten.

+ dass Sie die Melitta® CAFFEQ® innerhalb der Betriebsbedingungen
einsetzen, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

1.3 Nicht bestimmungsgemaRer Gebrauch

Als nicht bestimmungsgemaRer Gebrauch gilt, wenn Sie die Melitta® CAFFEQ®
anders einsetzen, als es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist.

® A Warnung!

Durch nicht bestimmungsgemafRen Gebrauch kénnen Sie sich verletzen oder
an heilem Wasser oder Dampf verbriihen.

Hinweis

Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die auf einen nicht
bestimmungsgemaRen Gebrauch zurlckzufiihren sind.
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2  Allgemeine Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch. Wenn Sie die
Hinweise nicht einhalten, kann dies lhre eigene Sicherheit und die des Gerits
beeintrachtigen.

/\ Warnung!

— Bewahren Sie u.a. folgende Gegenstande aulderhalb
der Reichweite von Kindern auf: Verpackungsmaterial,
Kleinteile.

— Alle Personen, die das Gerat benutzen, mussen sich
vorher mit der Bedienung vertraut gemacht haben und
uber mogliche Gefahren unterrichtet sein.

— Lassen Sie niemals Kinder das Gerat unbeaufsichtigt

® benutzen oder unbeaufsichtigt in der Nahe des Gerats ®
spielen.

— Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daruber hinaus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Wartung durch den Benutzer durfen
nicht von Kindern sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen ohne
Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

— Beachten Sie auch die Sicherheitshinweise auf der
nachsten Seite.
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Benutzen Sie das Gerat nur, wenn es sich in
einwandfreiem Zustand befindet.

Versuchen Sie niemals, das Gerat selbst zu reparieren.
Wenden Sie sich flr eventuelle Reparaturen
ausschliefBlich an die Melitta® Service-Hotline.
Nehmen Sie keine Anderungen am Gerét, seinen
Bestandteilen und dem mitgelieferten Zubehor vor.
Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser.

Berthren Sie das Gerat niemals mit nassen oder
feuchten Handen oder Fulien.

Berthren Sie niemals heil3e Flachen des Gerats.
Greifen Sie niemals wahrend des Betriebs in den
Innenraum des Gerats.

Offnen Sie niemals wahrend des Betriebs die rechte
Abdeckung, es sei denn, Sie werden in dieser
Bedienungsanleitung ausdricklich dazu aufgefordert.
Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und
ahnlichen Anwendungen verwendet zu werden,

wie z.B.: in Kichen fur Mitarbeiter in Laden, Blros
und anderen ahnlichen Arbeitsumgebungen; in
landwirtschaftlichen Anwesen; von Kunden in

Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen; in
Frihstlckspensionen.

Lassen Sie beschadigte Netzkabel wahrend der
Garantiezeit ausschlief3lich durch den Hersteller und
danach ausschlieRlich durch qualifiziertes Fachpersonal
ersetzen.

Beachten Sie auch die Sicherheitshinweise in den
anderen Kapiteln dieser Bedienungsanleitung.
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3 Beschreibung des Gerats

3.1 Legende zu Abbildung A

Bildnummer

Erkléarung

1

Tropfschale mit Tassenblech und Tresterbehalter (innen)

LPerfect Cappuccino“-Milchaufschaumer

Wasserbehalter

A WIN

Bedientaste fir Kaffeestarke @

Bedientaste flir Dampfbezug @

Ventilschalter fir Dampf- und Heillwasserbezug

Display

2-Kammer-Bohnenbehélter ,Bean Select”

Kippschalter fiir Bohnenbehélter ,Bean Select” @

= © |0 | N | O,

Pulverschacht mit Deckel

Ein-/Aus-Taste @

Kaffeemengenregler

Bedientaste fiir Eintassenbezug

14

Bedientaste fiir Zweitassenbezug

15

Hohenverstellbarer Auslauf

16

Schwimmer zur Wasserstandsanzeige in der
Tropfschale

3.2 Legende zu Abbildung B

Bildnummer Erklarung
17 Netzkabel
18 Bruheinheit und Typenschild (hinter der Abdeckung)
19 Mabhlgradverstellung
20 Netzschalter
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3.3 Display
Symbol Bedeutung Anzeige Erklarung/Aufforderung
. leuchtet Tempe__ratur fur Dampfbezug erreicht
%(\ Dampfvent” Ventil 6ffnen
blinkt Ventil gedffnet
Wasserbehalter | leuchtet Wasserbehalter fiillen
blinkt Deckel des Pulverschachts gedffnet
iy Pulverkaffeebezug erfolgt nach
Pulverschacht leuchtet Driicken der Bedientaste fiir
Eintassenbezug
1 Bohne: mild
leuchtet 2 Bohnen: normal
3 Bohnen: stark
@ Kaffeestarke 4 Bohnen: sehr stark
@ Bohnenbehalter filllen; das
blinkt Blinken endet nach dem nachsten
Kaffeebezug.
leuchtet Gerat reinigen
Reinigen blinkt Integriertes Reinigungsprogramm
lauft
Tropfschale und Tresterbehalter
Tropfschale leuchtet leeren
E’J und "
. Tresterbehalter | plinkt Tropfschale und Tresterbehalter
einsetzen
leuchtet Gerat entkalken
Entkalken blinkt Integriertes Entkalkungsprogramm

lauft
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4 Inbetriebnahme

Fir die erste Inbetriebnahme flihren Sie bitte die im Folgenden beschriebenen
Punkte durch.

Wenn Sie diese Punkte durchgefiihrt haben, ist das Gerat betriebsbereit. Sie
kénnen anschlieRend Kaffee zubereiten.

Wir empfehlen lhnen, die ersten beiden Tassen Kaffee nach der ersten
Inbetriebnahme wegzugieBen.

4.1 Aufstellen

e Stellen Sie das Geréat auf einer stabilen, ebenen und trockenen Flache
auf. Halten Sie einen Abstand von etwa 10cm zur Wand und zu
anderen Gegenstanden ein.

@ Vorsicht!

— Stellen Sie das Gerat niemals auf heil’en Flachen oder in feuchten
@ Raumen auf. @

— Transportieren oder lagern Sie das Gerat nicht in niedrig temperierten
Verkehrsmitteln oder Raumen, da das Restwasser gefrieren oder
kondensieren konnte und es zu Schaden am Gerat kommen kann.
Beachten Sie die Hinweise auf Seite 36.

» Der Tresterbehalter befindet sich bereits in der Tropfschale. Bitte
achten Sie darauf, dass die Tropfschale bis zum Anschlag in das Gerat
eingeschoben ist.

Hinweise

— Bewahren Sie das Verpackungsmaterial inklusive Hartschaumstoff fiir
Transporte und eventuelle Riicksendungen auf, um Transportschaden zu
vermeiden.

— Esist ganz normal, dass sich vor der ersten Inbetriebnahme Kaffee- und
Wasserspuren im Gerat befinden. Das liegt daran, dass das Gerat im
Werk auf seine einwandfreie Funktion gepruft wurde.

10
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4.2 AnschlieRen
» Stecken Sie das Netzkabel in eine geeignete Steckdose.

A Warnung!

Brandgefahr und Gefahr eines elektrischen Schlags durch falsche
Netzspannung, falsche oder beschadigte Anschliisse und Netzkabel
Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit der Spannung
Ubereinstimmt, die auf dem Typenschild des Gerats angegeben ist. Das
Typenschild befindet sich an der rechten Seite des Gerats hinter der
Abdeckung (Abb. B, Nr. 18).

— Stellen Sie sicher, dass die Steckdose den geltenden Normen bezuglich
der elektrischen Sicherheit entspricht. Wenden Sie sich in Zweifelsfallen
an eine Elektro-Fachkraft.

— Verwenden Sie niemals beschadigte Netzkabel (beschadigte Isolierung,
blanke Drahte).

— Lassen Sie beschadigte Netzkabel wahrend der Garantiezeit
ausschlieRlich durch den Hersteller und danach ausschlief3lich durch
qualifiziertes Fachpersonal ersetzen.

4.3 Bohnenbehalter fiillen

Durch den 2-Kammer-Bohnenbehalter ,Bean Select” kdnnen Sie zwei verschiedene
Kaffeesorten parallel verwenden. Fillen Sie z.B. eine Kammer mit Espresso-
Bohnen und die andere mit Café-Créme-Bohnen. Uber den Kipphebel kénnen Sie
dann bequem zwischen den Sorten wechseln.

* Fillen Sie den Bohnenbehalter (Abb. A, Nr. 8) mit frischen
Kaffeebohnen. Jede der zwei Kammern kann mit maximal 135 g
Kaffeebohnen befillt werden.

@ Vorsicht!

Fullen Sie den Bohnenbehalter ausschlieRlich mit Kaffeebohnen.

Flllen Sie niemals gemahlene, gefriergetrocknete oder karamellisierte
Kaffeebohnen in den Bohnenbehalter.

* Wahlen Sie die gewlinschte Bohnensorte aus, indem Sie den Kipphebel
auf die entsprechende Kammer stellen.

11
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A Warnung!

Gefahr fiir Personen mit Koffein-Unvertraglichkeit.

Da immer eine Restmenge der zuvor verwendeten Bohnen oberhalb des
Mahlwerks verbleibt, vermischen sich beim Umschalten auf eine andere
Bohnensorte die beiden Sorten. Daher konnen die ersten zwei Tassen nach
dem Umschalten auf entkoffeinierte Bohnen noch koffeinhaltigen Kaffee
enthalten. Somit ist erst die dritte zubereitete Tasse Kaffee nach dem
Umschalten koffeinfrei.

Hinweis

Wenn der Kipphebel beim Brihvorgang senkrecht steht, gelangen keine
Bohnen in das Mahlwerk.

4.4 Wasserbehalter fiillen

» Klappen Sie den Deckel des Wasserbehalters (Abb. A, Nr. 3) hoch und
ziehen Sie den Wasserbehalter nach oben aus dem Gerat.

@ * Fdllen Sie den Wasserbehalter bis zur max.-Markierung mit frischem @
Leitungswasser und setzen Sie ihn wieder ein.

4.5 Erstes Einschalten

Alle Leitungen im Gerat wurden werkseitig entwassert und beluftet. Deshalb
leuchtet beim ersten Einschalten nach der Aufheizphase das Symbol fir das Ventil
und das Gerat muss Uber das Ventil entliftet werden. Das Entliften ist nur bei
der ersten Inbetriebnahme des Gerats sowie nach dem Entwassern und Bellften
notwendig. Beachten Sie dazu Seite 36.

» Schalten Sie den Netzschalter (Abb. B, Nr. 20) in die Position ,I*.

+  Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (©), um das Gerét einzuschalten.
— Die Ein-/Aus-Taste @ blinkt. Das Gerat heizt auf.
Nach dem Aufheizen leuchtet das Symbol fiir das Ventil .
» Stellen Sie ein Gefall unter den Perfect Cappuccino und schieben Sie
das Dampfrohr nach unten, bis es unterhalb des Gefalirands steht.
» Stellen Sie ein Gefal unter den Auslauf.

* Drehen Sie den Ventilschalter (Abb. A, Nr. 6) im Uhrzeigersinn, um das
Ventil zu 6ffnen.

12
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— Das Symbol fiir das Ventil [£Y] blinkt. Wasser lauft in das Gefa® unter dem
Perfect Cappuccino.

* Sobald kein Wasser mehr herauslauft und das Symbol fir das Ventil
leuchtet, drehen Sie den Ventilschalter gegen den Uhrzeigersinn, um
das Ventil zu schlief3en.

— Das Geréat flhrt eine automatische Spilung durch, wobei heilRes Wasser
aus dem Auslauf flieRt. AnschlieBend leuchtet die Ein-/Aus-Taste ().
Das Gerat ist betriebsbereit.

4.6 Kaffeestarke einstellen

» Dricken Sie mehrmals die Bedientaste flr Kaffeestarke @ um
zwischen vier moglichen Starkegraden auszuwahlen.

— lhre Auswahl wird Gber die Bohnensymbole @ im Display angezeigt.

Anzeige Kaffeestarke

(0] mild ®

normal
(Werkseinstellung)

[0 0]
stark
sehr stark

» Sie kénnen das Kaffeearoma auch tber die Einstellung des Mahlgrads
verandern. Beachten Sie dazu Seite 25.

4.7 Bezugsmenge einstellen

* Drehen Sie den Kaffeemengenregler (Abb. A, Nr. 12), um die
Bezugsmenge stufenlos von 30 ml bis 220 ml einzustellen (Regler nach
links: 30 ml, Regler in der Mitte: 125 ml, Regler nach rechts: 220 ml).

13
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5 Ein- und Ausschalten

5.1 Gerat einschalten
» Schalten Sie den Netzschalter (Abb. B, Nr. 20) in die Position ,I*.
— Das Gerét befindet sich im Stand-by-Modus. Die Ein-/Aus-Taste @
leuchtet rot.

» Stellen Sie ein geeignetes Gefall unter den Auslauf.

+  Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (©), um das Gerét einzuschalten.

— Die Ein-/Aus-Taste @ blinkt. Das Gerat heizt auf.
Das Gerat fuhrt eine automatische Spullung durch, wobei heilRes Wasser
aus dem Auslauf flieRt. AnschlieRend leuchten die Ein-/Aus-Taste @ und
die Bohnensymbole @ Das Gerét ist betriebsbereit.

® 5.2 Gerat ausschalten @
» Stellen Sie moglichst ein Gefall unter den Auslauf.

«  Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (©), um das Gerét in den Stand-by-
Modus zu schalten.

— Das Gerat fuhrt eine automatische Spilung des Kaffeewegs durch. Die
Brihkammer fahrt in die Ruhestellung. Die Ein-/Aus-Taste @ leuchtet rot.

» Schalten Sie den Netzschalter (Abb. B, Nr. 20) in die Position ,,0, um
das Gerat komplett auszuschalten.

Hinweise

— Das Gerat fuhrt bei jedem Einschalten eine automatische Spilung durch.

— Schalten Sie das Gerat nur Giber den Netzschalter aus, wenn es sich im
Stand-by-Modus befindet, da ansonsten die Gefahr besteht, dass die
Bruheinheit nicht in der richtigen Position ist.

14

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 14 @ 09.04.2014 14:33:45‘ ‘



|

®
DEUTSCH !

‘4

6 Melitta® Claris®-Wasserfilter einsetzen

Dem Gerét liegt ein Melitta® Claris®-Wasserfilter zum Herausfiltern von Kalk

und anderen Schadstoffen bei. Bitte setzen Sie ihn erst nach der ersten
Inbetriebnahme in das Geréat ein. Wenn Sie den Filter verwenden, miissen Sie
das Gerat seltener entkalken und kénnen die Wasserharte auf den Hartegrad 1
stellen (beachten Sie dazu Seite 21). Durch den sicheren Schutz vor Verkalkung
verlangert sich die Lebensdauer Ihres Gerats. Der Wasserfilter sollte regelmafig —
spatestens jedoch nach 2 Monaten — gewechselt werden.

« Stellen Sie am blauen Ring oben am Melitta® Claris®-Wasserfilter den
aktuellen Monat ein. So kdnnen Sie leicht erkennen, wann der Melitta®
Claris®-Wasserfilter gewechselt werden muss.

» Stellen Sie den Wasserfilter fiir einige Minuten in ein Glas mit frischem
Leitungswasser, bevor Sie ihn einsetzen.

» Klappen Sie den Deckel des Wasserbehalters (Abb. A, Nr. 3) hoch und
ziehen Sie den Wasserbehalter nach oben aus dem Gerat.

@ ¢ Leeren Sie den Wassertank. @

» Schrauben Sie den Melitta® Claris®-Wasserfilter mittels der
Einschraubhilfe am unteren Ende des mitgelieferten Kaffeeloffels
vorsichtig in das Gewinde am Boden des Wasserbehalters ein.

* Fillen Sie den Wasserbehalter bis zur max.-Markierung mit frischem
Leitungswasser und setzen Sie ihn wieder ein.

» Stellen Sie ein Gefal unter den Perfect Cappuccino und schieben Sie
das Dampfrohr nach unten, bis es unterhalb des Gefalrands steht.

* Drehen Sie den Ventilschalter (Abb. A, Nr. 6) im Uhrzeigersinn, um das
Ventil zu 6ffnen.

—  Wasser lauft in das Gefal unter dem Perfect Cappuccino. Aufgrund der
automatischen Stop-Funktion miissen Sie den Ventilschalter mehrfach
offnen und schlieRen.

» Sobald das Symbol fir den Wasserbehalter | { | leuchtet, drehen Sie den
Ventilschalter gegen den Uhrzeigersinn, um das Ventil zu schlie3en.

— Das Gerét ist betriebsbereit.

15
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Hinweis

Der Melitta® Claris®-Wasserfilter sollte nicht Uber einen langeren Zeitraum
trocken stehen. Wir empfehlen daher, den Melitta® Claris®-Wasserfilter bei
langerem Nichtgebrauch des Geréats in einem Glas Wasser im Kihlschrank
aufzubewahren.

7 Espresso oder Café Créme zubereiten

7.1 Eine Tasse Espresso oder Café Créme zubereiten

Voraussetzungen: Das Gerit ist betriebsbereit (siehe ,,Ein- und Ausschalten”
auf Seite 14). Die gewiinschte Kaffeestiarke und Bezugsmenge sind
eingestellt (siehe Seite 13). Die gewiinschte Kaffeesorte im Bohnenbehalter
ist ausgewahit.
» Stellen Sie ein geeignetes Gefall unter den Auslauf.
@ « Drucken Sie die Bedientaste fir Eintassenbezug . @
— Der Mahlvorgang und die Kaffeeausgabe starten. Die Ausgabe wird
automatisch beendet, wenn die eingestellte Bezugsmenge erreicht ist.

* Um die Kaffeeausgabe vorzeitig abzubrechen, driicken Sie die
Bedientaste fir Eintassenbezug .

7.2 Zwei Tassen Espresso oder Café Créme zubereiten

Voraussetzungen: Das Gerét ist betriebsbereit (siehe ,,Ein- und Ausschalten*
auf Seite 14). Die gewiinschte Kaffeestdrke und Bezugsmenge sind
eingestellt. Die gewiinschte Kaffeesorte im Bohnenbehdlter ist ausgewahlt.

« Stellen Sie zwei geeignete GefalRe nebeneinander unter den Auslauf.
+  Driicken Sie die Bedientaste fiir Zweitassenbezug ().

— Der zweimalige Mahlvorgang und die Kaffeeausgabe starten. Die Ausgabe
wird automatisch beendet, wenn die eingestellte Bezugsmenge erreicht ist.

* Um die Kaffeeausgabe vorzeitig abzubrechen, driicken Sie die
Bedientaste flur Zweitassenbezug .
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7.3 Espresso oder Café Créme mit Pulverkaffee zubereiten

Voraussetzungen: Das Gerit ist betriebsbereit (siehe ,,Ein- und Ausschalten”
auf Seite 14). Die gewiinschte Bezugsmenge ist eingestellt.

+ Offnen Sie den Deckel des Pulverschachts (Abb. A, Nr. 10).
— Das Symbol fir den Pulverschacht blinkt.

¢ Flllen Sie maximal einen Kaffeeloffel frischen Pulverkaffee in den
Pulverschacht.
@ Vorsicht!

— Fullen Sie den Pulverschacht ausschlief3lich mit Pulverkaffee. Instant-
Produkte konnen die Briheinheit verkleben.

— Fdllen Sie niemals mehr als einen Kaffeeltffel (liegt dem Gerat bei)
Pulverkaffee ein, da sonst die Briiheinheit Gberfllt wird.

« SchlieRen Sie den Deckel des Pulverschachts.

— Das Symbol fiir den Pulverschacht und die Bedientaste fur
Eintassenbezug leuchten.

» Stellen Sie ein geeignetes Gefalt unter den Auslauf.

» Dricken Sie die Bedientaste fur Eintassenbezug .
— Die Kaffeeausgabe startet. Sie wird automatisch beendet, wenn die

eingestellte Bezugsmenge erreicht ist.

* Um die Kaffeeausgabe vorzeitig abzubrechen, driicken Sie die
Bedientaste fiir Eintassenbezug (o).

Hinweis

Wenn Sie innerhalb von 90 Sekunden nach dem Offnen des Pulverschachts
keinen Kaffee beziehen, schaltet das Gerat wieder auf den Betrieb mit
Kaffeebohnen um und wirft den Pulverkaffee in den Tresterbehalter, um die
spatere Gefahr einer Brihkammeruberfillung zu umgehen.
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8 Milchschaum zubereiten

Voraussetzung: Das Gerét ist betriebsbereit (siehe ,,Ein- und Ausschalten auf
Seite 14).

« Stellen Sie ein Gefald mit Milch unter den Perfect Cappuccino. Achten
Sie darauf, dass der Quirl des Perfect Cappuccino in die Milch
eingetaucht ist.

» Fillen Sie das Gefalt maximal zu einem Dirittel, da sich beim
Aufschaumen das Volumen der Milch stark vergroRert.

- Driicken Sie die Bedientaste fiir Dampfbezug ().

— Die Bedientaste flir Dampfbezug @ blinkt. Das Gerat heizt auf. Wenn die
Dampftemperatur erreicht ist, leuchten die Bedientaste fiir Dampfbezug @
und das Symbol fir das Ventil .

@ /\ Warnung! @&

Verbrennungs- und Verbrithungsgefahr durch heiBes Dampfrohr, heiRen
Dampfschlauch und heiBen Quirl

Berlihren Sie niemals wahrend der Nutzung das Dampfrohr, den
Dampfschlauch oder den Quirl des Perfect Cappuccino.

* Drehen Sie den Ventilschalter (Abb. A, Nr. 6) im Uhrzeigersinn, um das
Ventil zu 6ffnen.

— Das Symbol fiir das Ventil und die Bedientaste fir Dampfbezug @
blinken. Der Quirl schaumt die Milch auf und erwarmt sie gleichzeitig.
Sie erreichen ein besseres Schaumergebnis, wenn Sie den Quirl beim
Aufschaumen auf- und abbewegen.

* Drehen Sie den Ventilschalter gegen den Uhrzeigersinn, um das Ventil
zu schlieRen und damit das Aufschdumen zu beenden. Das Volumen
der Milch sollte sich etwa verdoppelt haben und das Gefal sollte
fuhlbar erwarmt sein.

» Dricken Sie die Bedientaste fur Dampfbezug @ um vom
Dampfmodus in den normalen Betriebsmodus zu wechseln.
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* Warten Sie, bis das Dampfrohr abgekihlt ist und drehen Sie dann das
Dampfrohr mit Quirl gegen den Uhrzeigersinn vom Perfect Cappuccino
ab (Abb. E).

» Ziehen Sie den Quirl des Perfect Cappuccino vom Dampfrohr nach
unten ab (Abb. F).

» Spulen Sie das Dampfrohr und den Quirl unter flieRendem Wasser oder
im Geschirrspdler.

* Drehen Sie das gereinigte Dampfrohr mit Quirl im Uhrzeigersinn auf
den Perfect Cappuccino, bis es einrastet.

Hinweis

Wir empfehlen, kalte Milch mit einem hohen Eiweilgehalt zu verwenden. Fiir
einen guten Milchschaum ist nicht der Fett-, sondern der EiweilRgehalt der
Milch ausschlaggebend.
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9 HeiBwasser zubereiten

Voraussetzung: Das Gerét ist betriebsbereit (siehe ,,Ein- und Ausschalten auf
Seite 14).

* Legen Sie ein Tuch unter den Perfect Cappuccino, um eventuell
auslaufendes Restwasser aufzufangen.

» Ziehen Sie den Quirl des Perfect Cappuccino vom Dampfrohr nach
unten ab (Abb. F).

» Stellen Sie ein Gefall unter das Dampfrohr und schieben Sie das
Dampfrohr nach unten, bis es unterhalb des Gefafirands steht.

* Drehen Sie den Ventilschalter (Abb. A, Nr. 6) im Uhrzeigersinn, um das
Ventil zu 6ffnen.

— Das Symbol fur das Ventil blinkt. HeiRes Wasser lauft aus dem
Dampfrohr in das Gefald.
* Wenn die gewlnschte Wassermenge erreicht ist, drehen Sie den
Ventilschalter gegen den Uhrzeigersinn, um das Ventil zu schlieRen.

* Warten Sie, bis das Dampfrohr abgekuhlt ist und schieben Sie den Quirl
von unten wieder auf das Dampfrohr, bis er einrastet.
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Benutzen Sie den beiliegenden Teststreifen, um die Wasserharte in Ihrem

10 Funktionseinstellungen

®
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10.1 Wasserharte einstellen

Gebiet zu ermitteln. Beachten Sie bitte die Anweisungen auf der Verpackung des
Teststreifens. Werkseitig ist die Wasserharte 4 eingestellt.

Voraussetzung: Das Gerat befindet sich im Stand-by-Modus (siehe ,,Ein- und
Ausschalten” auf Seite 14).

Bitte stellen Sie die Wasserharte zur Erhaltung der Geratequalitat wie folgt ein:

Driicken Sie gleichzeitig die Bedientaste fiir Eintassenbezug und
die Bedientaste fir Dampfbezug @ bis die vier Bedientasten schwach

leuchten.

Driicken Sie mehrmals die Bedientaste fir Dampfbezug @ um @

zwischen den vier moglichen Wasserhartegraden auszuwahlen.

— Die Bedientaste fur Dampfbezug @ leuchtet hell.
lhre Auswahl der Wasserharte gemaf der Tabelle wird Gber die
Bohnensymbole @ im Display angezeigt.

Wasserhartebereich Eigenschaften °d °e °f
(0] weich 0-10 0-13 0-18
xa mittel 10-15 | 13-19 | 1827
hart 15-20 | 19-25 | 27-36
sehr hart
(Werkseinstellung) >20 >25 >36

Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste @ um die ausgewahlte Wasserharte

zu bestatigen.

— Je nach Auswahl blinken 1 bis 4 Bohnensymbole @ im Display. Das Gerat

befindet sich wieder im Stand-by-Modus.
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10.2 Energie-Spar-Modus einstellen

Das Gerat schaltet nach der letzten Aktion automatisch (je nach Einstellung) in

den Energie-Spar-Modus (das Gerat verbraucht so deutlich weniger Energie als im
Bereitschaftsmodus). Sie kénnen fiir den Energie-Spar-Modus verschiedene Zeiten
einstellen. Werkseitig ist das Gerét auf 15 Minuten [ @ @ ] eingestellt.

Voraussetzung: Das Gerét befindet sich im Stand-by-Modus (siehe ,,Ein- und
Ausschalten“ auf Seite 14).

Bitte stellen Sie den Energie-Spar-Modus wie folgt ein:

» Dricken Sie gleichzeitig die Bedientaste flur Eintassenbezug und
die Bedientaste fur Dampfbezug @ bis die vier Bedientasten schwach
leuchten.

* Dricken Sie mehrmals die Bedientaste flr Kaffeestarke @ um
zwischen vier moglichen Zeiten fur den Timer auszuwahlen.

— Die Bedientaste flr Kaffeestarke @ leuchtet hell.
@ lhre Auswahl wird tber die Bohnensymbole @ im Display angezeigt. @

Zeit

5 Minuten

15 Minuten
(Werkseinstellung)

Anzeige
0]
xa
30 Minuten

aus

«  Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (©), um die ausgewahlte Zeit zu
bestatigen.

— Je nach Auswahl blinken 1 bis 4 Bohnensymbole @ zur Bestatigung im
Display. Das Geréat befindet sich wieder im Stand-by-Modus.

Hinweis

Durch Driicken einer beliebigen Taste wecken Sie das Gerat aus dem Energie-
Spar-Modus. Die Funktion der gedriickten Taste (z.B. Kaffee zubereiten) wird
direkt ausgefihrt, nur die Aufheizphase dauert etwas langer.
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10.3 Stand-by-Modus einstellen

Das Gerat schaltet 30 Minuten nach der letzten Aktion (je nach Einstellung)
automatisch in den Stand-By-Modus. Sie kénnen fir den Stand-by-Modus

verschiedene Zeiten einstellen. Werkseitig ist das Gerat auf 30 Minuten @
eingestellt.

Voraussetzung: Das Gerét befindet sich im Stand-by-Modus (siehe ,,Ein- und
Ausschalten” auf Seite 14).

Bitte stellen Sie den Stand-by-Modus wie folgt ein:

» Dricken Sie gleichzeitig die Bedientaste flr Eintassenbezug und

die Bedientaste fur Dampfbezug @ bis die vier Bedientasten schwach
leuchten.

» Dricken Sie mehrmals die Bedientaste fur Zweitassenbezug , um
zwischen vier moglichen Zeiten fur den Timer auszuwahlen.

— Die Bedientaste fir Zweitassenbezug leuchtet hell.
lhre Auswahl wird tber die Bohnensymbole @ im Display angezeigt.

Anzeige Zeit
@ 30 Minuten
(Werkseinstellung)
Iﬂl 2 Stunden
4 Stunden

«  Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (©), um die ausgewahlte Zeit zu
bestatigen.

— Je nach Auswahl blinken 1 bis 4 Bohnensymbole @ zur Bestatigung im
Display. Das Gerat befindet sich wieder im Stand-by-Modus.

Hinweis

Im Stand-by-Modus verbraucht das Gerat deutlich weniger Energie. Wir
empfehlen jedoch, das Gerat bei langerem Nichtgebrauch (z. B. auch tber
Nacht) am Netzschalter auszuschalten.
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10.4 Briihtemperatur einstellen
Werkseitig ist die Briihtemperatur auf Stufe 2 (mittel [ ¢ 69 ]) eingestellt.

Voraussetzung: Das Gerét befindet sich im Stand-by-Modus (siehe ,,Ein- und
Ausschalten” auf Seite 14).

Bitte stellen Sie die Brihtemperatur wie folgt ein:

» Dricken Sie gleichzeitig die Bedientaste flur Eintassenbezug und
die Bedientaste fur Dampfbezug @ bis die vier Bedientasten schwach

leuchten.

* Dricken Sie die Bedientaste fur Eintassenbezug , um zwischen drei

moglichen Brihtemperaturen auszuwahlen.

— Die Bedientaste flr Eintassenbezug leuchtet hell.

— |hre Auswahl wird Uber die Bohnensymbole @ im Display angezeigt.

@ Anzeige

Briihtemperatur

(0]

niedrig

[0 0]

mittel
(Werkseinstellung)

hoch

«  Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (), um die ausgewahlte
Bruhtemperatur zu bestatigen.

— Je nach Auswahl blinken 1 bis 3 Bohnensymbole @ im Display. Das Gerat

befindet sich wieder im Stand-by-Modus.
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10.5 Zuriicksetzen auf Werkseinstellungen

Voraussetzung: Das Gerat befindet sich im Stand-by-Modus (siehe ,,Ein- und

Ausschalten” auf Seite 14).

Schalten Sie das Gerat am Netzschalter aus.

Warten Sie, bis die rote Leuchte in der Ein-/Aus-Taste @ verlischt.

Dricken Sie gleichzeitig die Bedientaste fur Kaffeestarke @ und die
Bedientaste flir Zweitassenbezug .

Schalten Sie gleichzeitig das Gerat am Netzschalter ein.

— Alle Einstellungen sind auf die Werkseinstellungen zurtickgesetzt.

Ubersicht der Werkseinstellungen:

Funktionseinstellung

Werkseinstellung

Kaffeestarke normal
Wasserharte Wasserharte 4
Energie-Spar-Modus 15 Minuten [ @ ¢ |
Stand-By-Modus 30 Minuten @

Brihtemperatur

mittel @
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10.6 Mahligrad einstellen

Der Mahlgrad wurde vor der Auslieferung optimal eingestellt. Wir empfehlen Ihnen
daher, den Mahlgrad erst nach etwa 1000 Kaffeezubereitungen (etwa 1 Jahr) zu
justieren.

Sie kdnnen den Mahlgrad nur einstellen, wahrend die Miihle lauft. Stellen Sie den
Mahlgrad also unmittelbar nach dem Start eines Kaffeebezugs ein.

Sollte das Kaffeearoma nicht intensiv genug sein, so empfehlen wir, den Mahligrad
feiner einzustellen.

» Stellen Sie den Hebel (Abb. B, Nr. 19) in eine der drei Positionen (von
der Ruckseite des Gerats aus gesehen).

Hebelposition Mahlgrad
links fein
mittig mittel
grob
@ rechts (Werkseinstellung) @
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11 Pflege und Wartung

11.1 Alilgemeine Reinigung

* Reinigen Sie das Gerat von aul3en mit einem weichen, angefeuchteten
Tuch und einem handelstblichen Geschirrspulmittel.

* Leeren und reinigen Sie die Tropfschale regelmafig, spatestens,
wenn der Schwimmer (Abb. A, Nr. 16) oben aus dem Tassenblech
hervorsteht.

* Reinigen Sie den Tresterbehalter regelmanig, z.B. im Geschirrspuler.

@ Vorsicht!

— Verwenden Sie keine scheuernden Tlcher, Schwamme oder
Reinigungsmittel, um Beschadigungen der Gerateoberflache zu
vermeiden.

— Reinigen Sie die Tropfschale nicht im Geschirrspliler, da es sonst zu
@ Verformungen kommen kann. @

11.2 Perfect Cappuccino reinigen

* Legen Sie ein Tuch unter den Perfect Cappuccino, um eventuell
auslaufendes Restwasser aufzufangen.

* Drehen Sie das Dampfrohr mit Quirl gegen den Uhrzeigersinn vom
Perfect Cappuccino ab (Abb. E).

» Ziehen Sie den Quirl des Perfect Cappuccino vom Dampfrohr nach
unten ab (Abb. F).

» Spllen Sie das Dampfrohr und den Quirl unter flieRendem Wasser oder
im Geschirrspluler.

* Schieben Sie den Quirl von unten wieder auf das Dampfrohr, bis er
einrastet.

* Drehen Sie das gereinigte Dampfrohr mit Quirl im Uhrzeigersinn auf
den Perfect Cappuccino, bis es einrastet.

Hinweis

Bei haufigem Reinigen im Geschirrspuler kann es zu leichten
Farbveranderungen am Tresterbehalter und am Perfect Cappuccino kommen.
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11.3 Briiheinheit reinigen

Voraussetzung: Das Gerat befindet sich im Stand-by-Modus (siehe ,,Ein- und
Ausschalten” auf Seite 14).

Hinweis

Fir einen optimalen Schutz lhres Gerats empfehlen wir Ihnen, die Briheinheit
einmal pro Woche unter flieRendem Leitungswasser zu reinigen.

» Schalten Sie den Netzschalter (Abb. B, Nr. 20) in die Position ,0%, um
das Gerat komplett auszuschalten.

* Fassen Sie in die Mulde an der rechten Seite des Gerats (Abb. B,
Nr. 18) und ziehen Sie die Abdeckung nach rechts ab.

* Drilcken und halten Sie den roten Knopf am Griff der Briiheinheit
(Abb. H) und drehen Sie den Griff im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
(etwa um 75°).

@ » Ziehen Sie die Bruheinheit am Griff aus dem Gerat heraus. @

* Belassen Sie die Briiheinheit in ihrem Zustand (bewegen oder
verdrehen Sie nicht die Bestandteile der Bruheinheit).

» Spilen Sie die Bruheinheit als Ganzes unter flieRendem Wasser
grundlich von allen Seiten ab. Achten Sie insbesondere darauf, dass die
in Abb. J dargestellte Flache frei von Kaffeeresten ist.

@ Vorsicht!

Reinigen Sie die Bruheinheit niemals im Geschirrspller.

« Lassen Sie die Briheinheit abtropfen.

« Entfernen Sie gegebenenfalls Kaffeereste von den Flachen im Inneren
des Gerats, auf die die Briheinheit eingesetzt wird.

» Setzen Sie die Briheinheit wieder in das Gerat ein und drehen Sie den
Griff der Briiheinheit entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag,
um die Bruheinheit zu verriegeln.
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» Setzen Sie die zwei Verrastungen der Abdeckung hinten in das Gerat
ein und schwenken Sie die Abdeckung nach links, bis sie einrastet.

» Schalten Sie den Netzschalter (Abb. B, Nr. 20) in die Position ,I*.
« Das Gerat befindet sich wieder im Stand-by-Modus.

11.4 Integriertes Reinigungsprogramm

Das integrierte Reinigungsprogramm entfernt Rickstadnde und Kaffeedl-Reste, die
nicht von Hand beseitigt werden kénnen. Es dauert insgesamt etwa 15 Minuten.
Wahrend des gesamten Vorgangs blinkt das Symbol fiir Reinigen .

Fir ein optimales Reinigungsergebnis empfehlen wir, vorher die Briiheinheit zu

reinigen (siehe Seite 28).

Voraussetzung: Das Gerat befindet sich im Stand-by-Modus (siehe ,,Ein- und
Ausschalten” auf Seite 14).

® @ Vorsicht! ®

— Fuhren Sie das integrierte Reinigungsprogramm alle 2 Monate oder nach
etwa 200 gebrihten Tassen durch, spatestens jedoch, wenn das Symbol
fur Reinigen im Display leuchtet.

— Verwenden Sie ausschlieRlich die Reinigungstabs von Melitta® fiir
Kaffeevollautomaten. Diese Reinigungstabs sind exakt auf die Melitta®
CAFFEOQ® abgestimmt. Wenn Sie andere Reinigungsmittel verwenden,
kann dies zu Schaden am Gerat fihren.

Bitte fUhren Sie das integrierte Reinigungsprogramm wie folgt durch:

1 Entfernen Sie — falls vorhanden — den Melitta® Claris®-Wasserfilter aus
dem Wasserbehalter (siehe Seite 15).

2 Drucken Sie gleichzeitig die Bedientaste fur Eintassenbezug und
die Ein-/Aus-Taste () fiir etwa 3 Sekunden.

— Das Symbol fiir Reinigen [ ] blinkt.
Das Symbol fiir die Tropfschale E{j leuchtet.

3 Leeren Sie die Tropfschale und den Tresterbehalter.

Setzen Sie die Tropfschale ohne den Tresterbehalter wieder ein und
stellen Sie den Tresterbehalter unter den Auslauf.
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Phase 1
Wahrend der Phase 1 wird im Display ein Bohnensymbol @ angezeigt.

— Zunachst werden zwei automatische Spullgange durchgefihrt.
Das Symbol fiir den Pulverschacht leuchtet.

5 Offnen Sie den Deckel des Pulverschachts.
— Das Symbol fur den Pulverschacht blinkt.

6 Werfen Sie einen Reinigungstab ein (Abb. G) und schlieRen Sie den
Deckel des Pulverschachts.

— Das Symbol fiir den Wasserbehalter leuchtet.

— Phase 1 ist beendet.

Phase 2

@ Wahrend der Phase 2 werden im Display zwei Bohnensymbole Iﬂl angezeigt. @

7 Klappen Sie den Deckel des Wasserbehalters (Abb. A, Nr. 3) hoch
und ziehen Sie den Wasserbehalter nach oben aus dem Gerat.
Fullen Sie den Wasserbehalter bis zur max.-Markierung mit frischem
Leitungswasser und setzen Sie ihn wieder ein.

— Die Bedientaste flir Dampfbezug @ leuchtet.

— Phase 2 ist beendet.

Phase 3

Wahrend der Phase 3 werden im Display drei Bohnensymbole

angezeigt.

8 Driicken Sie die Bedientaste fiir Dampfbezug ().
— Das integrierte Reinigungsprogramm startet. Dieser Vorgang dauert etwa
10 Minuten. AnschlieRend leuchtet die Bedientaste fur Dampfbezug @
9 Leeren Sie den Tresterbehalter und stellen Sie ihn wieder unter den
Auslauf.

10 Drucken Sie die Bedientaste fur Dampfbezug @
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— Phase 3 ist beendet.

Phase 4

Wahrend der Phase 4 werden im Display vier Bohnensymbole

angezeigt.

— Das integrierte Reinigungsprogramm wird fortgesetzt. Dieser Vorgang

dauert etwa 5 Minuten. Wasser fliel3t aus dem Auslauf sowie im Inneren

des Geréts in die Tropfschale. Anschlieffend leuchtet das Symbol fur di

Tropfschale .

11 Leeren Sie die Tropfschale und den Tresterbehalter und setzen Sie
wieder ein.

— Die Ein-/Aus-Taste @ leuchtet nach einer kurzen Aufheizphase. Die
Bedientasten und die Bohnensymbole @ leuchten. Das Gerat ist
betriebsbereit.

® Hinweis

Wenn wahrend der Reinigung das Symbol fiir das Ventil leuchtet:
— Stellen Sie ein Gefalk unter den Perfect Cappuccino und drehen Sie den
Ventilschalter (Abb. A, Nr. 6) im Uhrzeigersinn, um das Ventil zu 6ffnen.

— Das Symbol fiir das Ventil | £ blinkt.

— Sobald das Symbol fir das Ventil dauerhaft leuchtet, drehen Sie den
Ventilschalter gegen den Uhrzeigersinn, um das Ventil zu schliel3en.

Das integrierte Reinigungsprogramm wird fortgesetzt.
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11.5 Integriertes Entkalkungsprogramm

Das integrierte Entkalkungsprogramm entfernt Kalkriickstande im Inneren des
Gerats. Es dauert insgesamt etwa 15 Minuten. Wahrend des gesamten Vorgangs
blinkt das Symbol fiir Entkalken [ §]:

Voraussetzung: Das Gerat befindet sich im Stand-by-Modus (siehe ,,Ein- und
Ausschalten” auf Seite 14).

@ Vorsicht!

— Fuhren Sie das integrierte Entkalkungsprogramm alle 3 Monate durch
oder wenn das Symbol fur Entkalken im Display leuchtet.

— Verwenden Sie ausschlief3lich Melitta® ANTI CALC Espresso Machines
Entkalker. Diese Entkalkungsprodukte sind exakt auf die Melitta®
CAFFEQO® abgestimmt.

— Verwenden Sie niemals Essig oder andere Entkalkungsmittel.
Bitte fihren Sie das integrierte Entkalkungsprogramm wie folgt durch:

1 Entfernen Sie — falls vorhanden — vor dem Entkalken den Melitta®
Claris®-Wasserfilter aus dem Wasserbehalter (siehe Seite 15).

2 Drucken Sie gleichzeitig die Bedientaste fiir Zweitassenbezug und
die Ein-/Aus-Taste () fiir etwa 3 Sekunden.

— Das Symbol fiir Entkalken und das Symbol fur die Tropfschale
leuchten.

Phase 1
Wahrend der Phase 1 wird im Display ein Bohnensymbol @ angezeigt.

3 Leeren Sie die Tropfschale und den Tresterbehalter.

4 Setzen Sie die Tropfschale ohne den Tresterbehalter wieder ein und
stellen Sie den Tresterbehalter unter den Perfect Cappuccino.

— Das Symbol fur den Wasserbehalter leuchtet.

5 Klappen Sie den Deckel des Wasserbehalters (Abb. A, Nr. 3) hoch,
ziehen Sie den Wasserbehalter nach oben aus dem Gerat und leeren
Sie diesen vollstandig.
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6 Geben Sie das Entkalkungsmittel (z. B. Melitta® ANTI CALC Espresso
Machines Flissigentkalker) entsprechend der Hinweise auf der
Verpackung in den Wasserbehalter.

A Warnung!

Gefahr von Hautreizungen durch Entkalker
Beachten Sie die Sicherheitshinweise und Mengenangaben auf der
Verpackung des Entkalkers.

7 Setzen Sie den Wasserbehalter wieder ein.

Dricken Sie die Bedientaste fir Dampfbezug @

— Phase 1 ist beendet.

Phase 2
Wahrend der Phase 2 werden im Display zwei Bohnensymbole @ angezeigt.

@ — Das integrierte Entkalkungsprogramm wird gestartet. Wasser flief3t im @

Inneren des Gerats in die Tropfschale. Dieser Vorgang dauert etwa 10
Minuten.
Anschlielend leuchtet das Symbol fir das Ventil .

9 Ziehen Sie den Quirl des Perfect Cappuccino vom Dampfrohr nach
unten ab (Abb. F).

10 Drehen Sie den Perfect Cappuccino so, dass das Dampfrohr im
Tresterbehalter steht.

A Warnung!

Verbrennungsgefahr durch heiBes Dampfrohr oder heiBen Quirl
Berlihren Sie niemals wahrend der HeiRwasserausgabe das Dampfrohr oder
den Quirl des Perfect Cappuccino.

11 Drehen Sie den Ventilschalter (Abb. A, Nr. 6) im Uhrzeigersinn, um das
Ventil zu 6ffnen.

— Das Symbol fur das Ventil blinkt. Die Entkalkungsldsung flief3t aus dem
Dampfrohr in das Gefal. Dieser Vorgang dauert etwa 10 Minuten.
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— Anschlielend leuchten das Symbol fiir die Tropfschale und das
Symbol fur den Wasserbehalter , weil die Entkalkungslésung vollstandig
durchgelaufen ist.

12 Leeren Sie die Tropfschale und den Tresterbehalter.

13 Setzen Sie die Tropfschale ohne den Tresterbehéalter wieder ein und
stellen Sie den Tresterbehalter unter den Perfect Cappuccino.

14 Spllen Sie den Wasserbehalter griindlich aus, fullen Sie ihn bis zur
max.-Markierung mit frischem Leitungswasser und setzen Sie ihn
wieder ein.

— Die Bedientaste fir Dampfbezug @ leuchtet.

15 Drlicken Sie die Bedientaste flir Dampfbezug @

— Phase 2 ist beendet.

Phase 3

@ Wahrend der Phase 3 werden im Display drei Bohnensymbole @

angezeigt.

— Das Symbol fir das Ventil blinkt. Wasser flieRt aus dem Dampfrohr in
das Gefal. Anschliefiend leuchtet das Symbol fir das Ventil .

16 Drehen Sie den Ventilschalter gegen den Uhrzeigersinn, um das Ventil
zu schliel3en.
— Wasser flief3t im Inneren des Gerats in die Tropfschale. AnschlieRend
leuchtet das Symbol fiir die Tropfschale .
17 Leeren Sie die Tropfschale und den Tresterbehalter und setzen Sie sie
wieder ein.

18 Warten Sie, bis das Dampfrohr abgekihlt ist und schieben Sie den Quirl
von unten wieder auf das Dampfrohr, bis er einrastet.

— Die Ein-/Aus-Taste @ leuchtet nach einer kurzen Aufheizphase.
Die Bedientasten und die Bohnensymbole @ leuchten.
Das Gerat ist betriebsbereit.
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11.6 Wasserbehalter entkalken

Sie sollten den Wasserbehalter regelmaRig entkalken, um eine einwandfreie
Funktion zu gewahrleisten.

» Klappen Sie den Deckel des Wasserbehalters (Abb. A, Nr. 3) hoch und
ziehen Sie den Wasserbehalter nach oben aus dem Gerat.

« Entfernen Sie — falls vorhanden — vor dem Entkalken den Melitta®
Claris®-Wasserfilter aus dem Wasserbehalter (siehe Seite 15).

* Fdllen Sie den Wasserbehalter mit einem handelsublichen
Entkalkungsmittel. Wir empfehlen Ihnen den flissigen Schnellentkalker
von Swirl®. Beachten Sie dabei die Anweisungen des Herstellers des
Entkalkungsmittels.

* Spulen Sie den Wasserbehalter anschlielend grindlich mit klarem
Wasser.

+ Setzen Sie gegebenenfalls den Melitta® Claris®-Wasserfilter wieder in
den Wasserbehalter ein (siehe Seite 15).

* Fillen Sie den Wasserbehalter bis zur max.-Markierung mit frischem
Leitungswasser und setzen Sie ihn wieder ein.
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12 Transport und Entsorgung

12.1 Vorbereitung fiir den Transport, Frostschutz und

MaBRnahmen bei langerem Nichtgebrauch

Gerat entwassern und beliiften

Wir empfehlen, das Gerat bei langerem Nichtgebrauch und vor einem Transport zu
entwassern und zu beliften. Damit ist das Gerat auch vor Frostschaden geschitzt.

Voraussetzung: Das Gerat befindet sich im Stand-by-Modus (siehe ,,Ein- und
Ausschalten” auf Seite 14).
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Stellen Sie ein Gefall unter den Perfect Cappuccino.

Dricken Sie gleichzeitig die Bedientaste fur Dampfbezug @ und die

Ein-/Aus-Taste () fiir langer als 2 Sekunden.

— Die Bedientaste flir Dampfbezug @ blinkt. Das Symbol fir den
Wasserbehalter leuchtet.

Klappen Sie den Deckel des Wasserbehalters (Abb. A, Nr. 3) hoch und

ziehen Sie den Wasserbehalter nach oben aus dem Gerat.

— Die Bedientaste flir Dampfbezug @ blinkt.

Sobald das Symbol fir das Ventil in der Anzeige leuchtet, drehen

Sie den Ventilschalter (Abb. A, Nr. 6) im Uhrzeigersinn, um das Ventil
zu 6ffnen.

— Aus dem Perfect Cappuccino tritt Dampf aus. Das Symbol fiir das Ventil
und die Bedientaste flir Dampfbezug @ blinken. Sobald das Gerat
entwassert und beliftet ist, leuchten die Bedientaste fiir Dampfbezug @
und das Symbol fir das Ventil .

Drehen Sie den Ventilschalter gegen den Uhrzeigersinn, um das Ventil
zu schliel3en.

— Das Gerat befindet sich im Stand-by-Modus.

Setzen Sie den leeren Wasserbehalter wieder ein.
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» Schalten Sie das Gerat am Netzschalter komplett aus.
» Ziehen Sie den Netzstecker.

Hinweis

Der Melitta® Claris®-Wasserfilter sollte nicht Uber einen langeren Zeitraum
trocken stehen. Wir empfehlen daher, den Melitta® Claris®-Wasserfilter bei

langerem Nichtgebrauch des Geréats in einem Glas Wasser im Kihlschrank
aufzubewahren.

Transport
« Entwéassern und belliften Sie das Geréat.

Leeren und reinigen Sie die Tropfschale und den Tresterbehalter.

Leeren Sie den Wasserbehalter und den Bohnenbehalter. Saugen Sie
tief sitzende Bohnen ggf. mit einem Staubsauger aus.

Transportieren Sie das Gerat mdglichst in der Originalverpackung
@ inklusive Hartschaumstoff, um Transportschaden zu vermeiden.

@ Vorsicht!

Transportieren oder lagern Sie das Gerat nicht in niedrig temperierten
Verkehrsmitteln oder Rdumen, da das Restwasser gefrieren oder kondensieren
kdonnte und es zu Schaden am Gerat kommen kann.

Entsorgung

* Entsorgen Sie das Gerat bitte umweltgerecht Uber geeignete
Sammelsysteme.
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13 Stoérungen beheben

Stérung Ursache MaRnahme
Kaffee lauft nur Mahlgrad zu fein. Mahlgrad gréber einstellen.
tropfenweise. Briuheinheit reinigen.
Evtl. entkalken.
Evtl. integriertes
Reinigungsprogramm
durchfihren.

Kaffee lauft nicht. Wasserbehalter nicht Wasserbehalter fillen und auf
gefllt oder nicht richtig richtigen Sitz achten.
eingesetzt. Evtl. Ventil 6ffnen bis Wasser

aus dem Gerat lauft und Ventil
wieder schlieRen.
Briheinheit verstopft. Briiheinheit reinigen.

Mahlwerk mahlt Bohnen fallen nicht Leicht an den Bohnenbehalter

keine Kaffeebohnen. | ins Mahlwerk (zu dlige klopfen.

@ Bohnen). @
Kipphebel steht Kipphebel nach rechts oder
senkrecht. links stellen.

Fremdkoérper im Hotline kontaktieren.
Mahlwerk

lautes Gerausch des | Fremdkorper im Hotline kontaktieren.

Mahlwerks Mahlwerk

Bohnensymbole nicht ausreichend Bedientaste fur Eintassen-

@ blinken, obwohl [ gemahlene Bohnen in bezug oder

Boh_nepbehalter der Briihkammer Zweitassenbezug driicken.

gefullt ist.

Symbol fur das Luft befindet sich in den | Ventil 6ffnen bis Wasser aus

Ventil | Y| leuchtet Leitungen im Inneren des | dem Gerat luft und Ventil

auler der Reihe. Gerats. wieder schlieRRen.

Evtl. Briiheinheit reinigen.
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Stérung

Ursache

MaRnahme

Briheinheit lasst
sich nach Entnahme
nicht mehr
einsetzen.

Bruheinheit ist nicht
korrekt verriegelt.

Prifen, ob der Griff fir die
Verriegelung der Briiheinheit
korrekt eingerastet ist.

Antrieb ist nicht in der
richtigen Position.

Gerat aus- und wieder
einschalten und anschlieend
gleichzeitig die Bedientasten
fur Ein- und Zweitassenbezug

fur langer als 2

Sekunden driicken. Der Antrieb
fahrt in Position. AnschlieRend
die Briiheinheit wieder
einsetzen und die korrekte
Verriegelung prufen.

Bedientasten
fir Ein- und
Zweitassenbezug

blinken

abwechselnd mit der
Ein-/Aus-Taste (&).

Bruheinheit fehlt oder ist
nicht richtig eingesetzt.

Briuheinheit richtig einsetzen.

Brihkammer ist Uberflillt.

Gerat am Netzschalter aus-
und wieder einschalten (ggf.
wiederholen), bis der Stand-by-
Modus angezeigt wird.

durchlaufendes
Blinken aller
Bedientasten

Systemfehler

Gerat am Netzschalter aus-
und einschalten, bei Misserfolg
Gerat an den Service senden.

Wenden Sie sich an die Hotline*, wenn die oben genannten MaRnahmen die Stérungen nicht
beheben oder andere, hier nicht aufgefiihrte Stérungen auftreten.

*Deutschland: 0571 861900
Osterreich: 0662 4395 11-0
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Dear Customer,

Congratulations on buying your Melitta® CAFFEQ®.
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We would like to welcome you as a coffee lover and enthusiast of Melitta®
CAFFEQ®.

With this Melitta® CAFFEQO® quality product you will experience many special
coffee moments. Enjoy your favourite coffee specialities with all your senses
and indulge yourself. With the Perfect Cappuccino milk frother, you can
prepare fantastic milk froth for various coffee specialities, and with the two-
chamber bean container Bean Select, you can select from two different bean
types, ensuring unique coffee enjoyment.

Please read these operating instructions carefully and thoroughly and keep
them in a safe place so that you and your guests can enjoy the Melitta®
CAFFEQ® for a long time to come.

@ Should you require more information or if you have any questions on @
this product, please contact us directly or visit us on the Internet at
www.melitta.de.

We hope you enjoy your new fully automatic coffee maker.

Your Melitta® CAFFEO®team

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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1 Information about these operating instructions

For a clearer overview, unfold the fold-out pages on the front and back of these
operating instructions.

1.1 Symbols in the text of these operating instructions
The symbols in these operating instructions indicate specific hazards associated

with handling your Melitta® CAFFEO®, or provide useful tips.
A Warning!

Sections with this symbol contain information for your safety and point to
possible accident and injury hazards.

@ Caution!

Sections with this symbol contain information about incorrect operation that
@ should be avoided and point to possible material damage hazards.

Note

Sections with this symbol contain valuable additional information for operating
your Melitta® CAFFEO®.
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1.2 Intended use

The Melitta® CAFFEO® is exclusively designed for preparation of coffee and coffee
specialities, for heating water as well as for heating milk outside of the appliance.

Proper use means:

I
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« that you carefully read, understand, and comply with the operating
instructions.

« that you especially comply with the safety instructions.

« that you use the Melitta® CAFFEO® within the operating conditions
specified in these operating instructions.

1.3 Non-intended use

Non-intended use is defined as using the Melitta® CAFFEO® in a manner that differs
from the use described in these operating instructions.

® A Warning!

Non-intended use can lead to injury or scalding with hot water or steam.

Note

The manufacturer bears no liability for damage that is attributed to non-
intended use.
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2 General safety instructions

Please carefully read the following instructions all the way through. Failure to
comply with the instructions can affect your own safety and the safety of the
appliance.

A Warning!

— Keep the following objects out of the reach of children:
packaging materials, small parts.

— All persons using the appliance must be familiar with
its operation in advance, and they must be instructed in
the possible hazards associated with the appliance.

— Never allow children to use the appliance or to play
near the appliance unsupervised.

® — The appliance can be used by children above 8 years ®

of age and by people with limited physical, sensory or
mental abilities or lacking experience and knowledge if
they are supervised or were instructed on the safe use
of the appliance and understand the resulting dangers.
Children are not allowed to play with the appliance.
Cleaning and maintenance by the user may not be
performed by children and people with limited physical,
sensory or mental abilities or lacking experience and
knowledge if they are not supervised.

— Only use the appliance if it is in faultless condition.

— Never attempt to repair the appliance yourself. If repairs
are necessary, contact the Melitta® Service Hotline only.

— Comply with the safety instructions on the next page.

46

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 46 @ 09.04.2014 14:33:50 ‘ ‘



BT - [ T

A Warning!

— Do not make any alterations in or on the appliance, on
its components or on the supplied accessories.

— Never immerse the appliance in water.

— Never touch the appliance with wet hands or feet.

— Never touch hot appliance surfaces.

— Never reach into the interior of the appliance when it is
in operation.

— Never open the right cover during operation, unless you
are expressly requested to do so in these operating
instructions.

— This appliance is intended for home use and in similar
settings, such as: Employee kitchens in stores, offices
and other similar working environments; In agricultural

@ facilities; By customers at hotels, motels and other @
housing facilities; At bed and breakfasts.

— During the guarantee period, have the damaged power
cable replaced only by the manufacturer; only after
the guarantee period have it replaced by qualified
specialists.

— Comply also with the safety instructions in the other
sections of these operating instructions.
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3 Appliance description

3.1 Legend for Figure A

Fig. number | Explanation
1 Drip tray with cup plate and coffee grounds container (internal)
2 "Perfect Cappuccino" milk frother
3 Water tank
4 Button for coffee strength @
5 Button for steam dispensing @
6 Valve switch for steam and hot water dispensing
7 Display
8 Two-chamber bean container ,Bean Select*
@ 9 Tilt lever for "Bean Select" bean container @
10 Ground coffee chute with lid
M ON/OFF button (©)
12 Coffee quantity regulator
13 Button for one-cup dispensing
14 Button for two-cup dispensing
15 Height-adjustable outlet
16 Water level indicator float for the
drip tray

3.2 Legend for Figure B

Fig. number | Explanation
17 Power cable
18 Brewing unit and identification label (behind the cover)
19 Grinding fineness adjustment
20 Power switch
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3.3 Display
Symbol Meaning Display Explanation/prompt
Temperature for steam dispensing is
N llluminated | reached
¥ Steam valve Open valve
Flashing Valve open
Water tank llluminated | Fill the water tank
. Lid of the ground coffee chute is
Flashing
open
Ground coffee Ground coffee dispenses upon
chute . : . .
llluminated | pressing the single-cup dispensing
button
1 Bean: mild
. 2 Beans: normal
llluminated .
3 Beans: strong
@ @ Coffee strength 4 Beans: very strong
Flashin Fill bean container; flashing stops
9 after dispensing the next coffee.
llluminated | Clean appliance
Cleanin i i
[¢] Flashing Integrated cleaning programme is
running
. Empty drip tray and coffee grounds
Drip tray and llluminated coni)a)ilnerp Y 9
E’J coffee grounds -
. container Flashing Insert'drlp tray and coffee grounds
container
llluminated | Descaling appliance
Descalin i i
9 Flashing Integrated descaling programme is

running

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 49

49

I
2
|
)
Z
w

09.04.2014 14:33:50 ‘ ‘



BT - [ T

4 Starting up

When starting the appliance for the first time, please carry out the following steps.

When you have completed these steps, the appliance is ready for operation. You
can now prepare coffee.

We recommend pouring away the first two cups of coffee after the first start
up.

41 Placement

* Place the appliance on a stable, level, and dry surface. Make sure that
there is a distance of about 10 cm to the wall and other surrounding
objects.

@ Caution!

— Never place the appliance on hot surfaces or in damp areas.
@ — Do not transport or store the appliance in vehicles or rooms at low @

temperatures, as the remaining water could freeze or condense and
thereby damage the appliance. Follow the instructions on page 75.

» The coffee grounds container is located in the drip tray. Please make
sure that the drip tray is pushed into the appliance all the way to the
stop.

Notes

— Keep the packaging material, including hard foam elements, in order to
avoid damage during transport or in case of return shipments.

— Itis normal to find traces of coffee and water in the machine before it is
started up for the first time. This is because the appliance has already
been tested for faultless function at the factory.
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4.2 Connection
* Plug the power cable into an appropriate power socket.

A Warning!

Danger of fire and electric shock due to incorrect supply voltage,

incorrect or damaged connections and power cable.

— Ensure that the supply voltage corresponds to the supply voltage specified
on the identification label of the appliance. The identification label is on the
right side of the appliance behind the cover (Fig. B, no. 18).

— Make sure that the power socket meets the applicable standards for
electrical safety. If in doubt, contact a qualified electrician.
— Never use damaged power cables (damaged insulation, bare wires).

— During the guarantee period, have the damaged power cable replaced
only by the manufacturer; only after the guarantee period have it replaced
by qualified specialists.
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@ 4.3 Filling the bean container )

Thanks to the two-chamber bean container ,Bean Select®, you can have the choice
between two different types of coffee. For example, you can fill one chamber with
espresso beans and the other with café creme beans. Then you can conveniently
switch between the two types using the tilt lever.

* Fill the bean container (Fig. A, no. 8) with fresh coffee beans. Each
of the two chambers can be filled with a maximum of 135 g of coffee
beans.

@ Caution!

— Fill the bean container with coffee beans only.

— Never fill the bean container with ground, freeze-dried, or caramelised
coffee beans.

» Select the desired bean type by setting the tilt lever to the appropriate
chamber.

51

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 51 @ 09.04.2014 14:33:51 ‘ ‘



BT - [ T

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 52 @ 09.04.2014 14:33:51 ‘ ‘

A Warning!

Hazard for persons allergic to caffeine.

Since a residual quantity of the previously used beans remains above the
grinder, the two types of beans mix when changing to a different bean type.
Consequently, when switching over to decaffeinated beans the first two cups
may still contain coffee that is not decaffeinated. This means that only the third
cup of coffee prepared after the switchover is free of caffeine.

Note

When the tilt lever is vertical during the brewing process, no beans fall into the
grinder.

4.4 Filling the water tank

« Lift the lid of the water tank (Fig. A, no. 3) and pull the water tank up
and out of the appliance.

* Fill the water tank to the max. mark with fresh tap water and reinsert it.

4.5 Switching on for the first time

All of the tubes have been drained and aired out at the factory. For this reason,
the symbol for the valve illuminates after the heat-up phase when starting up

for the first time and the appliance must be vented using the valve. Venting is only

necessary when starting up for the first time as well as after draining and airing
out. You can find more information on page 75.

» Switch the power switch (Fig. B, No. 20) to position ,I*.
* Press the ON/OFF button @ to switch the appliance on.

—  The ON/OFF button @ flashes. The appliance heats up.
After the heat-up phase, the valve symbol illuminates.

* Place a vessel under the Perfect Cappuccino and push the steam pipe

downwards until it is positioned below the brim of the vessel.
* Place a vessel below the outlet.
* Turn the valve switch (Fig. A, no. 6) clockwise to open the valve.

— The valve symbol flashes. Water runs into the vessel below the Perfect

Cappuccino.
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*  When water is no longer dispensed and the valve symbol |£Y|is
illuminated, turn the valve switch anti-clockwise to close the valve.

—  The appliance performs an automatic rinse and hot water flows out of the
outlet. The ON/OFF button @ is then illuminated.
The appliance is ready for operation.
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4.6 Adjusting the coffee strength

* Press the button for coffee strength @ several times to select among
four possible coffee strengths.

— Your selection will then be shown with the bean symbols @ on the display.

Display Coffee strength

(0] mild

normal
(factory setting) @

[0 0]
strong
very strong

* You can also adjust the coffee flavour by changing the grinding fineness
setting. You can find more information on page 65.

4.7 Adjusting the dispensed quantity

« Turn the coffee quantity regulator (Fig. A, No. 12) to adjust the
dispensed quantity variably from 30 ml to 220 ml (regulator to the left:
30 ml, regulator in the middle: 125 ml, regulator to the right: 220 ml).
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5  Switching on and off

5.1 Switching on the appliance
» Switch the power switch (Fig. B, No. 20) to position ,I*.
— The appliance is in stand-by mode. The ON/OFF button @ lights up red.

¢ Place a suitable vessel under the outlet.

* Press the ON/OFF button @ to switch the appliance on.

— The ON/OFF button @ flashes. The appliance heats up.
The appliance performs an automatic rinse and hot water flows out of the
outlet. Then the ON/OFF button @ and the bean symbols @ illuminate.
The appliance is ready for operation.

5.2 Switching off the appliance

@ » If possible, place a vessel under the outlet. @
* Press the ON/OFF button @ to switch the appliance to stand-by
mode.

— The appliance performs an automatic rinse of the coffee lines. The brewing
chamber goes into resting position. The ON/OFF button @ lights up red.

« Switch the power switch (Fig. B, No. 20) to position ,0“ to turn off the
appliance completely.

Notes

— The appliance performs an automatic rinse every time it is switched on.

— When the appliance is in stand-by mode, only switch it off using the power
switch, otherwise there is a danger that the brewing unit will not be in the
correct position.
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6 Inserting the Melitta® Claris® water filter

A Melitta® Claris® water filter is supplied with the appliance for filtering out lime scale
and other contaminants. Please only insert it after starting up the appliance for
the first time. When using the filter, the appliance does not require descaling as
often, and the water hardness can be set to 1 (you can find more information on
page 60). The service life of your appliance will be extended thanks to the reliable
protection from lime scale. The water filter should be changed regularly; however,
after two months at the latest.
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« Set the current month on the blue ring on top of the Melitta® Claris®
water filter. This way, you can easily see when it is time to change the
Melitta® Claris® water filter.

» Put the water filter in a glass with fresh tap water for several minutes
before you insert it.

« Lift the lid of the water tank (Fig. A, no. 3) and pull the water tank up
and out of the appliance.

@ « Empty the water tank. @

« Carefully screw the Melitta® Claris® water filter into the thread on the
base of the water tank using the screw-in aid at the bottom end of the
coffee scoop provided.

* Fill the water tank to the max. mark with fresh tap water and reinsert it.

* Place a vessel under the Perfect Cappuccino and push the steam pipe
downwards until it is positioned below the brim of the vessel.

* Turn the valve switch (Fig. A, no. 6) clockwise to open the valve.

— Water now runs into the vessel beneath the Perfect Cappuccino. Due to the
automatic stop function, you must open and close the valve switch several
times.

* As soon as the water tank symbol illuminates, turn the valve switch
anti-clockwise to close the valve.

— The appliance is ready for operation.
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Note

The Melitta® Claris® water filter should not remain dry over an extended period
of time. We therefore recommend storing the Melitta® Claris® water filter in

the refrigerator in a glass of water when the appliance will not be in use for
extended periods.

7 Preparing espresso or café creme

7.1 Preparing one cup of espresso or café créme

Prerequisite: The appliance is ready for operation (see ,,Switching on and off*
on page 54). The desired coffee strength and dispensed quantity are set
(see page 53). The desired coffee type in the bean container is selected.

Place a suitable vessel under the outlet.

Press the button for one-cup dispensing .

— The grinding process and coffee dispensing start now. Dispensing ends
automatically when the set dispensed quantity is reached.

To stop dispensing coffee prematurely, press the button for one-cup

dispensing .

7.2 Preparing two cups of espresso or café creme

Prerequisite: The appliance is ready for operation (see ,,Switching on and off*
on page 54). The desired coffee strength and dispensed quantity are set.
The desired coffee type in the bean container is selected.

56

Place two suitable vessels beside each other under the outlet.

Press the button for two-cup dispensing ().
— The double grinding process and dispensing of coffee start now.
Dispensing ends automatically when the set dispensed quantity is reached.

To stop dispensing coffee prematurely, press the button for two-cup

dispensing (o).
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7.3 Preparing espresso or café creme with ground coffee

Prerequisite: The appliance is ready for operation (see ,,Switching on and off*
on page 54). The desired dispensed quantity is set.
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* Open the lid of the ground coffee chute (Fig. A, no. 10).
— The ground coffee chute symbol flashes.

* Fill a max. of one coffee scoop of fresh ground coffee into the ground
coffee chute.

@ Caution!

—  Fill the ground coffee chute with ground coffee only. Instant products can
clog up the brewing unit.

— Never pour in more than one coffee scoop (supplied with the appliance) of
ground coffee, otherwise the brewing unit will be overfilled.
@ * Close the lid of the ground coffee chute. @
— The ground coffee chute symbol and the button for one-cup dispensing
illuminate.

* Place a suitable vessel under the outlet.

* Press the button for one-cup dispensing .
— Coffee dispensing now starts. It ends automatically when the set dispensed

quantity is reached.

» To stop dispensing coffee prematurely, press the button for one-cup

dispensing (o).
Note

If you do not dispense coffee from the appliance within 90 seconds after
opening the ground coffee chute, the appliance will automatically switch back
to coffee bean operation and will discard the ground coffee into the coffee
grounds container to prevent later risk of overfilling the brewing chamber.
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8 Preparing milk froth

Prerequisite: The appliance must be ready for operation (see ,,Switching on
and off“ on page 54).

* Place a vessel with milk under the Perfect Cappuccino. Make sure that
the whisk of the Perfect Cappuccino is immersed in the milk.

» Fill the appliance to one third maximum, as the volume of milk increases
significantly when frothed.

* Press the button for steam dispensing @

— The button for steam dispensing @ flashes. The appliance heats up.
When the steam temperature has been reached, the button for steam
dispensing @ and the valve symbol | £ illuminate.

A Warning!
@ There is danger of burn injuries and scalding due to the hot steam pipe, @
steam hose and hot whisk.

Never touch the steam pipe, the steam hose, or the whisk of the Perfect
Cappuccino when in use.

» Turn the valve switch (Fig. A, no. 6) clockwise to open the valve.

— The valve symbol and the button for steam dispensing @ flash. The
whisk froths the milk and heats it at the same time. You will achieve better
frothing results if you move the whisk up and down while frothing.

¢ Turn the valve switch anti-clockwise to close the valve and end the
frothing process. The volume of milk should have about doubled and
the vessel should be warm to the touch.

* Press the button for steam dispensing @ to switch from steam mode
to the normal operating mode.

*  Wait until the steam pipe has cooled down and then twist off anti-
clockwise the steam pipe with whisk from the Perfect Cappuccino
(Fig. E).

* Pull the whisk of the Perfect Cappuccino downward to remove it from
the steam pipe (Fig. F).
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* Rinse off the steam pipe and the whisk under running water or wash
them in the dishwasher.

* Turn the cleaned steam pipe with whisk clockwise onto the Perfect
Cappuccino until it locks into place.

Note

We recommend using cold milk with a high protein content. It is not the fat
content, but rather the protein content that is the determining factor for good
milk froth.

I
2
|
)
Z
w

9 Preparing hot water

Prerequisite: The appliance must be ready for operation (see ,,Switching on
and off“ on page 54).

@ * Place a cloth under the Perfect Cappuccino to catch any residual water @
that may escape.

* Pull the whisk of the Perfect Cappuccino downward to remove it from
the steam pipe (Fig. F).

* Place a vessel under the steam pipe and slide the steam pipe
downward until it is below the brim of the vessel.

e Turn the valve switch (Fig. A, no. 6) clockwise to open the valve.
— The valve symbol now flashes. Hot water flows out of the steam pipe
and into the vessel.
*  When the desired water quantity is reached, turn the valve switch anti-
clockwise to close the valve.

*  Wait until the steam pipe cools down and slide the whisk from below
onto the steam pipe until it locks into place.
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10 Function settings

10.1 Adjusting the water hardness

Use the test strip provided to determine the water hardness in your area. Comply
with the instructions on the test strip package. The appliance is factory-adjusted to
water hardness 4.

Prerequisite: The appliance is in stand-by mode (see ,,Switching on and off*
on page 54).

To maintain appliance quality, please adjust the water hardness as follows:

* Press the buttons for one-cup dispensing and for steam dispensing
@ simultaneously until the four buttons are weakly illuminated.

* Press the button for steam dispensing @ several times to select

@ among the four possible degrees of water hardness. @

— The button for steam dispensing @ is brightly illuminated.
Your water hardness selection according to the table is shown with the bean

symbols @ on the display.
Water hardness Properties °d °e °f
range
(0] soft 0-10 0-13 0-18

medium 10-15 13-19 18-27

hard 15-20 | 19-25 | 27-36
very hard
(factory setting) >20 >25 >36

+  Press the ON/OFF button (&) to confirm the selected water hardness.

— Depending on the selection, 1 to 4 bean symbols @ flash on the display.
The appliance goes back to stand-by mode.
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10.2 Setting the energy-saving mode

After the last action, the appliance automatically (depending on the settings)
switches to energy-saving mode (the appliance thus consumes much less energy
than in stand-by mode). You can set different times for the energy-saving mode.
The appliance is factory-set at 15 minutes
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Prerequisite: The appliance is in stand-by mode (see ,,Switching on and off*
on page 54).

Please set the energy-saving mode as follows:
* Press the buttons for one-cup dispensing and for steam dispensing
@ simultaneously until the four buttons are weakly illuminated.

* Press the button for coffee strength @ several times to select among
the four possible timer settings.

— The button for coffee strength @ is brightly illuminated.
@ Your selection is shown with the bean symbols @ on the display.

Display Time

@ 5 minutes

15 minutes
(factory setting)

X1
30 minutes
OFF

*  Press the ON/OFF button () to confirm the selected time.

— Depending on the selection, 1 to 4 bean symbols @ flash on the display as
confirmation. The appliance goes back to stand-by mode.

Note

You can wake up the appliance from the energy-saving mode by pressing any
of the buttons. The function of the pressed button (e.g. prepare coffee) will be
performed directly, only the heat-up phase takes a little longer.
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10.3 Setting the stand-by mode
30 minutes after the last action (depending on the settings), the appliance

®

automatically switches to stand-by mode. You can set different times for the stand-

by mode. The appliance is factory-set at 30 minutes @

Prerequisite: The appliance is in stand-by mode (see ,,Switching on and off*

on page 54).

Please set the stand-by mode as follows:

* Press the buttons for one-cup dispensing and for steam dispensing

@ simultaneously until the four buttons are weakly illuminated.

* Press the button for two-cup dispensing several times to select
among the four possible timer settings.

— The button for two-cup dispensing is brightly illuminated.
Your selection is shown with the bean symbols @ on the display.

Display

Time

(0]

30 minutes
(factory setting)

@ 2 hours
4 hours

*  Press the ON/OFF button () to confirm the selected time.

— Depending on the selection, 1 to 4 bean symbols @ flash on the display as

confirmation. The appliance goes back to stand-by mode.

Note

In standby mode, the appliance consumes much less energy. However, we
recommend switching the appliance off via the power switch if it will not be
used for an extended period (e.g. also overnight).
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10.4 Adjusting the brewing temperature
The brewing temperature is factory-set at level 2 (medium [ 6 ).

Prerequisite: The appliance is in stand-by mode (see ,,Switching on and off*
on page 54).
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Please set the brewing temperature as follows:
* Press the buttons for one-cup dispensing and for steam dispensing
@ simultaneously until the four buttons are weakly illuminated.

* Press the button for one-cup dispensing to select among the three
possible brewing temperatures.

— The button for one-cup dispensing is brightly illuminated.

— Your selection will then be shown with the bean symbols @ on the display.

Display Brewing
@ temperature @

@ low
IEI medium
(factory setting)

+  Press the ON/OFF button () to confirm the selected brewing
temperature.

— Depending on the selection, 1 to 3 bean symbols @ flash on the display.
The appliance goes back to stand-by mode.
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10.5 Resetting the appliance to the default settings

Prerequisite: The appliance is in stand-by mode (see ,,Switching on and off*
on page 54).

64

Switch the appliance off via the power switch.
Wait until the red light in the ON/OFF button @ extinguishes.

Press the buttons for coffee strength @ and for two-cup dispensing

simultaneously.
At the same time, switch the appliance on via the power switch.

— All settings are now reset to the factory settings.

Overview of factory settings:

Function settings Factory settings
Coffee strength normal @
Water hardness Water hardness 4

Energy-saving mode 15 minutes @

Standby mode 30 minutes @

Brewing temperature medium [ @ @ |
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10.6 Adjusting grinding fineness

The grinding fineness level was optimally adjusted prior to delivery. Consequently,
we recommend that you only readjust grinding fineness after dispensing

approximately 1,000 coffees (about 1 year).

You can only set the grinding fineness while the mill is running. Thus, adjust
grinding fineness directly after coffee dispensing starts.
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If the coffee flavour is not sufficiently intense, then we recommend that you set a

finer grinding level.

* Place the lever (Fig. B, no. 19) in one of the three positions (as viewed
from the rear of the appliance).

Lever position

Grinding fineness

Left Fine
Centre Medium
. Coarse
@ Right (factory setting)
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11 Care and maintenance

11.1 General cleaning

» Clean the outside of the appliance with a soft, damp cloth and ordinary
dishwashing liquid.

* Empty and clean the drip tray regularly, at the latest when the float
(Fig. A, no. 16) projects out of the cup plate.

« Clean the coffee grounds container regularly, e.g. in the dishwasher.

@ Caution!

— To avoid damage to the appliance surface, do not use scouring cloths,
sponges or cleaning products.

— Do not clean the drip tray in the dishwasher; this could cause deformation.

11.2 Cleaning the Perfect Cappuccino ®

* Place a cloth under the Perfect Cappuccino to catch any residual water
that may escape.

* Turn the steam pipe with whisk anti-clockwise, away from the Perfect
Cappuccino (Fig. E).

* Pull the whisk of the Perfect Cappuccino downward to remove it from
the steam pipe (Fig. F).

* Rinse off the steam pipe and the whisk under running water or wash
them in the dishwasher.

» Slide the whisk onto the steam pipe from below until it locks into place.

* Turn the cleaned steam pipe with whisk clockwise onto the Perfect
Cappuccino until it locks into place.

Note

Frequent washing in the dishwasher can cause slight discolourations on the
coffee grounds container and on the Perfect Cappuccino.
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11.3 Cleaning the brewing unit

Prerequisite: The appliance is in stand-by mode (see ,,Switching on and off*
on page 54).

Note

For optimal protection of your appliance, we recommend that you clean the
brewing unit under running tap water once a week.
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»  Switch the power switch (Fig. B, No. 20) to position ,0“ to turn off the
appliance completely.

* Reach into the recess on the right side of the appliance (Fig. B, no. 18)
and pull off the cover to the right.

* Press and hold the red button on the handle of the brewing unit (Fig. H)
and turn the handle clockwise to the stop (by about 75°).

» Use the handle to pull the brewing unit out of the appliance.

@ * Leave the brewing unit as it is (do not move or twist the components of @
the brewing unit).

» Thoroughly rinse off the entire brewing unit from all sides under running
water. Particularly ensure that the surface shown in Fig. J is free of
coffee residues.

@ Caution!

Never clean the brewing unit in the dishwasher.

* Let the brewing unit drip dry.

* If necessary, remove coffee residues from the surfaces in the interior of
the appliance where the brewing unit is inserted.

» Reinsert the brewing unit into the appliance and turn the handle of the
brewing unit anti-clockwise to the stop to lock.

* Insert the two catches of the cover into the back of the appliance and
swing the cover to the left until it locks into place.

« Switch the power switch (Fig. B, No. 20) to position ,I*.
* The appliance goes back to stand-by mode.
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11.4 Integrated cleaning programme

The integrated cleaning programme removes residues, including coffee oil residues,

that cannot be eliminated by hand. It takes a total of approximately 15 minutes. The
cleaning button flashes during the entire process.

For optimal cleaning results, we recommend that you clean the brewing unit
beforehand (see page 67).

Prerequisite: The appliance is in stand-by mode (see ,,Switching on and off*
on page 54).

@ Caution!

— Run the integrated cleaning programme every 2 months or after
approximately 200 brewed cups of coffee; at the latest, however, run the
programme when the symbol for cleaning lights up on the display.

—  Only use Melitta® cleaning tabs for fully automatic coffee makers. These
cleaning tabs are designed specifically for Melitta® CAFFEO®. The use of
other cleaning agents can damage the appliance.

Run the integrated cleaning programme as follows:

1 Remove the Melitta® Claris® water filter — if used — from the water tank
(see page 55).

2 Press the button for one-cup dispensing and the ON/OFF button
(&) simultaneously for about 3 seconds.
— The symbol for cleaning flashes.

The drip tray symbol illuminates.
3 Empty the drip tray and coffee grounds container.

Reinsert the drip tray without the coffee grounds container and place
the coffee grounds container under the outlet.

Phase 1
During Phase 1, one bean symbol @ is shown on the display.

— First, two automatic rinsing processes are carried out.
The ground coffee chute symbol illuminates.
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5 Open the lid of the ground coffee chute.
— The ground coffee chute symbol flashes.

6 Throw in a cleaning tab (Fig. G) and close the lid of the ground coffee
chute.
— The symbol for the water tank illuminates.
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— Phase 1 is completed.

Phase 2
During Phase 2, two bean symbols @ are shown on the display.

7 Flip up the lid of the water reservoir (Fig. A, no. 3) and pull the water
tank up and out of the appliance. Fill the water reservoir to the max.
mark with fresh tap water and re-insert it.

— The button for steam dispensing @ illuminates.

@ — Phase 2 is completed. @

Phase 3
During Phase 3, three bean symbols are shown on the display.

8 Press the button for steam dispensing @

— The integrated cleaning programme starts. This stage lasts approximately
10 minutes. The button for steam dispensing @ is then illuminated.

9 Empty the coffee grounds container and put it back under the outlet.

10 Press the button for steam dispensing @

— Phase 3 is completed.
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Phase 4

During Phase 4, four bean symbols are shown on the display.

— The integrated cleaning programme continues. This stage takes
approximately 5 minutes. Water flows out of the outlet as well as in the
interior of the appliance into the drip tray. Subsequently, the symbol for the
drip tray illuminates.

11 Empty the drip tray and the coffee grounds container and then reinsert
them.

— The ON/OFF button @ illuminates after a short heat-up phase. The

buttons and the bean symbols @ illuminate. The appliance is ready for
operation.

. Note

If the valve symbol . lights up during the cleaning process:
Place a vessel under the Perfect Cappuccino and turn the valve switch
@ (Fig. A, no. 6) clockwise to open the valve. @

— The valve symbol flashes.

— As soon as the valve symbol stays illuminated, turn the valve switch
anti-clockwise to close the valve.

— The integrated cleaning programme continues.
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11.5 Integrated descaling programme

The integrated descaling program removes lime scale in the interior of the
appliance. It takes a total of approximately 15 minutes. The symbol for descaling
flashes during the entire process.
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Prerequisite: The appliance is in stand-by mode (see ,,Switching on and off*
on page 54).

@ Caution!

— Carry out the integrated descaling programme every 3 months or when the
descaling symbol | §]illuminates on the display.

— Only use Melitta® ANTI CALC Espresso Machines descaling agent. These
cleaning tabs are specifically designed for the Melitta® CAFFEQ®.

— Never use vinegar or other descaling agents.
Run the integrated descaling programme as follows:
@ 1 Before descaling, remove — if necessary — the Melitta® Claris® water @
filter from the water tank (see page 55).

2 Press the button for two-cup dispensing and the ON/OFF button
(&) simultaneously for about 3 seconds.

— The descaling symbol and the drip tray symbol illuminate.

Phase 1
During Phase 1, one bean symbol @ is shown on the display.

3 Empty the drip tray and coffee grounds container.

4 Reinsert the drip tray without the coffee grounds container, and place
the coffee grounds container under the Perfect Cappuccino.

— The symbol for the water reservoir illuminates.
5 Lift the lid of the water tank (Fig. A, no. 3) and pull the water tank up
and out of the appliance and then empty it completely.

6 Add the descaling agent (e.g. Melitta® ANTI CALC Espresso Machines
liquid descaling agent) to the water tank according to the instructions on
the packaging.
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A Warning!

The descaling agent can cause skin irritations

Comply with the safety instructions and the dosing information specified on the
descaling agent packaging.

7 Reinsert the water tank.

8 Press the button for steam dispensing @

— Phase 1 is completed.

Phase 2
During Phase 2, two bean symbols @ are shown on the display.

— The integrated descaling programme is started. Water flows inside the
appliance into the drip tray. This stage lasts approximately 10 minutes.
Then the valve symbol illuminates.

9 Pull the whisk of the Perfect Cappuccino downward and off of the steam
pipe (Fig. F).

10 Turn the Perfect Cappuccino so that the steam pipe is inside the coffee
grounds container.

A Warning!
Risk of burns through hot steam pipe or hot whisk
Never touch the steam pipe or the whisk of the Perfect Cappuccino during hot
water dispensing.
11 Turn the valve switch (Fig. A, no. 6) clockwise to open the valve.
— The valve symbol flashes. The descaling solution flows out of the steam
pipe into the vessel. This stage lasts approximately 10 minutes.

— The drip tray symbol and the water tank symbol will be illuminated
when the descaling solution has flowed through the entire appliance.

12 Empty the drip tray and coffee grounds container.

13 Reinsert the drip tray without the coffee grounds container, and place
the coffee grounds container under the Perfect Cappuccino.

72



BN ] - [ T

14 Thoroughly rinse the water tank, fill it to the max. mark with fresh tap
water and reinsert it.

— The button for steam dispensing @ illuminates.
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15 Press the button for steam dispensing @

— Phase 2 is completed.

Phase 3

During Phase 3, three bean symbols are shown on the display.

— The valve symbol flashes. Water flows out of the steam pipe into the
vessel. Then the valve symbol illuminates.

16 Turn the valve switch anti-clockwise to close the valve.
— Water flows inside the appliance into the drip tray. Subsequently, the symbol
for the drip tray illuminates.
@ 17 Empty the drip tray and the coffee grounds container and then reinsert @
them.

18 Wait until the steam pipe cools down and slide the whisk onto the steam
pipe, from below, until it locks into place.

— The ON/OFF button (&) illuminates after a short heat-up phase.
The buttons and the bean symbols @ illuminate.
The appliance is ready for operation.

73

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 73 @ 09.04.2014 14:33:55 ‘ ‘



BT - [ T

11.6 Descaling the water tank

You should descale the water tank regularly to ensure faultless function.

» Lift the lid of the water tank (Fig. A, no. 3) and pull the water tank up
and out of the appliance.

» Before descaling, remove — if necessary — the Melitta® Claris® water
filter from the water tank (see page 55).

* Fill the water tank with a commercial descaling agent. We recommend
the rapid descaling agent in liquid form from Swirl®. While performing
the descaling, closely observe the instructions of the product
manufacturer.

* Then rinse the water tank thoroughly with clear water.

* When using the Melitta® Claris®water filter, reinsert it into the water tank
(see page 55).

* Fill the water tank to the max. mark with fresh tap water and reinsert it.
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12 Transport and disposal

12.1 Preparation for transport, protection against freezing
and measures for longer periods of non-use

I
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Draining and airing out the appliance

We recommend draining and airing out the appliance if it is not going to be used
for extended periods of time or prior to transport. This also protects the appliance
against frost damage.

Prerequisite: The appliance is in stand-by mode (see ,,Switching on and off*
on page 54).
* Place a vessel under the Perfect Cappuccino.

«  Press the button for steam dispensing (<) and the ON/OFF button ()
@ simultaneously for longer than 2 seconds. @

— The button for steam dispensing @ flashes. The symbol for the water tank

illuminates.

« Lift the lid of the water tank (Fig. A, no. 3) and pull the water tank up
and out of the appliance.

— The button for steam dispensing @ flashes.
» As soon as the valve symbol illuminates on the display, turn the
valve switch (Fig. A, no. 6) clockwise to open the valve.

— Steam emerges from the Perfect Cappuccino. The valve symbol and the
button for steam dispensing @ flash. As soon as the appliance is drained
and aired out, the button for steam dispensing @ and the valve symbol

illuminate.
¢ Turn the valve switch anti-clockwise to close the valve.

— The appliance is in stand-by mode.

* Reinsert the empty water tank.
» Switch the appliance off completely via the power switch.
* Pull out the power plug.
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Note

The Melitta® Claris® water filter should not remain dry over an extended period
of time. We therefore recommend storing the Melitta® Claris® water filter in

the refrigerator in a glass of water when the appliance will not be in use for
extended periods.

Transport
* Drain and air out the appliance.

Empty and clean the drip tray and coffee grounds container.

Empty the water tank and the bean container. If necessary, remove
beans from the bottom with a vacuum cleaner.

Transport the appliance in the original packaging if possible, including
the hard foam elements, to prevent transport damage.

@ Caution!

@ Do not transport or store the appliance in vehicles or rooms at low

temperatures, as the remaining water could freeze or condense and thereby @
damage the appliance.

Disposal

Please dispose of the appliance in an environmentally responsible
manner by means of suitable collection systems.
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13 Troubleshooting

Problem Cause Solution
Coffee only drips Grinding fineness is too Set the grinding fineness
through. fine. coarser.

Clean the brewing unit.
Descale, if necessary.

Run the integrated cleaning
programme, if necessary.

Coffee does not
flow.

Water tank not filled or
incorrectly inserted.

Fill the water tank and make
sure it is inserted correctly.
Open the valve until water
flows out of the appliance and
then close it again.

Brewing unit obstructed.

Clean the brewing unit.

Grinder does not

grind coffee beans.

Beans do not drop into
the grinder (beans are
too oily).

Tap lightly on the bean
container.

The tilt lever is vertical.

Move the tilt lever to the right
or left.

Foreign objects in the
grinder

Call the hotline.

Loud grinder noise.

Foreign objects in the
grinder

Call the hotline.

@ flash even
though the bean
container is full.

The bean symbols

Insufficient quantity of
ground beans in the
brewing chamber

Press the button for one-cup
dispensing or two-cup

dispensing .

of turn.

The valve symbol

illuminates out

There is air in the lines
inside the appliance.

Open the valve until water
flows out of the appliance and
then close it again.

If necessary, clean the brewing
unit.
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Problem Cause Solution
The brewing unit The brewing unit is not Check whether the handle
can no longer be properly locked. for locking the brewing unit is
reinserted after correctly engaged.
removal.

The actuator is not in the | Switch the appliance off and
proper position. on again, an then press the
buttons for one- and two-

cup dispensing
simultaneously for longer

than 2 seconds. The actuator
moves into position. Then
reinsert the brewing unit and
make sure it is correctly locked

into place.
The buttons for The brewing unit is Insert the brewing unit
one- and two-cup missing or is not properly | properly.
® flash alternately with | The brewing chamberis | Switch the appliance off and &
the ON/OFF button | overfilled. on again via the power switch
®). (repeat if necessary), until
standby mode is displayed.
Continuous flashing | System error Switch the appliance off and
of all buttons on again via the power switch,

if this does not work, send
the appliance to Customer
Service.

Please contact the Melitta® hotline, if the above mentioned solutions do not help to
solve the problem: +49 571/ 86 1900.
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Cheére cliente, cher client!

Nous vous félicitons pour I'achat de votre machine entierement automatique
CAFFEQ® de Melitta®.

Nous nous réjouissons de vous compter parmi les gourmets et amateurs de
Melitta® CAFFEQ®.

Grace a votre nouvelle machine de qualit¢ CAFFEO® de Melitta®,
vous allez partager des moments exceptionnels de plaisir café. Savourez
vos spécialités a base de café préférées en ouvrant tous vos sens et
laissez vous emporter. Le réservoir de café en grains « Bean select » a 2
compartiments vous permet de choisir entre deux sortes de café en grains.
Avec le mousseur a lait « Perfect Cappuccino », vous pouvez préparer une
mousse de lait de réve pour diverses spécialités a base de café
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Afin que vous et vos invités puissiez profiter longtemps de votre machine
CAFFEQ® de Melitta®, veuillez lire attentivement ce mode d‘emploi et
@ conservez-le soigneusement. @

En cas de demande d‘informations supplémentaires ou d‘autres questions
relatives au produit, vous pouvez vous adresser directement a nous ou vous
rendre sur notre site www.melitta.fr ou www.melitta.be.

Nous vous souhaitons de délicieux moments de plaisir avec votre nouvelle
machine a café automatique.

Votre équipe CAFFEO® Melitta®

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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1 Consignes relatives au mode d‘emploi

Pour une meilleure compréhension, vous pouvez déplier les pages d‘illustrations se
trouvant au début et a la fin de ce mode d‘emploi.

1.1 Symboles contenus dans le texte du mode d‘emploi

Les symboles contenus dans ce mode d‘emploi vous donnent des indications quant

aux dangers particuliers liés a l'utlisation de votre CAFFEO® de Melitta® ou vous
donnent des conseils utiles.

A Avertissement !

Les textes présentant ce symbole contiennent des informations relatives a
votre sécurité et vous informent d'un éventuel risque d‘accident et de blessure.

@ Prudence !

@ Les textes présentant ce symbole contiennent des informations relatives aux @

mauvaises manipulations a éviter et vous informent d‘un possible risque de
dégats matériels.

Remarque

Les textes présentant ce symbole contiennent des informations

supplémentaires précieuses quant a l‘utilisation de votre appareil CAFFEO® de
Melitta®.
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1.2 Utilisation réglementaire

Votre CAFFEQO® de Melitta® est uniquement adapté a la préparation de cafés et
de spécialités a base de café, au réchauffage de I‘eau et au réchauffage du lait a
I‘extérieur de I‘appareil.

L‘utilisation réglementaire comprend,

* lalecture attentive, la compréhension et le respect du mode d‘emploi.
* en particulier le respect des consignes de sécurité.

« |‘utilisation de CAFFEQO® de Melitta® dans le cadre des conditions
d‘utilisation décrites dans ce mode d‘emploi.
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1.3  Utilisation non-réglementaire

Une utilisation non-réglementaire a lieu si vous utilisez CAFFEO® de Melitta® dans
un cadre différent des conditions d‘utilisation décrites dans ce mode d‘emploi.

A Avertissement !

Suite a un emploi non réglementaire, vous risquez de vous blesser ou de vous
briler avec I‘'eau chaude ou la vapeur.

Remarque

Le fabricant ne peut étre tenu responsable des dégats survenus suite a un
emploi non réglementaire.
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2 Consignes générales de sécurité

Veuillez lire attentivement les consignes suivantes. Le non respect de
ces consignes risque de nuire a votre propre sécurité ainsi qu‘a celle de
I‘appareil.

A Avertissement !

— Tenez les objets suivants, entre autres, hors de portée
des
enfants : matériaux d‘emballage, petites piéces.

— Toutes les personnes se servant de |‘appareil doivent
avant toute chose se familiariser avec le mode d‘emploi
et étre informées des risques encourus.

— Ne laissez jamais des enfants utiliser I'appareil sans
surveillance ou jouer sans surveillance a proximité de

® I‘appareil.

— L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales restreintes
ou ayant un manque d‘expérience et/ ou de
connaissances s‘ils sont sous surveillance ou ont été
informés de la manipulation sdre de ‘appareil et ont
compris les dangers qui en résultent. Les enfants ne
doivent pas jouer avec l‘appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués
sans surveillance par des enfants ou des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales restreintes ou ayant un manque d‘expérience
et / ou de connaissances.

— Ultilisez I'appareil uniquement s‘il est en bon état.

— Respectez également les consignes de sécurité sur la
page suivante.
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A Avertissement !

— Nessayez jamais de réparer vous-méme |‘appareil.
Pour d‘éventuelles réparations, adressez-vous
exclusivement a la hotline de service de Melitta.

— Napportez aucune modification a lI'appareil, a ses
éléments ni aux
accessoires fournis avec.

— Ne plongez jamais |‘appareil dans |'‘eau.

— Ne touchez jamais |‘appareil avec des mains ou des
pieds humides ou mouillés.

— Ne touchez jamais les surfaces chaudes de I‘appareil.

— Pendant son fonctionnement, ne jamais tenter
d‘accéder a la partie
intérieure de |‘appareil.

® — Pendant le fonctionnement, ne jamais ouvrir le
couvercle de droite, sauf si les instructions du présent
mode d‘emploi vous y invitent expressément.

— Cet appareil est destiné a des applications domestiques
et similaires comme les cuisines pour les employés de
magasins, bureaux et autres environnements de travalil
similaires ; dans les propriétés agricoles ; par les clients
d‘hétels, de motels et autres hébergements, dans les
pensions.

— Pendant la période de garantie, faites remplacer les
cordons d‘alimentation endommagés uniquement par le
fabricant puis par la suite uniguement par un technicien
qualifié.

— Respectez également les consignes de sécurité
contenues dans les autres chapitres de ce mode
d‘emploi.
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3 Description de I‘appareil

3.1 Légende relative a I‘image A

Numéro de I'image

Explication

1

Plateau récolte-gouttes avec grille et bac de récupération
du marc de café (a l'intérieur)

Mousseur a lait "Perfect Cappuccino”

3 Réservoir d'eau
4 Bouton de commande Intensité du café @
5

Bouton de commande Vapeur @

Molette pour la vapeur et la distribution d'eau chaude

Ecran d'affichage

Réservoir de café en grains a 2 compartiments "Bean @
select"

9 Manette de sélection du café en grains "Bean Select"
10 Trappe pour café moulu avec couvercle

11 Touche Marche/Arrét @

12 Molette pour régler la quantité d’eau

13 Bouton de commande Préparation pour une tasse
14 Bouton de commande Préparation pour deux tasses

15 Bec d'écoulement réglable en hauteur

16 Flotteur pour indication du niveau d'eau dans le plateau

récolte-gouttes
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3.2 Légende relative a I'‘image B

Numéro de I'image | Explication

17 Cordon d'alimentation
18 Chambre d'extraction et plaque signalétique (derriére le
couvercle)
19 Réglage de la finesse de la mouture
20 Interrupteur o
<
i O
3.3 Ecran d‘affichage Z
04
Symbole | Signification Affichage | Explication/Demande b
s'allume Température de la vapeur atteinte
i Soupape de Tourner la molette vapeur
s vapeur -
clignote Soupape ouverte
@ Réservoir d'eau | s'allume Remplir le réservoir d'eau @
. Couvercle de la trappe pour café moulu
clignote
ouvert
Trappe pour La préparation du café moulu
café moulu . s'effectue en appuyant sur le bouton de
sallume | .ommande Préparation pour une tasse
1 Grain : douce
, 2 Grains : normale
s'allume Lo .
. 3 Grains : corsée
@ Int;a’nsne du 4 Grains : trés corsée
café
Remplir le réservoir de café en grains,
clignote le clignotement s'arréte aprés la
préparation du prochain café.
s'allume Nettoyer l'appareil
Nettoyer
y clignote Le programme de nettoyage
automatique est en cours
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Symbole | Signification Affichage | Explication/Demande

Plateau récolte- Vider le plateau récolte-gouttes et le

s'allume

gouttes et bac bac de récupération du marc de café

[Z{! de récupération Mettre le plateau récolte-gouttes et le
du marc de clignote bac de récupération du marc de café
café en place

s'allume Détartrer I'appareil.

Détartrage . Le programme de détartrage
clignote .
automatique est en cours.

4 Mise en service

Avant la premiere mise en service, veuillez effectuer les points suivants.

Une fois tous ces points effectués, I‘appareil est prét a fonctionner. Vous pouvez
@ alors vous préparer un café. Lors de la premiére mise en service, nous vous @
conseillons de jeter les deux premiéres tasses préparées.

4.1 Installation

» Installez I'appareil sur une surface stable, plane et séche. Garder une
distance d‘environ 10 cm par rapport au mur ou a tout autre objet.

@ Prudence !

— Ne placez jamais I‘appareil sur des surfaces chaudes ni dans des pieces
humides.

— Ne transportez pas et ne stockez pas |‘appareil dans des moyens de
transport ni dans des locaux a basses températures, car I‘eau résiduelle
pourrait geler ou condenser et ainsi causer des dégats a I‘appareil.
Respecter les consignes page 115.

* Le bac de récupération du marc de café se trouve déja dans le plateau
récolte-gouttes. Veiller a ce que le plateau récolte-gouttes soit bien
installé jusqu‘en butée dans I‘appareil.
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Remarques

A Avertissement !

Risque d‘incendie ou d‘électrocution a cause d‘une mauvaise tension, de

4.2 Branchement
Branchez le cordon d‘alimentation dans une prise appropriée.

Conservez les matériaux d‘emballage, y compris la mousse solide, pour
le transport ou pour un éventuel retour afin d‘éviter tout dégat lié au
transport.

Il est tout a fait normal qu‘avant la premiére mise en service, du café et
des traces d‘eau se trouvent dans |‘appareil. Cela provient du fait que le
fonctionnement de I‘appareil est contrélé en usine.
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raccords ou cordons d‘alimentation inappropriés ou endommagés.

Veillez a ce que la tension corresponde a la tension indiquée sur la plaque
signalétique de |‘appareil. Celle-ci se trouve a la droite de I‘appareil,
derriere le couvercle (im. B, n° 18).

Veillez a ce que la prise soit conforme aux normes en vigueur relatives
a la sécurité électrique. En cas de doute, s‘adresser a un électricien
spécialisé.

N‘utilisez jamais de cordons d‘alimentation endommagés (isolation
endommagée, fils dénudés).

Pendant la période de garantie, faire remplacer les cébles d‘alimentation
endommagés uniquement par le fabricant puis par la suite uniquement par
un technicien qualifié.

4.3 Remplir le réservoir de café en grains

Le réservoir de café en grains a 2 compartiments ,Bean select” permet d‘utiliser
en paralléle deux sortes différentes de café. Remplissez par ex. un compartiment
avec des grains pour Expresso et I'autre avec des grains d'un décaféiné. Le levier
basculant permet alors de passer confortablement d‘une variété a l‘autre.
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Remplissez le réservoir de café en grains (im. A, n° 8) avec des
grains de café frais. Chacun des deux compartiments peut contenir un
maximum de 135 g de grains de café.
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@ Prudence !

— Remplissez le réservoir de café en grains uniquement avec des grains de
cafeé.

— Ne remplissez jamais le réservoir de café en grains avec des grains de
café moulus, lyophilisés ou caramélisés.

» Sélectionnez le type de grains désiré en positionnant le levier basculant
sur le compartiment correspondant.

A Avertissement !

Danger pour les personnes présentant une intolérance a la caféine.

Etant donné qu‘une quantité résiduelle des grains utilisés précédemment est
toujours présente au-dessus du moulin, les deux variétés se mélangent lors
d‘un changement de type de grains. Pour cette raison, il se peut que les deux
premieres tasses contiennent encore du café avec caféine malgré le passage
aux grains de café sans caféine. Ainsi, ce n‘est qu‘a partir de la troisieme tasse
apres changement de grains que le café ne présente plus de caféine.

® Remarque ®

Si le levier basculant est a la verticale lors du processus de préparation, aucun
grain ne parvient dans le moulin.

4.4 Remplir le réservoir d‘eau

* Relevez le couvercle du réservoir d‘eau (im. A, n° 3) et retirez le
réservoir d'‘eau de I‘appareil par le haut.

* Remplir le réservoir d‘eau avec de I‘eau fraiche du robinet jusqu‘au
repere Max. et le remettre en place.
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4.5 Premiére mise en marche
Tous les conduits de I‘appareil ont été purgés et ventilés en usine. Pour cette
raison, lors de la premiére mise en marche et apres la phase de chauffe, le symbole
pour la soupape s‘allume et I‘appareil doit étre purgé par l'intermédiaire de la
soupape. La purge est uniquement nécessaire lors de la premiére mise en marche
de I‘appareil. Pour cela, se référer a la page 115.

* Amener l'interrupteur (im. B, n°. 20) en position 1.

* Appuyez sur la touche Marche/Arrét @ pour mettre I‘appareil en
marche.

— La touche Marche/Arrét @clignote. L‘appareil est en cours de chauffe .
Le symbole de la soupape s‘allume a la fin du préchauffage.

24
<
(&)
=z
<
14
T

* Placer un récipient sous le Perfect Cappuccino et déplacer la buse
de vapeur vers le bas jusqu’a ce qu‘elle se trouve sous le rebord du
récipient.

* Placez un deuxiéme récipient au-dessous du bec d‘écoulement.

@ « Tourner la molette (im. A, n° 6) dans le sens des aiguilles d‘'une montre @
pour ouvrir la soupape.

— Le symbole de la soupape clignote. L'eau s’écoule dans le récipient
sous le Perfect Cappuccino.

+ Deés que I‘'eau arréte de s‘écouler et que le symbole de la soupape
s‘allume, tourner la molette dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour fermer la soupape.

— L‘appareil procéde a un nettoyage automatique ; de I'eau chaude s‘écoule
du bec d‘écoulement. La touche Marche/Arrét @ s‘allume ensuite.
L‘appareil est prét a fonctionner.
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4.6 Réglage de I‘intensité du café

* Appuyer a plusieurs reprises sur le bouton de commande Intensité
du café @ afin de faire un choix entre les quatre niveaux d‘intensité

possibles.
— La sélection est indiquée via les symboles des grains @ sur I‘écran
d‘affichage.
Affichage Intensité du café

@ Doux

Normal
(réglage par défaut)

@ * L‘arébme du café peut également étre modifié en ajustant la finesse de @
la mouture. Pour cela, se référer a la page 105.

4.7 Régler la quantité de préparation

« Tourner la molette pour régler la quantité de café (im. A, n° 12), afin de
régler progressivement la quantité de préparation de 30 ml a 220 ml
(bouton vers la gauche : 30 ml, bouton au centre : 125 ml, bouton vers
la droite : 220 ml).
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5 Mise en marche et arrét de I‘appareil

5.1 Mise en marche de I‘appareil
* Amener l'interrupteur (im. B, n°. 20) en position 1.
— L‘appareil se trouve en mode Stand-by (veille). La touche Marche/Arrét @
s‘allume en rouge.
* Placez un récipient adapté sous le bec d‘écoulement.

* Appuyez sur la touche Marche/Arrét @ pour mettre
I‘appareil en marche.
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— La touche Marche/Arrét @ clignote. L'appareil est en cours de chauffe.
L‘appareil procéde a un nettoyage automatique ; de I‘eau chaude s‘écoule
du bec d‘écoulement. La touche Marche/Arrét @ et le symbole des grains
de café @ clignotent ensuite. L‘appareil est prét a fonctionner.

5.2 Arrét de l‘appareil
* Placez si possible un récipient sous le bec d‘écoulement.

*  Appuyez sur la touche Marche/Arrét @ pour commuter l‘appareil en
mode Stand-by.

— L‘appareil procéde a un nettoyage automatique des circuits de café. Le
compartiment de chauffe commute en position neutre. La touche Marche/
Arrét @ s‘allume en rouge.

* Amener l'interrupteur (im. B, n°. 20) en position ,0“ pour arréter
I‘appareil complétement.

Remarques

— Achaque mise en service, I‘appareil effectue un nettoyage automatique.

— Arréter l'appareil par l'intermédiaire de I‘interrupteur uniquement lorsqu‘il
se trouve en mode Stand-by, car dans le cas contraire la chambre
d‘extraction risque de ne plus se trouver dans la bonne position.
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6  Mise en place du filtre a eau Melitta® Claris®

L‘appareil est livré avec un filtre a eau Melitta® Claris® permettant de filtrer le
calcaire. Il convient de le mettre en place dans I‘appareil seulement aprés la
premiére mise en service. Si vous utilisez le filtre, vous pourrez détartrer I‘appareil
moins fréquemment et régler la dureté de I‘eau sur le niveau 1 (voir page 100).
Grace a la bonne protection contre le tartre, la durée de vie de votre appareil se voit
rallongée. Le filtre a eau doit étre changé régulierement, au moins tous les 2 mois.

* Régler le mois en cours sur la bague bleue située sur le dessus du filtre
a eau Melitta® Claris® Ceci permet de repérer facilement le moment ou
le filtre a eau doit étre remplacé.

« Placer le filtre a eau dans un verre contenant de I‘eau du robinet fraiche
pendant quelques minutes avant de le mettre en place

* Relevez le couvercle du réservoir d‘eau (im. A, n° 3) et retirez le
réservoir d'‘eau de I‘appareil par le haut.

@ * Vider le réservoir d‘eau. @

« Vissez le filtre a eau Melitta® Claris® avec prudence dans le filetage
au niveau du socle du réservoir d‘eau a l'aide du dispositif de vissage,
situé sur I'extrémité inférieure de la cuillére a café fournie.

* Remplir le réservoir d‘eau avec de I‘eau fraiche du robinet jusqu‘au
repére Max. et le remettre en place.

* Placer un récipient sous le Perfect Cappuccino et déplacer la buse
de vapeur vers le bas jusqu’a ce qu‘elle se trouve sous le rebord du
récipient.
* Tourner la molette (im. A, n° 6) dans le sens des aiguilles d‘'une montre
pour ouvrir la soupape.
— L'eau s’écoule dans le récipient sous le Perfect Cappuccino. En raison de la
fonction d‘arrét automatique, vous devez ouvrir et fermer le déclencheur de
soupape plusieurs fois.

» Deés que le symbole du réservoir d’eau s‘allume, tourner la molette
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour fermer la soupape.

— L‘appareil est prét a fonctionner.
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Remarque

Le filtre a eau Melitta® Claris® ne doit pas rester a sec pendant une période
prolongée. Nous recommandons de stocker le filtre a eau Melitta Claris dans
un verre d‘eau au réfrigérateur en cas d‘une non-utilisation prolongée de
I‘appareil.

7 Préparation d‘un expresso ou d‘un café long

7.1 Préparation d‘une tasse d‘expresso ou de café long
Conditions préalables : I‘appareil est prét a fonctionner (voir ,,Mise en
marche et arrét de I‘appareil” page 93). L‘intensité de café et la quantité
de préparation désirées sont réglées (voir 92). Le type de café désiré est
sélectionné dans le réservoir de grains de café.

* Placez un récipient adapté sous le bec d‘écoulement.

* Appuyer sur le bouton de commande Préparation pour une tasse .

— La mouture du café et la distribution du café démarrent. La
distribution prend automatiquement fin lorsque la quantité de préparation
réglée est atteinte.
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» Pour arréter la distribution de café avant la fin, appuyer sur le bouton de

commande Préparation pour une tasse .

7.2 Préparation de deux tasses d‘expresso ou de café long

Conditions préalables : I‘appareil est prét a fonctionner (voir ,,Mise en marche

et arrét de I‘appareil” page 93). L‘intensité et la quantité de café souhaitées
sont réglées. Le type de café désiré est sélectionné dans le réservoir de
grains de café.

» Placer deux tasses appropriées, I‘une a coté de l‘autre, sous le bec
d‘écoulement.

* Appuyer sur le bouton de commande Préparation pour deux tasses .

— La mouture (deux fois) et la distribution du café démarrent. La distribution

prend automatiquement fin lorsque la quantité de préparation réglée est
atteinte.
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* Pour arréter la distribution de café avant la fin, appuyer sur le bouton de
commande Préparation pour deux tasses .

7.3 Préparation d‘un expresso ou d‘un café long avec du
café moulu

Condition préalable : I‘appareil est prét a fonctionner (voir ,,Mise en marche et
arrét de I‘appareil” page 93). La quantité de préparation désirée est réglée.
*  OQuvrir le couvercle de la trappe pour café moulu (im. A, n° 10).

— Le symbole de la trappe pour café moulu clignote.

* Remplissez au maximum une cuillére a café de café moulu frais dans
la trappe pour café moulu.

@ Prudence !
— Remplissez la trappe pour café moulu uniquement de café moulu.
@ Des produits instantanés risquent de coller dans la chambre d‘extraction. @

— Ne versez jamais plus d‘une cuillere a café (livrée avec I‘appareil) de café
moulu, car sinon, la chambre d‘extraction risque de déborder.

» Fermez le couvercle de la trappe pour café moulu.

— Le symbole de la trappe pour café moulu et le bouton de commande
Préparation pour une tasse s‘allument.

* Placez un récipient adapté sous le bec d‘écoulement.

* Appuyer sur le bouton de commande Préparation pour une tasse .

— Le café commence a couler. La distribution prend automatiquement fin
lorsque la quantité de préparation réglée est atteinte.

* Pour arréter la distribution de café avant la fin, appuyer sur le bouton de
commande Préparation pour une tasse .
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Remarque

Si vous ne préparez pas de café dans les 90 secondes apres avoir ouvert la
trappe pour café moulu, I‘appareil passe a nouveau sur le fonctionnement
avec grains de café et rejette le café moulu dans le bac de récupération du
marc de café afin d'éviter tout danger ultérieur lié a un trop-plein de la chambre
d‘extraction.

8 Préparation de la mousse de lait

Condition préalable : I‘appareil est prét a fonctionner (voir ,,Mise en marche et
arrét de I‘appareil” page 93).
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* Placer un récipient avec du lait sous le Perfect Cappuccino. Veiller a ce
que le fouet du Perfect Cappuccino soit plongé dans le lait.

* Remplir le récipient jusqu‘a un tiers au maximum car le volume de lait
@ augmente considérablement lors de I‘émulsion. @

* Appuyer sur la touche de commande Vapeur @

— Latouche de commande de la vapeur @ clignote. L‘appareil est en cours
de chauffe. Lorsque la température de vapeur est atteinte, le Bouton de
commande Vapeur @ et le symbole de la soupape s‘allument.

A Avertissement !

Risque de brilure car la buse vapeur, le flexible vapeur et
le fouet sont chauds.

Pendant l'utilisation de la buse vapeur, ne jamais toucher le flexible vapeur ou
le fouet du Perfect Cappuccino.

* Tourner la molette (im. A, n° 6) dans le sens des aiguilles d‘'une montre
pour ouvrir la soupape.

— Le symbole de la soupape et le bouton de commande Vapeur @
clignotent. Le fouet fait mousser le lait et le chauffe en méme temps. Vous
obtiendrez une mousse meilleure si vous effectuez un mouvement de haut
en bas avec le mélangeur lors de I'émulsion.
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* Tourner la molette dans le sens inverse des aiguilles d‘'une montre
dans sa position fermée pour fermer la soupape et pour mettre fin au
processus d‘émulsion. Le volume du lait doit avoir approximativement
doublé et le récipient doit étre Iégérement chaud.

* Appuyer le bouton de commande Vapeur @ pour passer du mode
vapeur au mode de fonctionnement normal.

» Attendre que la buse vapeur soit refroidie et la tourner avec le fouet
dans le sens inverse des aiguilles d‘'une montre pour la retirer du
Perfect Cappuccino (im. E).

* Retirer le fouet du Perfect Cappuccino de la buse vapeur vers le bas
(im. F).

* Nettoyer la buse vapeur et le fouet a I‘'eau claire ou les mettre dans le
lave-vaisselle.

» Tourner la buse vapeur ainsi nettoyée avec le fouet dans le sens
des aiguilles d‘une montre sur le Perfect Cappuccino jusqu‘a ce qu'il

@ s‘enclenche. @
Remarque

Nous recommandons d‘utiliser du lait froid avec une forte teneur en protéine.
Pour obtenir une bonne mousse de lait, ce n‘est pas la teneur en graisse mais
la teneur en protéine du lait qui est importante.
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9 Préparation de I‘eau chaude

Condition préalable : I‘appareil est prét a fonctionner (voir ,,Mise en marche et
arrét de I‘appareil“ page 93).

» Placer un chiffon sous le Perfect Cappuccino afin d'‘éponger I‘'eau
résiduelle qui pourrait éventuellement s‘écouler.

* Retirer le fouet du Perfect Cappuccino de la buse vapeur vers le bas
(im. F).

* Placer un récipient sous la buse vapeur et déplacer celle-ci vers le bas
jusqu‘a ce qu‘elle se trouve sous le rebord du récipient.
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* Tourner la molette (im. A, n° 6) dans le sens des aiguilles d‘'une montre
pour ouvrir la soupape.

— Le symbole de la soupape clignote. De I‘'eau chaude s‘écoule de la buse
vapeur dans le récipient.
* Lorsque la quantité d'eau désirée est atteinte, tourner la molette dans le
sens inverse des aiguilles d‘'une montre pour fermer la soupape.

« Attendre que la buse vapeur soit refroidie et insérer a nouveau le fouet
par le bas sur la buse jusqu‘a ce qu'il s‘enclenche.
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10 Réglages des fonctions

10.1 Régler la dureté de I‘eau

Utiliser la bandelette de test fournie pour déterminer la dureté de I'eau dans votre
zone. Respecter les instructions sur 'emballage de la bandelette de test. La dureté
de lI‘'eau est réglée sur 4 en usine.

Condition préalable: I‘appareil se trouve en mode Stand-by (voir ,,Mise en
marche et arrét de I‘appareil”“ page 93).

Régler la dureté de I'eau de la maniére suivante pour préserver la qualité de
I‘appareil:

* Appuyer simultanément sur le bouton de commande Préparation pour
une tasse et sur le bouton de commande Vapeur @ jusqu‘a ce
que les quatre boutons de commande s‘allument faiblement.

@ * Appuyer a plusieurs reprises sur le bouton de commande Vapeur @ @
afin de faire un choix entre les quatre niveaux de dureté possibles.

— Le bouton de commande Vapeur @ s‘allume clairement.
Votre sélection de dureté de I'eau d‘apres le tableau apparait sur I‘écran
d‘affichage via le symbole des grains @

Plage de dureté de Propriétés °d °e °f
I'eau
(0] Douce 0-10 0-13 0-18

Moyenne 10-15 13-19 18-27

Dure 15-20 | 19-25 | 27-36
Trés dure
(réglage d'usine) >20 >25 >36

* Appuyer sur la touche Marche/Arrét @ pour confirmer la dureté
sélectionnée.

— Selon votre choix, 1 & 4 symboles de grains @ clignotent sur I‘écran
d‘affichage. L‘appareil se trouve a nouveau en mode Stand-by.
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10.2 Régler le mode économie d‘énergie
L‘appareil s‘allume automatiquement (selon le réglage) en mode économie

d‘énergie apres la derniere action (I‘appareil consomme ainsi considérablement
moins d‘énergie qu‘en mode Veille). Différentes durées peuvent étre réglées pour le

mode économie d‘énergie. L‘appareil est réglé par défaut sur 15 minutes

Condition préalable: I‘appareil se trouve en mode Stand-by (voir ,,Mise en

marche et arrét de I‘appareil“ page 93).

Régler le mode économie d‘énergie de la maniéere suivante :

* Appuyer simultanément sur le bouton de commande Préparation pour
une tasse et sur le bouton de commande Vapeur @ jusqu‘a ce
que les quatre boutons de commande s‘allument faiblement.

* Appuyer a plusieurs reprises sur le Bouton de commande Intensité
du café @ afin de choisir entre les quatre temps possibles pour la

minuterie.

@ — Le bouton de commande Intensité du cafée @ s‘allume clairement.
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Votre sélection apparait sur I'écran d‘affichage via les symboles des grains

(0]

Affichage Temps
@ 5 minutes
15 minutes

(Réglage par défaut)

[0 0]

30 minutes

Inactif

* Appuyer sur la touche Marche/Arrét @ pour confirmer le temps

sélectionné.

— Selon votre choix, 1 a 4 symboles de grains @ clignotent sur I'écran
d‘affichage. L'appareil se trouve a nouveau en mode Stand-by.
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Remarque

En appuyant sur n‘importe quelle touche, I‘appareil quitte le mode économie
d‘énergie. La fonction de la touche pressée (par ex. préparation d‘un café) est
directement exécutée, seule la phase de chauffe dure un peu plus longtemps.

10.3 Régler le mode Stand-by (veille)

30 minutes aprés la derniére action, I‘appareil passe automatiquement (selon le
réglage) en mode Stand-by. Différentes durées peuvent étre réglées pour le mode
Stand-by. L‘appareil est réglé par défaut sur 30 minutes @

Condition préalable: I‘appareil se trouve en mode Stand-by (voir ,,Mise en
marche et arrét de I‘appareil” page 93).

Régler le mode Stand-by de la maniére suivante :

* Appuyer simultanément sur le bouton de commande Préparation pour
@ une tasse et sur le bouton de commande Vapeur @ jusqu‘a ce @
que les quatre boutons de commande s‘allument faiblement.
* Appuyer a plusieurs reprises sur le bouton de commande Préparation

pour deux tasses afin de choisir entre les quatre temps possibles
pour le timer.

— Le bouton de commande Bouton de commande préparation pour deux
tasses s‘allume clairement.
Votre sélection apparait sur I'écran d‘affichage via les symboles des grains

(0]

Affichage Temps

@ 30 minutes
(Réglage par défaut)

2 heures

[0 0]
4 heures
8 heures

* Appuyer sur la touche Marche/Arrét @ pour confirmer le temps
sélectionné.
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— Selon votre choix, 1 & 4 symboles de grains @ clignotent sur I'écran
d‘affichage. L‘appareil se trouve a nouveau en mode Stand-by.

Remarque

En mode Stand-by, I‘appareil consomme considerablement moins d‘énergie.
Nous recommandons toutefois de débrancher I‘appareil au niveau de
I'interrupteur en cas de non utilisation prolongée (par ex. pendant la nuit).

10.4 Réglage de la température de chauffe
La température de chauffe est réglée par défaut sur le niveau 2 (moyenne [ 6 6 |).
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Condition préalable: I‘appareil se trouve en mode Stand-by (voir ,,Mise en
marche et arrét de I‘appareil” page 93).

Régler la température de chauffe de la maniére suivante :

@ * Appuyer simultanément sur le bouton de commande Préparation pour @

une tasse et sur le bouton de commande Vapeur () jusqu‘a ce
que les quatre boutons de commande s‘allument faiblement.

* Appuyer sur la touche de commande Préparation pour une tasse
afin de chaisir entre les trois températures de chauffe possibles.

— Le Bouton de commande Préparation pour une tasse s‘allume
clairement.

— La sélection est indiquée via les symboles des grains @ sur I‘écran

d‘affichage.
Affichage Température de chauffe
@ Basse
@ Normale (Réglage par défaut)
Elevée

*  Appuyer sur la touche Marche/Arrét @ pour confirmer la température
de chauffe sélectionnée.
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— Selon votre choix, 1 a 3 symboles de grains @ clignotent sur I‘écran
d‘affichage. L‘appareil se trouve a nouveau en mode Stand-by.

10.5 Réinitialiser les réglages par défaut

Condition préalable: I‘appareil se trouve en mode Stand-by (voir ,,Mise en
marche et arrét de I‘appareil“ page 93).

104

Arréter [‘appareil au niveau de l'interrupteur.

Patienter jusqu‘a ce que le témoin rouge de la touche Marche / Arrét

s‘éteigne.

Appuyer simultanément sur le bouton de commande Intensité du café
@ et sur le bouton de commande Préparation pour deux tasses .

Allumer en méme temps |‘appareil par l‘interrupteur.

— Tous les réglages sont alors réinitialisés aux parametres réglés par défaut.

Résumé des réglages par défaut :

Réglage des fonctions

Réglage par défaut

Intensité du café

Normale

Dureté de I'eau

Niveau 4

Mode économie d'énergie

15 minutes @

Mode Stand-by

30 minutes @

Température de chauffe

Moyenne [ ¢ ¢ |
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10.6 Réglage de la finesse de la mouture

La finesse de la mouture a été réglée de fagon optimale par défaut. Pour cette
raison, nous vous recommandons d‘ajuster la finesse de la mouture uniquement
aprés 1000 cafés environ (soit env. apres 1 an).

La finesse de la mouture peut étre réglée uniquement pendant que le moulin
fonctionne. Régler ainsi la finesse de la mouture immédiatement aprés le lancement

d‘une préparation de café.

Si I'arbme du café n‘est pas suffisamment intense, nous recommandons une

mouture plus fine.

* Amener le levier (im. B, n° 19) dans une des trois positions

(vu de l‘arriere de I‘appareil).

Position du levier

Finesse de la mouture

gauche fine
milieu moyenne
@ droite épaisse

(réglage par défaut)
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11 Entretien et maintenance

11.1 Nettoyage courant

* Nettoyez I'appareil de I‘'extérieur a I‘aide d'un chiffon doux et humide et
d‘un liquide vaisselle disponible dans le commerce.

» Videz et nettoyez le plateau récolte-gouttes régulierement ou, au plus
tard, lorsque le flotteur (im. A, n° 16) ressort de la grille.

* Nettoyez réguliérement le bac de récupération du marc de café, par
exemple dans le lave-vaisselle.

@ Prudence !

— Nutilisez jamais de chiffon, d‘éponge ou de détergent a récurer afin
d‘éviter toute détérioration de la surface de I‘appareil.

— Ne pas nettoyer le plateau récolte-gouttes au lave-vaisselle, au risque de
le déformer.

11.2 Nettoyer le Perfect Cappuccino

» Placer un chiffon sous le Perfect Cappuccino afin d‘éponger I‘eau
résiduelle qui pourrait éventuellement s‘écouler.

» Extraire la buse vapeur avec le fouet du Perfect Cappuccino en la
tournant dans le sens inverse des aiguilles d‘'une montre (im. E).

» Retirer le fouet du Perfect Cappuccino de la buse vapeur vers le bas
(im. F).

* Nettoyer la buse vapeur et le fouet a I‘eau claire ou les mettre dans le
lave-vaisselle.

* Insérer a nouveau le fouet par le bas sur la buse vapeur jusqu‘a ce qu'il
s‘enclenche.

» Tourner la buse vapeur ainsi nettoyée avec le fouet dans le sens des
aiguilles d‘une montre sur le Perfect Cappuccino jusqu‘a ce qu‘elle
s‘enclenche.
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Remarque

En cas de nettoyage fréquent au lave-vaisselle, il se peut que le bac de
récupération du marc de café et le Perfect Cappuccino changent [égérement
de couleur.

11.3 Nettoyer la chambre d‘extraction.

Condition préalable: I‘appareil se trouve en mode Stand-by (voir ,,Mise en
marche et arrét de I‘appareil“ page 93).

Remarque

Afin de garantir une protection optimale de votre appareil, nous vous
recommandons de nettoyer la chambre d‘extraction une fois par semaine sous
I‘eau du robinet.
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* Amener l'interrupteur (im. B, n°. 20) en position ,0“ pour arréter
@ I‘appareil complétement. @

» Saisissez le creux a la droite de I‘appareil (im. B, n° 18) et retirez le
couvercle vers la droite.

* Presser et maintenir le bouton rouge sur la poignée de la chambre
d‘extraction enfoncé (im. H) puis tourner la poignée dans le sens des
aiguilles d‘une montre jusqu‘en butée (de 75° environ).

* Retirez la chambre d‘extraction de I‘appareil a I'aide de la poignée.

» Laissez la chambre d‘extraction en I‘état (ne pas déplacer ou tourner
les éléments de la chambre d‘extraction).

* Nettoyer I'ensemble de la chambre d‘extraction a I‘eau courante sur
tous les cotés. Veillez plus particulierement a ce que la surface illustrée
sur I'image J ne présente pas de résidus de café.

@ Prudence!

Ne jamais nettoyer la chambre d‘extraction dans le lave-vaisselle.

» Laisser la chambre d‘extraction s‘égoutter.

* Le cas échéant, retirer les résidus de café des surfaces a l‘intérieur de
I‘appareil sur lesquels la chambre d‘extraction repose.
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* Insérez la chambre d‘extraction dans I‘appareil et verrouillez la chambre
d‘extraction en tournant la poignée de la chambre d‘extraction jusqu‘a
sa butée dans le sens inverse des aiguilles d‘'une montre.

* Insérez les deux languettes de verrouillage du couvercle a l‘arriere
de l‘appareil et faites le basculer vers la gauche jusqu‘a ce qu'il
s‘enclenche.

* Amener l'interrupteur (im. B, n°. 20) en position 1.

» L'appareil se trouve a nouveau en mode Stand-by.

11.4 Programme de nettoyage automatique

Le programme de nettoyage automatique élimine les résidus et les restes d‘huile
de café ne pouvant pas étre éliminés a la main. Il dure au total environ 15 minutes.
Pendant le programme, le symbole de nettoyage clignote .

Afin de garantir un nettoyage optimal, nous recommandons de nettoyer au
préalable la chambre d‘extraction (voir page 107).

Condition préalable: I‘appareil se trouve en mode Stand-by (voir ,,Mise en
marche et arrét de I‘appareil“ page 93).

@ Prudence !

— Lancez le programme de nettoyage automatique tous les 2 mois ou apres
200 tasses environ, ou au plus tard lorsque le symbole de nettoyage
apparait sur |‘écran d‘affichage.

— Utiliser uniqguement les pastilles de nettoyage de Melitta® pour les
machines a café automatiques. Ces pastilles de nettoyage sont
parfaitement adaptées au CAFFEQ® de Melitta®. Tout autre
produit de nettoyage risque d‘endommager l‘appareil.

Lancer le programme de nettoyage automatique de la maniére suivante :

1 Retirer le cas échéant le filtre a eau Melitta® Claris® du réservoir d'eau
(voir page 94).

2 Appuyer simultanément sur le bouton de commande Préparation pour

une tasse et sur la touche Marche/Arrét @ pendant environ 3
secondes.
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— Le symbole pour le nettoyage clignote.
Le symbole du plateau récolte-gouttes s‘allume.

3 Videz le bac de récupération du marc de café et le plateau récolte-
gouttes.

4 Replacez le plateau récolte-gouttes sans le bac de récupération du
marc de café et placez ce dernier sous le bec d‘écoulement.

Phase 1
Pendant la phase 1, un symbole de grain de café @ s‘affiche a I'‘écran.

— Deux processus de nettoyage automatiques sont tout d‘abord exécutés.
Le symbole de la trappe pour café moulu s‘allume.
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5 Ouvrez le couvercle de la trappe pour café moulu.
— Le symbole de la trappe pour café moulu clignote.

@ 6 Insérer une pastille de nettoyage (im. G) et refermez le couvercle de la @
trappe pour café moulu.

— Le symbole du réservoir d'eau s‘allume.

— Phase 1 est terminée.

Phase 2
Pendant la phase 2, deux grains de café @ s‘affichent a I‘écran.

7 Relever le couvercle du réservoir d‘eau (im. A, n° 3) et retirer le
réservoir de I‘appareil par la poignée vers le haut. Remplir le réservoir
d‘eau avec de I‘eau fraiche du robinet jusqu‘au repére Max. et le
remettre en place.

— Le Bouton de commande Vapeur @ s‘allume.

— Phase 2 est terminée.
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Phase 3

Pendant la phase 3, trois grains de café s‘affichent a I'écran.

8 Appuyer sur le bouton de commande Vapeur @

— Le programme de nettoyage automatique démarre. |l dure environ 10
minutes. Le bouton de commande Vapeur s‘allume alors @

9 Vider le bac de récupération du marc de café et le replacer sous le bec
d‘écoulement.

10 Appuyer sur le bouton de commande Vapeur @

— Phase 3 est terminée.

Phase 4

Pendant la phase 4, quatre grains de café s‘affichent a I‘écran.

— Le programme de nettoyage automatique reprend. Cette opération dure
environ 5 minutes. L‘eau sort du bec d‘écoulement et circule a l‘intérieur de
I‘appareil jusque dans le plateau récolte-gouttes. Le symbole du plateau
récolte-gouttes s‘allume alors.

11 Videz le bac de récupération du marc de café et le plateau récolte-
gouttes, puis remettez-les en place.

— La touche Marche/Arrét @ s‘allume apres une bréve phase de chauffe.
Les boutons de commande et les symboles de grains @ s‘allument.
L‘appareil est prét a fonctionner.

Remarque

Si le symbole de la soupape s‘allume en cours de nettoyage :

— Placer un récipient sous le Perfect Cappuccino et tourner la molette
(im. A, n° 6) dans le sens des aiguilles d‘'une montre pour ouvrir la
soupape.

— Le symbole de la soupape clignote.

— Dés que le symbole de la soupape s‘allume en continu, tourner la
molette dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour fermer la
soupape.

— Le programme de nettoyage automatique reprend.
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11.5 Programme de détartrage automatique

Le programme de détartrage automatique de I‘appareil élimine des résidus
de calcaire dans I‘appareil. Il dure au total environ 15 minutes. Pendant le
programme,le symbole Détartrer @ clignote.

Condition préalable: I‘appareil se trouve en mode Stand-by (voir ,,Mise en
marche et arrét de I‘appareil” page 93).

@ Prudence!

— Lancez le programme de détartrage automatique tous les 3 mois ou,
au plus tard, lorsqu‘une invitation au détartrage apparait sur I‘écran
d‘affichage.

— Utilisez uniquement le détartrant ANTI CALC Espresso Machines de
Melitta® Ce détartrant est parfaitement adapté au CAFFEO® de Melitta®.

— Nutilisez jamais de vinaigre ni tout autre produit de détartrage.
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@ Lancez de la maniere suivante le programme de détartrage automatique : @
1 Avant le détartrage, retirer - s'il est présent - le filtre a eau Melitta®
Claris® du réservoir d‘eau (voir page 94).

2 Appuyer simultanément sur le bouton de commande Préparation pour

deux tasses et sur la touche Marche/Arrét @ pendant environ 3
secondes.

— Le symbole du détartrage clignote et le symbole du plateau récolte-

gouttes s‘allume.

Phase 1

Pendant la phase 1, un symbole des grains de café @ s‘affiche a I‘écran.
3 Videz le bac de récupération du marc de café et le plateau récolte-
gouttes.

4 Placer le plateau récolte-gouttes sans le bac de récupération du marc
de café, placer le bac de récupération du marc de café sous le Perfect
Cappuccino.

— Le symbole du réservoir d'eau s‘allume.
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5 Relever le couvercle du réservoir d‘eau (im. A, n° 3) et retirer le

réservoir d'‘eau de I‘appareil par la poignée vers le haut et le vider
complétement.

6 Placer le détartrant (par exemple le détartrant liquide ANTI CALC
Espresso Machines de Melitta® dans le réservoir d‘eau conformément
aux instructions présentes sur I'emballage.

A Avertissement !

Risque dfirritation de la peau par le détartrant

Respectez les consignes de sécurité et les quantités indiquées sur I'emballage
du détartrant.

7 Remettre le réservoir d‘eau en place.

8 Appuyer sur le bouton de commande Vapeur @

— Phase 1 est terminée.

Phase 2
Pendant la phase 2, deux grains de café @s‘afﬁchent a l‘écran.

— Le programme de détartrage automatique démarre. L‘eau circule a

I'intérieur de I'appareil jusque dans le plateau récolte-gouttes. Cette
opération dure environ 10 minutes.

Le symbole de la soupape [ 4| s‘allume alors.

9 Retirer le fouet du Perfect Cappuccino de la buse vapeur vers le bas
(im. F).

10 Positionner le Perfect Cappuccino de fagon a ce que la buse vapeur
soit dans le bac de récupération du marc de café.

A Avertissement !

Risque de brilure car la buse vapeur et le fouet sont chauds

Pendant I'écoulement de I‘'eau chaude, ne jamais toucher la buse vapeur ou le
fouet du Perfect Cappuccino.

112

09.04.2014 14:34:01 ‘ ‘



11 Tourner la molette (im. A, n° 6) dans le sens des aiguilles d‘une montre
pour ouvrir la soupape.

— Le symbole de la soupape clignote. La solution de détartrant s‘écoule
de la buse vapeur dans le récipient. Cette opération dure environ 10
minutes.

— Le symbole du plateau récolte-gouttes et le symbole du réservoir
d'eau s‘allument ensuite car la solution de détartrage s‘est entiérement
écoulée.

12 Videz le bac de récupération du marc de café et le plateau récolte-
gouttes.
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13 Placer le plateau récolte-gouttes sans le bac de récupération du marc
de café, placer le bac de récupération du marc de café sous le Perfect
Cappuccino.

14 Rincez soigneusement le réservoir d‘eau et remplissez-le d‘eau du
robinet jusqu‘au repere Max., puis replacez-le.

— Le Bouton de commande Vapeur @ s‘allume.

15 Appuyer sur le bouton de commande Vapeur @

— Phase 2 est terminée.

Phase 3

Pendant la phase 3, trois grains de café s‘affichent a I'écran.

— Le symbole de la soupape clignote. De I‘'eau s‘écoule de la buse vapeur
dans le récipient. Le symbole de la soupape s‘allume ensuite.

16 Tourner la molette dans le sens inverse des aiguilles d‘'une montre pour
fermer la soupape.
— L'eau circule a l'intérieur de I'appareil jusque dans le plateau récolte-
gouttes. Le symbole du plateau récolte-gouttes s‘allume alors.
17 Videz le bac de récupération du marc de café et le plateau récolte-
gouttes, puis remettez-les en place.

18 Attendre que la buse vapeur soit refroidie et insérer a nouveau le fouet
par le bas sur la buse jusqu‘a ce qu'il s‘enclenche.

113

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 113 @ 09.04.2014 14:34:02‘ ‘



— La touche Marche/Arrét @ s‘allume apres une bréve phase de chauffe.
Les boutons de commande et les symboles de grains @ s‘allument.
L‘appareil est prét a fonctionner.

11.6 Détartrage du réservoir d‘eau

Le réservoir d‘eau doit étre détartré régulierement afin de garantir un bon
fonctionnement.
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Relevez le couvercle du réservoir d'eau (im. A, n° 3) et retirez le
réservoir d'‘eau de I‘appareil par le haut.

Avant le détartrage, retirer - s'il est présent - le filtre a eau Melitta®
Claris® du réservoir d‘eau (voir page 94).

Remplir le réservoir d‘eau avec un produit de détartrage disponible
dans le commerce. Respecter les instructions du fabricant du produit de
détartrage.

Rincer ensuite abondamment le réservoir d‘eau a I'eau claire.

Le cas échéant, remonter le filtre a eau Melitta® Claris® dans le réservoir
d‘eau (voir page 94).

Remplir le réservoir d‘eau avec de I‘eau fraiche du robinet jusqu‘au
repere Max. et le remettre en place.



12 Transport et fin de vie du produit

12.1 Préparation au transport, protection contre le gel et
mesures en cas de non-utilisation prolongée

Elimination de I‘eau dans I‘appareil et aération

Avant tout transport et en cas de non-utilisation prolongée, nous recommandons
d‘éliminer I‘'eau présente dans l‘appareil et de I‘aérer. Ceci permet également de
protéger I'appareil contre les dégéats liés au gel.

Condition préalable: I‘appareil se trouve en mode Stand-by (voir ,,Mise en
marche et arrét de I‘appareil” page 93).
* Placer un récipient sous le Perfect Cappuccino.

* Appuyer simultanément sur le bouton de commande Vapeur @ et sur
la touche Marche/Arrét @ pendant plus de 2 secondes.

— Le bouton de commande Vapeur @ clignote. Le symbole du réservoir

d‘eau s‘allume.

* Relevez le couvercle du réservoir d'eau (im. A, n° 3) et retirez le
réservoir d‘eau de |‘appareil par le haut.

— Le bouton de commande Vapeur @ clignote.
* Deés que le symbole de la soupape s‘allume dans l‘affichage, tourner

la molette (im. A, n° 6) dans le sens des aiguilles d‘une montre pour
ouvrir la soupape.

— De la vapeur sort du Perfect Cappuccino. Le symbole de la soupape et
le bouton de commande Vapeur @ clignotent. Dés que |‘appareil est vidé
et aéré, le bouton de commande Vapeur @ et le symbole de la soupape
s‘allument.

» Tourner la molette dans le sens inverse des aiguilles d‘'une montre pour
fermer la soupape.

— L‘appareil se trouve en mode Stand-by.

* Remettre le réservoir d‘eau vide en place.
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* Arréter I'appareil complétement au niveau de linterrupteur.
» Débrancher la prise de réseau.

Remarque

Le filtre a eau Melitta® Claris® ne doit pas rester a sec pendant une période
prolongée. Nous recommandons de stocker le filtre a eau Melitta Claris dans
un verre d'eau au réfrigérateur en cas d‘une non-utilisation prolongée de
I‘appareil.

Transport
+ Eliminer I'eau présente dans I‘appareil et I'aérer.

» Videz et nettoyez le plateau récolte-gouttes et le bac de récupération du
marc de café.

» Videz les réservoirs d'eau et de café en grains. Aspirer les grains restés
au fond, si nécessaire avec un aspirateur.

@ » Si possible, transportez I‘appareil dans son emballage d‘origine, avec la @
mousse solide, afin d‘éviter tout dégat lié au transport.
@ Prudence !

Ne transportez pas et ne stockez pas |‘appareil dans des moyens de transport
ni dans des locaux a basses températures, car I‘eau résiduelle pourrait geler
ou condenser et ainsi causer des dégéats a l‘appareil.

Fin de vie du produit

+ Eliminez I'appareil dans le respect de I‘environnement par
I'intermédiaire de systémes de collecte appropriés.
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13 Remédier aux problémes

Probléme Origine Mesure
Le café coule au Mouture trop fine Régler une finesse de mouture
compte-goutte. plus grosse.

Nettoyer la chambre
d'extraction.
Détartrer éventuellement

) (72]

Lancer éventuellement le <_I

programme de nettoyage On

automatique. =z

, 7 . ' ' H A H ' <

Le café ne coule Le réservoir d'eau n'est Remplir le réservoir d'eau et (14

pas. pas rempli ou est mal contréler son positionnement. L.
positionné. Ouvrir éventuellement la

soupape jusqu'a ce que l'eau
s'écoule de l'appareil, puis la

refermer.
@ La chambre d'extraction | Nettoyer la chambre ®
est bouchée. d'extraction.
Le moulin ne moud | Les grains de café ne Taper légérement sur le
pas les grains de tombent pas dans le réservoir de café en grains.
café. moulin (grains trop gras).
Le levier basculant se Basculer le levier basculant
trouve a la verticale. vers la droite ou vers la
gauche.

Corps étranger dans le Contacter la Hotline
moulin

Bruit provenant du Corps étranger dans le Contacter la Hotline

moulin moulin

Les symboles Il n'y a pas suffisamment | Appuyer sur le bouton de

des grains @ de grains moulus dans la | commande Préparation pour
Clignotent, bien Chambre d'eXtraCtion. une tasse ou deux tasses

que le réservoir de
café en grains soit
rempli.
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Probléme

Origine

Mesure

Le symbole
de la soupape

s'allume

De l'air se trouve dans
les conduites a l'intérieur
de l'appareil.

Quvrir la soupape jusqu'a ce
que l'eau s'écoule de l'appareil
puis la refermer.

d'extraction ne peut
plus étre remise

en place une fois
retirée.,

n'est pas verrouillée
correctement.

inopinément. Nettoyer éventuellement la
chambre d'extraction.
La chambre La chambre d'extraction | Vérifiez si la poignée de

verrouillage de la chambre
d'extraction est encliquetée
correctement.

L'entrainement n'est pas
dans la bonne position.

Arréter I'appareil, puis le
remettre en marche et ensuite
appuyer simultanément sur
les boutons de commande

de Préparation pour une

tasse et deux tasses

pendant plus de 2 secondes.
L'entrainement se met en
position. Ensuite, réinsérez
la chambre d'extraction en
contrélant son verrouillage
correct.

Les boutons de
commande pour une
tasse et deux tasses

clignotent

tour a tour avec la
touche Marche/Arrét

©.

La chambre d'extraction
est absente ou est mal
positionnée.

Positionner correctement la
chambre d'extraction.

Trop-plein du

compartiment de chauffe.

Arréter et rallumer l'appareil
par l'interrupteur (renouveler
I'opération si nécessaire)
jusqu'a ce que le mode Stand-
by s'affiche.

Clignotement
continu de toutes
les touches de
commande

Erreur de systeme

Arréter et rallumer l'appareil au
niveau de l'interrupteur ; en cas
d'échec, retourner I'appareil au
Service Aprés-Vente

Merci de contacter le service consommateur Melitta®, si les solutions mentionnées
ne vous ont pas aidées a résoudre le probléme.

France: 0970 805 105

Belgique/Luxembourg: 0032 9 331 52 30
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Beste klant!

Van harte gefeliciteerd met de aankoop van uw Melitta® CAFFEQ®.

Wij verheugen ons erop u als koffieliefhebber en Melitta® CAFFEO®-genieter
te mogen begroeten.

Met uw nieuwe kwaliteitsproduct Melitta® CAFFEO® zult u veel
bijzondere koffiemomenten beleven. Geniet met al uw zintuigen van uw
favoriete koffiespecialiteiten en laat u verwennen. De melkopschuimer
Perfect Cappuccino, waarmee u geweldig melkschuim kunt bereiden voor
diverse koffiespecialiteiten, en het 2-vaks-bonenreservoir “Bean Select”,
waarbij u kunt kiezen tussen twee verschillende bonensoorten, zorgen voor
een uniek genot.

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door en bewaar deze zorgvuldig,
zodat u en uw gasten lang plezier zullen hebben van de Melitta® CAFFEQ®.

@ Hebt u behoefte aan meer informatie of hebt u nog vragen over dit product,
neem dan direct contact met ons* op of bezoek ons op het internet via
www.melitta.nl of www.melitta.be.
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Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe volautomatische koffiemachine.

Het Melitta® CAFFEO®-team

* Nederland: 0031 183 642 642
Belgié: 0032 9 331 52 30

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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1 Aanwijzingen bij deze gebruiksaanwijzing

Voor een betere oriéntatie vouwt u de openvouwbare pagina’s aan de voor- en
achterkant van deze gebruiksaanwijzing open.

1.1 Symbolen in de tekst van deze gebruiksaanwijzing
De symbolen in deze gebruiksaanwijzing wijzen u op bijzondere gevaren bij het

gebruik van uw Melitta® CAFFEQ® of geven u nuttige tips.
A Waarschuwing!

Teksten met dit symbool bevatten informatie m.b.t. uw veiligheid en wijzen op
mogelijke gevaren voor ongevallen of letsel.

@ Voorzichtig!

Teksten met dit symbool bevatten informatie over het vermijden van een
@ verkeerde bediening en wijzen op mogelijke gevaren van materiéle schade. @

Aanwijzing

Teksten met dit symbool bevatten aanvullende, waardevolle informatie over het
gebruik van uw Melitta® CAFFEQ®.
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1.2 Reglementair gebruik

De Melitta® CAFFEQ? is uitsluitend bestemd voor de bereiding van koffie en
koffiespecialiteiten, voor het verwarmen van water en het verwarmen van melk
buiten het apparaat.

Het reglementair gebruik omvat het volgende:

» dat u de gebruiksaanwijzing aandachtig leest, begrijpt en opvolgt;
« dat u met name de veiligheidsinstructies opvolgt;

» dat u de Melitta® CAFFEQO® gebruikt in overeenstemming met de
gebruiksomstandigheden die in deze gebruiksaanwijzing worden
beschreven.

1.3 Niet-reglementair gebruik

Niet-reglementair gebruik is van toepassing wanneer u de Melitta® CAFFEO® op
een andere wijze gebruikt dan in deze gebruiksaanwijzing is beschreven.

® A Waarschuwing!

Door niet-reglementair gebruik kunt u gewond raken of u verbranden door heet
water of hete stoom.

Aanwijzing

De producent is niet aansprakelijk voor schade die het gevolg is van niet-
reglementair gebruik.
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2  Algemene veiligheidsinstructies

Lees de onderstaande aanwijzingen aandachtig door. Wanneer u de
aanwijzingen niet opvolgt, kan dit uw eigen veiligheid en die van het apparaat
negatief beinvioeden.

A Waarschuwing!

— Bewaar o0.a. de volgende voorwerpen buiten het bereik
van kinderen: verpakkingsmateriaal, kleine onderdelen.
Alle personen die het apparaat gebruiken, moeten
zich van tevoren met de bediening vertrouwd hebben
gemaakt en op de hoogte zijn van de mogelijke
gevaren.
Laat kinderen het apparaat nooit zonder toezicht
gebruiken of nooit zonder toezicht in de buurt van het
® apparaat spelen. ®
Het apparaat mag door kinderen vanaf 8 jaar worden
gebruikt, evenals door personen met verminderde
psychische, sensorische of geestelijke vaardigheden,
of met een gebrek aan ervaring en kennis. Deze dienen
dan onder toezicht te staan of over het veilige gebruik
van het apparaat te zijn geinstrueerd en bovendien de
mogelijke gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen.
Het is echter niet toegestaan dat kinderen evenals
personen met verminderde psychische, sensorische
of geestelijke vaardigheden, of met een gebrek aan
ervaring en kennis zonder toezicht het apparaat
reinigen en onderhouden.
— Volg ook de veiligheidsinstructies op de volgende
pagina op.
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A Waarschuwing!

— Gebruik het apparaat alleen wanneer het in een
onberispelijke staat verkeert.

— Probeer het apparaat nooit zelf te repareren. Neem
voor eventuele reparaties uitsluitend contact op met de
Melitta® Service-hotline.

— Voer geen wijzigingen uit aan het apparaat, de
onderdelen ervan en de meegeleverde accessoires.

— Dompel het apparaat nooit onder in water.

— Raak het apparaat nooit met natte of vochtige handen
of voeten aan.

— Raak hete oppervlakken van het apparaat nooit aan.

— Steek uw handen tijdens gebruik nooit in het inwendige

@ van het apparaat.

— Open tijdens de werking nooit het rechterafdekpaneel,
behalve wanneer u daar in deze gebruiksaanwijzing
uitdrukkelijk om wordt verzocht.

— Dit apparaat is bestemd voor gebruik in het huishouden
en voor vergelijkbare toepassingen, zoals: in de keuken
voor medewerkers in winkels, kantoren en andere
soortgelijke omgevingen; in de agrarische sector; door
klanten in hotels, motels en op andere logeeradressen,;
in bed-and-breakfast-pensions.

— Laat beschadigde netsnoeren gedurende de
garantieperiode uitsluitend door de producent en
daarna alleen door gekwalificeerd, vakkundig personeel
vervangen.

— Neem ook de veiligheidsinstructies in de andere
hoofdstukken van deze gebruiksaanwijzing in acht.
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3 Beschrijving van het apparaat

3.1 Legenda bij afbeelding A

Afbeeldingnummer | Toelichting
1 Lekbakje met kopjesplateau en residubak (inwendig)
2 Melkopschuimer "Perfect Cappuccino”
3 Watertank
4 Instelknop Koffiesterkte @
S Instelknop Stoombereiding @
6 Ventielschakelaar voor stoom- en heetwaterbereiding
7 Display
8 2-vaks-bonenreservoir "Bean Select”
@ 9 Keuzeschakelaar voor bonenreservoir "Bean Select" @
10 Vulkoker met deksel
11 Aan-/uit-knop @
12 Instelknop voor de koffiehoeveelheid
13 Instelknop Bereiding van één kopje
14 Instelknop Bereiding van twee kopjes
15 In hoogte verstelbare uitloop
Vlotter voor de waterpeilweergave in het
16 .
lekbakje

3.2 Legenda bij afbeelding B

Afbeeldingnummer | Toelichting
17 Netsnoer
18 Zetgroep en typeplaatje (achter het afdekpaneel)
19 Instelknop van de maalgraad
20 Netschakelaar
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3.3 Display
Symbool | Betekenis Display Toelichting/verzoek
Temperatuur voor stoombereiding
S ) is verlicht bereikt
¥ Stoomventiel ventiel openen
knippert Ventiel geopend
Watertank is verlicht | Watertank vullen
knippert Deksel van de vulkoker geopend
Vulkoker . . Ber.eldlng gemalen kgﬁle gebeurt
is verlicht na indrukken van de instelknop
Bereiding van één kopje
1 boon: mild )
is verlicht 2 bonen: normaal a
) 3 bonen: sterk =z
@ @ Koffiesterkte 4 bonen: zeer sterk 5
. . . [
knippert B-on(-anreservow vullen; h.et knlppgren w
eindigt na de eerste koffiebereiding. o
. . . L
is verlicht Apparaat reinigen =2
Reinigen i iniai
9 knippert Gelntegreerd reinigingsprogramma
wordt uitgevoerd
EJ Lekbakje en is verlicht Lekbakje en residubak leegmaken
2 residubak knippert Lekbakje en residubak plaatsen
is verlicht | Apparaat ontkalken
Ontkalken 1 i
knippert Gelntegreerd ontkalkingsprogramma
wordt uitgevoerd
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4 Ingebruikname

Voer de onderstaande stappen uit voordat u het apparaat voor het eerst in gebruik
neemt.

Wanneer u deze stappen hebt uitgevoerd, is het apparaat klaar voor gebruik.
U kunt dan koffie gaan bereiden.

Wij adviseren u de beide eerste kopjes koffie na de eerste ingebruikname weg
te gieten.

4.1 Plaatsing

» Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke en droge ondergrond. Houd
een afstand van ongeveer 10cm tot de muur en andere voorwerpen
aan.

@ Voorzichtig!

@ — Plaats het apparaat nooit op hete oppervlakken of in vochtige ruimtes.

— Vervoer of sla het apparaat niet op in voertuigen of ruimtes met lage @
temperaturen, omdat het restwater kan bevriezen of condenseren
waardoor het apparaat beschadigd kan raken. Volg de instructies op
pagina 153 op.

* De residubak bevindt zich al in het lekbakje. Let erop dat het lekbakje
tot aan de aanslag in het apparaat is geschoven.

Aanwijzingen

— Bewaar het verpakkingsmateriaal, inclusief het piepschuim, voor
het transport en eventuele retourzendingen om transportschade te
voorkomen.

— Hetis heel normaal dat er voor de eerste ingebruikname koffie- en
waterresten in het apparaat aanwezig zijn. Dat komt doordat het apparaat
in de fabriek op de juiste werking werd gecontroleerd.
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4.2 Aansluiten
» Steek het netsnoer in een geschikt stopcontact.

A Waarschuwing!

Brandgevaar en gevaar voor elektrische schokken door verkeerde

netspanning, onjuiste of beschadigde aansluitingen en netsnoeren

— Controleer of de netspanning overeenstemt met de spanning die op het
typeplaatje van het apparaat wordt vermeld. Het typeplaatje bevindt zich
aan de rechterkant van het apparaat achter het afdekpaneel (afb. B,
nr. 18).

— Controleer of het stopcontact aan de geldende normen voor elektrische
veiligheid voldoet. Neem in geval van twijfel contact op met een
elektricien.

—  Gebruik nooit een beschadigd netsnoer (beschadigde isolatie, niet-
geisoleerde draden).

— Laat beschadigde netsnoeren gedurende de garantieperiode uitsluitend
door de producent en daarna alleen door gekwalificeerd, vakkundig
@ personeel vervangen.

4.3 Bonenreservoir vullen

Met het 2-vaks-bonenreservoir “Bean Select” kunt u twee verschillende
koffiesoorten naast elkaar gebruiken. Vul bijv. €én vak met espressobonen en het
andere met Café Creme-bonen. Via de selectiehendel kunt u dan gemakkelijk
tussen de soorten wisselen.
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* Vul het bonenreservoir (afb. A, nr. 8) met verse koffiebonen. Elk vak
kan met maximaal 135 g koffiebonen worden gevuld.

@ Voorzichtig!

— Vul het bonenreservoir uitsluitend met koffiebonen.

— Vul het bonenreservoir nooit met gemalen, gevriesdroogde of
gekaramelliseerde koffiebonen.

» Kies de gewenste bonensoort door de selectiehendel op het betreffende
vak in te stellen.
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A Waarschuwing!

Gevaar voor personen die geen cafeine kunnen verdragen.

Omdat er boven het maalwerk altijd een restje van de eerder gebruikte

bonen blijft liggen, vindt er bij het omschakelen op een andere bonensoort
een vermenging van beide soorten plaats. Daarom kunnen de eerste twee
kopjes na het omschakelen op cafeinevrije bonen nog cafeinehoudende koffie
bevatten. Het derde bereide kopje koffie na het omschakelen is dan ook pas
volledig cafeinevrij.

Aanwijzing

Wanneer de selectiehendel tijdens het zetten verticaal staat, komen er geen
bonen in het maalwerk.

4.4 Watertank vullen

* Klap het deksel van de watertank (afb. A, nr. 3) omhoog en trek de
watertank naar boven uit het apparaat.

@ * Vul de watertank tot aan de max.-markering met vers koud leidingwater @
en plaats deze weer terug.

4.5 De eerste keer inschakelen

Alle leidingen in het apparaat werden in de fabriek ontwaterd en belucht. Daarom
is bij het eerste inschakelen na de opwarmfase het symbool Ventiel verlicht en
moet het apparaat via het ventiel ontlucht worden. Ontluchten is alleen nodig bij de
eerste ingebruikname van het apparaat en na het ontwateren en beluchten. Zie
hiervoor pagina 153.

» Zet de netschakelaar (afb. B, nr. 20) op de positie “I”.
* Druk op de aan-/uit-knop @ om het apparaat in te schakelen.
— De aan-/uit-knop @ knippert. Het apparaat warmt op.
Na het opwarmen is het symbool Ventiel verlicht.
* Plaats een bakje onder de Perfect Cappuccino en schuif de stoombuis
omlaag tot deze onder de rand van het bakje staat.
* Plaats een kopje onder de uitloop.

* Draai de ventielschakelaar (afb. A, nr. 6) met de wijzers van de klok
mee om het ventiel te openen, zodra het display dit aangeeft.
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— Het symbool Ventiel knippert. Er stroomt water in het kopje onder de
Perfect Cappuccino.

» Zodra er geen water meer uitstroomt en het symbool Ventiel is
verlicht, draait u de ventielschakelaar tegen de wijzers van de klok in
om het ventiel te sluiten.

— Het apparaat voert een automatische spoeling uit, waarbij heet water uit de
uitloop stroomt. Vervolgens is de aan-/uit-knop @ verlicht.
Het apparaat is klaar voor gebruik.

4.6 Koffiesterkte instellen

* Druk meerdere malen op de instelknop Koffiesterkte @ om tussen de
vier mogelijke sterktegraden te kiezen.

(0] mild

— Uw keuze wordt door middel van de bonensymbolen @ op het display 8

weergegeven. 2

3

@ Display Koffiesterkte 04
11

o

Ll

P4

normaal
(fabrieksinstelling)

[0 0]
sterk
zeer sterk

* U kunt het koffiearoma ook via de instelling van de maalgraad
veranderen. Zie hiervoor pagina 143.

4.7 Afgegeven hoeveelheid instellen

» Draai de instelknop voor de koffiehoeveelheid (afb. A, nr. 12) om de
afgegeven hoeveelheid traploos van 30 ml tot 220 ml in te stellen
(instelknop linksom: 30 ml, instelknop in het midden: 125 ml, instelknop
naar rechts: 220 ml).
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5 In- en uitschakelen

5.1 Apparaat inschakelen
» Zet de netschakelaar (afb. B, nr. 20) op de positie “I”.
— Het apparaat staat in de stand-bymodus. De aan-/uit-knop @ is rood
verlicht.

* Plaats een geschikt bakje onder de uitloop.

* Druk op de aan-/uit-knop @ om het apparaat in te schakelen.

— De aan-/uit-knop @ knippert. Het apparaat warmt op.
Het apparaat voert een automatische spoeling uit, waarbij heet water uit de
uitloop stroomt. Vervolgens zijn de aan-/uit-knop @ en het bonensymbool
@ verlicht. Het apparaat is klaar voor gebruik.

® 5.2 Apparaat uitschakelen @
* Plaats, indien mogelijk, een kopje onder de uitloop.

* Druk op de aan-/uit-knop @ om het apparaat in de stand-bymodus te
schakelen.

— Het apparaat voert een automatische spoeling van de koffieweg uit. De
zetgroep gaat in ruststand. De aan-/uit-knop @ is rood verlicht.

» Zet de netschakelaar (afb. B, nr. 20) op de positie “0” om het apparaat
volledig uit te schakelen.

Aanwijzingen
— Het apparaat voert bij elke inschakeling een automatische spoeling uit.

— Schakel het apparaat alleen uit via de netschakelaar, wanneer het
apparaat in de stand-bymodus staat, omdat er anders gevaar bestaat dat
de zetgroep niet in de juiste positie staat.
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6 Melitta® Claris®-waterfilter plaatsen

Het apparaat heeft een Melitta® Claris®-waterfilter voor het uitfilteren van kalk

en andere schadelijke stoffen. Plaats deze na de eerste ingebruikname in

het apparaat. Wanneer u de filter gebruikt, hoeft u het apparaat minder vaak te
ontkalken en kunt u de waterhardheid op 1 instellen (zie hiervoor pagina 138).

Door de veilige bescherming tegen verkalking wordt de levensduur van uw apparaat
verlengd. De waterfilter moet echter regelmatig - uiterlijk na 2 maanden - vervangen
worden.

« Stel op de blauwe ring boven op de Melitta® Claris®-waterfilter de
huidige maand in. Zo kunt u gemakkelijk herkennen wanneer de
Melitta® Claris®-waterfilter vervangen moet worden.

» Leg de waterfilter gedurende een paar minuten in een glas met vers
leidingwater voordat u deze plaatst.

» Klap het deksel van de watertank (afb. A, nr. 3) omhoog en trek de
watertank naar boven uit het apparaat.

@ « Giet, indien nodig, de watertank leeg.

« Schroef de Melitta® Claris®-waterfilter met behulp van de schroefhulp
aan de onderkant van het meegeleverde maatschepje voorzichtig in de
schroefdraad onderaan de watertank.
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* Vul de watertank tot aan de max.-markering met vers koud leidingwater
en plaats deze weer terug.

* Plaats een bakje onder de Perfect Cappuccino en schuif de stoombuis
omlaag tot deze onder de rand van het bakje staat.

» Draai de ventielschakelaar (afb. A, nr. 6) met de wijzers van de klok
mee om het ventiel te openen, zodra het ventiel dit aangeeft.

— Er stroomt water in het kopje onder de Perfect Cappuccino. Vanwege de
automatische stopfunctie moet u de ventielschakelaar meerdere keren
openen en sluiten.

« Als het symbool Watertank | { | is verlicht, draait u de ventielschakelaar
tegen de wijzers van de klok in om het ventiel te sluiten.

— Het apparaat is klaar voor gebruik.
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Aanwijzing

De Melitta ® Claris®-waterfilter mag niet gedurende langere tijd droog staan.
Wij adviseren u dan ook om, wanneer u het apparaat gedurende een langere
periode niet gebruikt, de Melitta® Claris®-waterfilter in een glas water in de
koelkast te bewaren.

7 Espresso of Café Créeme bereiden

7.1 Een kop espresso of Café Créme bereiden

Voorwaarden: het apparaat is gebruiksklaar (zie “In- en uitschakelen” op
pagina 132). De gewenste koffiesterkte en de afgegeven hoeveelheid zijn
ingesteld (zie pagina 131). De gewenste koffiesoort in het bonenreservoir is
geselecteerd.

* Plaats een geschikt kopje onder de uitloop.
@ * Druk op de instelknop Bereiding van één kopje . @
— Het maalproces en de koffie-uitgifte starten. De uitgifte wordt automatisch

beéindigd, wanneer de ingestelde, afgegeven hoeveelheid is bereikt.

* Druk op de instelknop Bereiding van één kopje om de koffie-uitgifte
vroegtijdig af te breken.

7.2 Twee kopjes espresso of Café Créme bereiden

Voorwaarden: het apparaat is gebruiksklaar (zie “In- en uitschakelen” op
pagina 132). De gewenste koffiesterkte en de afgegeven hoeveelheid zijn
ingesteld. De gewenste koffiesoort in het bonenreservoir is geselecteerd.

* Plaats twee geschikte kopjes naast elkaar onder de uitloop.

* Druk op de instelknop Bereiding van twee kopjes .

— Het dubbele maalproces en de uitgifte van koffie starten. De uitgifte wordt
automatisch beéindigd, wanneer de ingestelde, afgegeven hoeveelheid is
bereikt.

» Druk op de instelknop Bereiding van twee kopjes om de koffie-
uitgifte vroegtijdig af te breken.
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7.3 Espresso of Café Créme met gemalen koffie bereiden

Voorwaarden: het apparaat is gebruiksklaar (zie “In- en uitschakelen” op
pagina 132). De gewenste afgegeven hoeveelheid is ingesteld.

» Klap het deksel van de vulkoker (afb. A, nr. 10) omhoog.
— Het symbool Vulkoker knippert.

* Vul de vulkoker met maximaal één maatschepje vers gemalen koffie.

@ Voorzichtig!

— Vul de vulkoker uitsluitend met gemalen koffie. Instantproducten kunnen in
de zetgroep blijven plakken.

— Voeg nooit meer dan één maatschepje (bij het apparaat meegeleverd) toe,
omdat de zetgroep anders te vol raakt.
« Sluit het deksel van de vulkoker.

@ — Het symbool Vulkoker en de instelknop Bereiding van één kopje
Zijn verlicht.
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* Plaats een geschikt kopje onder de uitloop.

* Druk op de instelknop Bereiding van één kopje .

— De koffie-uitgifte begint. Deze wordt automatisch beéindigd, wanneer de
ingestelde, afgegeven hoeveelheid is bereikt.

* Druk op de instelknop Bereiding van één kopje om de koffie-uitgifte
vroegtijdig af te breken.

Aanwijzing

Wanneer u binnen 90 seconden na het openen van de vulkoker geen koffie
bereidt, schakelt het apparaat weer om naar het gebruik van koffiebonen en
werpt het de gemalen koffie in de residubak om te voorkomen dat de zetkamer
later te vol raakt.
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8 Melkschuim bereiden

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar (zie “In- en uitschakelen” op
pagina 132).

* Plaats een bakje met melk onder de Perfect Cappuccino. Let erop dat
de mixer van de Perfect Cappuccino in de melk is gedompeld.

* Vul het bakje maximaal tot een derde, omdat bij het opschuimen het
volume van de melk sterk toeneemt.

* Druk op de instelknop Stoombereiding @

— De instelknop Stoombereiding @ knippert. Het apparaat warmt op.
Wanneer de stoomtemperatuur is bereikt, zijn de instelknop Stoombereiding
@ en het symbool Ventiel | ¥} verlicht.

A Waarschuwing!

@ Gevaar voor verbranding en verschroeiing door hete stoombuis, hete @
stoomslang en hete mixer
Raak tijdens het gebruik de stoombuis, de stoomslang of de mixer van de
Perfect Cappuccino nooit aan.

» Draai de ventielschakelaar (afb. A, nr. 6) met de wijzers van de klok
mee om het ventiel te openen, zodra het display dit aangeeft.

— Het symbool Ventiel en de instelknop Stoombereiding @ knipperen.
De mixer schuimt de melk op en verwarmt deze gelijktijdig. U krijgt een
beter schuimresultaat, wanneer u de mixer bij het opschuimen op en neer
beweegt.

» Draai de ventielschakelaar tegen de wijzers van de klok in om het
ventiel te sluiten en daardoor het opschuimen te beéindigen. Het
melkvolume moet zich ongeveer verdubbeld hebben en het bakje moet
voelbaar verwarmd zijn.

* Druk op de instelknop Stoombereiding @ om van de stoommodus
naar de normale functie te wisselen.

* Wacht tot de stoombuis is afgekoeld en draai de stoombuis met de
mixer tegen de wijzers van de klok in weg van de Perfect Cappuccino
(afb. E).
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» Draai de mixer van de Perfect Cappuccino naar beneden van de
stoombuis los (afb. F).

* Spoel de stoombuis en de mixer af onder stromend water of in de
vaatwasser.

* Draai de gereinigde stoombuis met mixer met de wijzers van de klok
mee op de Perfect Cappuccino tot deze vastklikt.

Aanwijzing

Wij adviseren het gebruik van koude melk met een hoog eiwitgehalte. Voor
goed melkschuim is niet het vetgehalte maar het eiwitgehalte van de melk
doorslaggevend.

9 Heet water bereiden

* Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar (zie “In- en uitschakelen” op
@ pagina 132).

* Leg een doek onder de Perfect Cappuccino om eventueel uitlopend
restwater op te vangen.
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* Draai de mixer van de Perfect Cappuccino naar beneden van de
stoombuis los (afb. F).

* Plaats een bakje onder de stoombuis en schuif de stoombuis omlaag
tot deze onder de rand van het bakje staat.

* Draai de ventielschakelaar (afb. A, nr. 6) met de wijzers van de klok
mee om het ventiel te openen, zodra het display dit aangeeft.

— Het symbool Ventiel knippert. Er stroomt heet water uit de stoombuis in
het bakje.

* Wanneer de gewenste waterhoeveelheid is bereikt, draait u de
ventielschakelaar tegen de wijzers van de klok in om het ventiel te
sluiten.

» Wacht tot de stoombuis is afgekoeld en schuif de mixer weer van
onderaf op de stoombuis tot deze vastklikt.
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10 Functie-instellingen

10.1 Waterhardheid instellen

Gebruik de meegeleverde teststrook om de waterhardheid in uw gebied te bepalen.
Let op de aanwijzingen op de verpakking van de teststrook. In de fabriek is de
waterhardheid ingesteld op 4.

Om de kwaliteit van het apparaat te behouden, stelt u de waterhardheid als volgt in:

» Voorwaarde: het apparaat staat in de stand-bymodus (zie “In- en
uitschakelen” op pagina 132).

« druk gelijktijdig op de instelknop Bereiding van één kopje en op
instelknop Stoombereiding @ tot de vier bedieningstoetsen zwak zijn
verlicht.

* Druk meerdere malen op de instelknop Stoombereiding @ om tussen
@ de vier mogelijke waterhardheidsgraden te kiezen. @

— De instelknop Stoombereiding @ is helder verlicht.
Uw keuze van de waterhardheid volgens de tabel wordt via de
bonensymbolen @ op het display aangegeven.

Bereik Kenmerken °d °e °f
waterhardheid

@ zacht 0-10 0-13 0-18

gemiddeld 10-15 13-19 18-27

hard 15-20 | 19-25 | 27-36
zeer hard
(fabrieksinstelling) >20 >25 >36

* Druk op de aan-/uit-knop @ om de geselecteerde waterhardheid te
bevestigen.

— Afhankelijk van de selectie knipperen 1 tot 4 bonensymbolen @ op het
display. Het apparaat staat weer in de stand-bymodus.
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10.2 Energiebesparende modus instellen

Het apparaat schakelt na de laatste activiteit automatisch (afhankelijk van de
instelling) naar de energiebesparende modus (het apparaat verbruikt zo duidelijk
minder energie dan in de stand-bymodus). U kunt verschillende tijden instellen voor
de energiebesparende modus. In de fabriek is het apparaat op 15 minuten
ingesteld.

Stel de energiebesparende modus als volgt in:

* Voorwaarde: het apparaat staat in de stand-bymodus (zie “In- en
uitschakelen” op pagina 132).

druk gelijktijdig op de instelknop Bereiding van één kopje en op
instelknop Stoombereiding @ tot de vier bedieningstoetsen zwak zijn
verlicht.

* Druk meerdere malen op de instelknop Koffiesterkte @ om tussen de
vier mogelijke tijden voor de timer te kiezen.

— De instelknop Koffiesterkte @ is helder verlicht. Uw keuze wordt door
@ middel van de bonensymbolen @ op het display weergegeven.

Display Tijd

@ 5 minuten
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15 minuten
(fabrieksinstelling)

[0 0]
30 minuten

Druk op de aan-/uit-knop @ om de geselecteerde tijd te bevestigen.

— Afhankelijk van de selectie knipperen 1 tot 4 bonensymbolen @ ter
bevestiging op het display. Het apparaat staat weer in de stand-bymodus.

Aanwijzing

Door een willekeurige toets in te drukken, haalt u het apparaat uit de
energiesparende modus. De functie van de ingedrukte toets (bijv. koffie
bereiden) wordt direct uitgevoerd, alleen de opwarmfase duurt iets langer.
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10.3 Stand-bymodus instellen

Het apparaat schakelt 30 minuten na de laatste activiteit (afhankelijk van de

instelling) automatisch naar de stand-bymodus. U kunt voor de stand-bymodus

verschillende tijden instellen. In de fabriek is het apparaat op 30 minuten @

ingesteld.

Stel de stand-bymodus als volgt in:

* Voorwaarde: het apparaat staat in de stand-bymodus (zie “In- en

uitschakelen” op pagina 132).

druk gelijktijdig op de instelknop Bereiding van één kopje en op

instelknop Stoombereiding @ tot de vier bedieningstoetsen zwak zijn

verlicht.

* Druk meerdere malen op de instelknop Bereiding van twee kopjes

om tussen de vier mogelijke tijden voor de timer te kiezen.

— De instelknop Bereiding van twee kopjes is helder verlicht.

Uw keuze wordt door middel van de bonensymbolen @ op het display @
weergegeven.
Display Tijd

(0]

30 minuten
(fabrieksinstelling)

[0 0] 2 ur

* Druk op de aan-/uit-knop @ om de geselecteerde tijd te bevestigen.

— Afhankelijk van de selectie knipperen 1 tot 4 bonensymbolen @ ter

bevestiging op het display. Het apparaat staat weer in de stand-bymodus.

Aanwijzing

In de stand-bymodus verbruikt het apparaat duidelijk minder energie. Wij
adviseren echter om het apparaat, indien het langere tijd niet gebruikt wordt
(bijv. ‘s nachts), via de netschakelaar uit te schakelen.
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10.4 Zettemperatuur instellen
In de fabriek is de zettemperatuur ingesteld op stand 2 (gemiddeld [ 6 6 ]).

Stel de zettemperatuur als volgt in:

* Voorwaarde: het apparaat staat in de stand-bymodus (zie “In- en
uitschakelen” op pagina 132).

druk gelijktijdig op de instelknop Bereiding van één kopje en op
instelknop Stoombereiding @ tot de vier bedieningstoetsen zwak zijn
verlicht.

* Druk op de instelknop Bereiding van één kopje om tussen drie
mogelijke zettemperaturen te kiezen.

— De instelknop Bereiding van één kopje is helder verlicht.

@ laag
@ gemiddeld
(fabrieksinstelling)

* Druk op de aan-/uit knop @ om de geselecteerde zettemperatuur te
bevestigen.

—  Uw keuze wordt door middel van de bonensymbolen @ op het display 8

weergegeven. Z

<

® s
Display Zettemperatuur ﬁ

(]

Ll

Z

— Afhankelijk van de selectie knipperen 1 tot 3 bonensymbolen @ op het
display. Het apparaat staat weer in de stand-bymodus.
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10.5 Resetten naar fabrieksinstellingen

* Voorwaarde: het apparaat staat in de stand-bymodus (zie “In- en
uitschakelen” op pagina 132).

» Schakel het apparaat via de netschakelaar uit.
»  Wacht tot het rode lampje in de aan-/uit-knop @ uitgaat.

« Druk gelijktijdig de instelknop Koffiesterkte @ en de instelknop
Bereiding van twee kopjes in.

» Schakel het apparaat tegelijkertijd via de netschakelaar in.

— Alle instellingen zijn nu gereset naar de fabrieksinstellingen.

Overzicht van de standaardinstellingen:

Functie-instelling Fabrieksinstelling
Koffiesterkte normaal
@ Waterhardheid Waterhardheid 4 @

Energiebesparende modus 15 minuten @

Stand-bymodus 30 minuten @
Zettemperatuur gemiddeld @
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10.6 Maalgraad instellen

De maalgraad werd voor de levering optimaal ingesteld. Wij adviseren u daarom de
maalgraad pas na ongeveer 1000 koffiebereidingen (ongeveer 1 jaar) opnieuw in te
stellen.

U kunt de maalgraad alleen instellen, terwijl de molen draait. Stel de maalgraad
dus direct na de start van de koffiebereiding in.

Als het koffiearoma niet intensief genoeg is, adviseren wij instelling van een fijnere
maalgraad.

» Zet de schakelaar (afb. B, nr. 19) in één van de drie posities (gezien
vanuit de achterzijde van het apparaat).

Stand schakelaar Maalgraad
links fijn 7))
midden gemiddeld %
<
grof -l
@ rechts (fabrieksinstelling) ™
(a]
Ll
Z
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11 Onderhoud en verzorging

11.1 Algemene reiniging

* Reinig de buitenkant van het apparaat met een zachte vochtige doek en
een gangbaar afwasmiddel.

* Leeg en reinig het lekbakje regelmatig, uiterlijk wanneer de vlotter
(afb. A, nr. 16) boven het kopjesplateau uitsteekt.

* Reinig de residubak regelmatig, bijv. in de vaatwasser.

@ Voorzichtig!

— Gebruik geen schurende doekjes, sponsjes of reinigingsmiddelen om
beschadigingen aan het oppervlak van het apparaat te voorkomen.

— Reinig het lekbakje niet in de vaatwasser, want anders kunnen er
vervormingen ontstaan.

11.2 Perfect Cappuccino reinigen

* Leg een doek onder de Perfect Cappuccino om eventueel uitlopend
restwater op te vangen.

* Draai de stoombuis met de mixer tegen de wijzers van de klok in los
van de Perfect Cappuccino (afb. E).

» Draai de mixer van de Perfect Cappuccino naar beneden van de
stoombuis los (afb. F).

» Spoel de stoombuis en de mixer af onder stromend water of in de
vaatwasser.

»  Schuif de mixer weer van onderaf op de stoombuis tot deze vastklikt.

* Draai de gereinigde stoombuis met mixer met de wijzers van de klok
mee op de Perfect Cappuccino tot deze vastklikt.

Aanwijzing

Bij frequent reinigen in de vaatwasser kunnen lichte kleurveranderingen in de
residubak en de Perfect Cappuccino optreden.
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11.3 Zetgroep reinigen
Aanwijzing

Voor een optimale werking van uw apparaat adviseren wij u de zetgroep
eenmaal per week onder stromend leidingwater te reinigen.

* Voorwaarde: het apparaat staat in de stand-bymodus (zie “In- en
uitschakelen” op pagina 132).

» Zet de netschakelaar (afb. B, nr. 20) op de positie “0” om het apparaat
volledig uit te schakelen.

» Steek uw hand in de uitsparing aan de rechterkant van het apparaat
(afb. B, nr. 18) en trek het afdekpaneel er naar rechts af.

* Druk de rode knop op de greep van de zetgroep (afb. H) in en draai de
greep met de wijzers van de klok mee tot aan de aanslag (circa 75°).

» Trek de zetgroep aan de greep uit het apparaat.

* Laat de zetgroep in dezelfde staat (beweeg of verdraai de onderdelen
@ van de zetgroep niet).

* Spoel de zetgroep als geheel onder stromend water zorgvuldig aan alle
kanten af. Let er vooral op dat het in afb. J getoonde oppervlak vrij is
van koffieresten.
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@ Voorzichtig!

Reinig de zetgroep nooit in de vaatwasser.

» Laat de zetgroep uitdruppelen.

* Verwijder eventueel koffieresten van de oppervlakken aan de
binnenkant van het apparaat waarop de zetgroep wordt geplaatst.

* Plaats de zetgroep weer in het apparaat en draai de greep van de
zetgroep tegen de wijzers van de klok in tot aan de aanslag om de
zetgroep te vergrendelen.

* Plaats de twee vergrendelingen van het afdekpaneel achter in het
apparaat en zwenk het afdekpaneel naar links tot dit vastklikt.

» Zet de netschakelaar (afb. B, nr. 20) op stand “I”.
* Het apparaat staat weer in de stand-bymodus.
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11.4 Geintegreerd reinigingsprogramma

Het geintegreerde reinigingsprogramma verwijdert afzettingen en resten van
koffievet die niet met de hand kunnen worden verwijderd. Het duurt in totaal
ongeveer 15 minuten. Tijdens dit hele proces knippert het symbool Reinigen .

Voor een optimaal reinigingsresultaat adviseren wij u eerst de zetgroep te reinigen
(zie pagina 145).

Voorwaarde: het apparaat staat in de stand-bymodus (zie “In- en
uitschakelen” op pagina 132).

@ Voorzichtig!

— Voer het geintegreerde reinigingsprogramma elke 2 maanden of na
ongeveer 200 gezette kopjes uit, uiterlijk echter als het symbool Reinigen
op het display wordt verlicht.

— Gebruik alleen de reinigingstabs van Melitta® voor volautomatische
koffiemachines. Deze reinigingstabs zijn exact afgestemd op de Melitta®
@ CAFFEQ®. Wanneer u andere reinigingsmiddelen gebruikt, kan het @
apparaat beschadigd raken.

Voer het geintegreerde reinigingsprogramma als volgt uit:

1 verwijder - indien aanwezig - de Melitta® Claris®-waterfilter uit de
watertank (zie pagina 133).

2 Houd gelijktijdig de instelknop Bereiding van één kopje en de aan-/
uit-knop (©) circa 3 seconden ingedrukt.

— Het symbool Reinigen knippert.

Het symbool Lekbakje F’ is verlicht.

3 Maak het lekbakje en de residubak leeg.

Plaats het lekbakje zonder de residubak weer terug en plaats de
residubak onder de uitloop.
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Fase 1

Tijdens fase 1 wordt een bonensymbool @ op het display weergegeven.

— Erworden eerst twee automatische spoelingen uitgevoerd.
Het symbool Vulkoker is verlicht.

5 Open het deksel van de vulkoker.
— Het symbool Vulkoker knippert.

6 Doe er een reinigingstab in (afb. G) en sluit het deksel van de vulkoker.
— Het symbool Watertank is verlicht.

— Fase 1 is beéindigd.

Fase 2

Tijdens fase 2 worden op het display twee bonensymbolen @ weergegeven.

@ 7 Klap het deksel van de watertank (afb. A, nr. 3) omhoog en trek de
watertank naar boven uit het apparaat. Vul de watertank tot aan de
max.-markering met vers koud leidingwater en plaats deze weer terug.
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— De instelknop Stoombereiding @ is verlicht.

— Fase 2 is beéindigd.

Fase 3

Tijdens fase 3 worden op het display drie bonensymbolen

weergegeven.

8 Druk op de instelknop Stoombereiding @

— Het geintegreerde reinigingsprogramma start. Dit proces duurt ongeveer 10
minuten. Vervolgens is de instelknop Stoombereiding @ verlicht.

9 Leeg de residubak en plaats deze weer terug onder de uitloop.
10 Druk op de instelknop Stoombereiding @

— Fase 3 is beéindigd.
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Fase 4

Tijdens fase 4 worden op het display vier bonensymbolen

weergegeven.

— Het geintegreerde reinigingsproces wordt voortgezet. Dit proces duurt
ongeveer 5 minuten. Er loopt dan heet water uit de uitloop en door het
inwendige van het apparaat in het lekbakje. Vervolgens is het symbool

Lekbakje [] verlicht.

11 Maak het lekbakje en de residubak leeg en plaats deze vervolgens
weer terug.

— De aan-/uit-knop @ is na een korte opwarmfase verlicht. De
bedieningstoetsen en bonensymbolen @ zijn verlicht. Het apparaat is klaar
voor gebruik.

Aanwijzing

Wanneer tijdens de reiniging het symbool Ventiel is verlicht:
@ — plaatst u een bakje onder de Perfect Cappuccino en draait u de @
ventielschakelaar (afb. A, nr. 6) met de wijzers van de klok mee om het
ventiel te openen, zodra het display dit aangeeft.

—  Het symbool Ventiel [} knippert.

— Zodra het symbool Ventiel continu is verlicht, draait u de
ventielschakelaar tegen de wijzers van de klok in om het ventiel te sluiten.

— Het geintegreerde reinigingsproces wordt voortgezet.
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11.5 Geintegreerd ontkalkingsprogramma

Het geintegreerde ontkalkingsprogramma verwijdert kalkresten in het inwendige
van het apparaat. Het duurt in totaal ongeveer 15 minuten. Gedurende het totale
proces knippert het symbool Ontkalkenk]

Voorwaarde: het apparaat staat in de stand-bymodus (zie “In- en
uitschakelen” op pagina 132).

@ Voorzichtig!
— Voer het geintegreerde ontkalkingsprogramma elke 3 maanden uit of als
het symbool Ontkalken op het display wordt verlicht.

—  Gebruik uitsluitend ontkalkers van het type Melitta® ANTI CALC Espresso
Machines. Deze ontkalkingsproducten zijn exact afgestemd op de Melitta®
CAFFEO®.

— Gebruik nooit azijn of andere ontkalkers.
@ Voer het geintegreerde ontkalkingsprogramma als volgt uit:

1 verwijder - indien aanwezig - voor het ontkalken de Melitta® Claris®-
waterfilter uit de watertank (zie pagina 133).
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2 Houd gelijktijdig de instelknop Bereiding van twee kopjes en de
aan-/uit-knop @ gedurende circa 3 seconden ingedrukt.

— Het symbool Ontkalken en het symbool Lekbakje zijn verlicht.

Fase 1

Tijdens fase 1 wordt een bonensymbool @ op het display weergegeven.

3 Maak het lekbakje en de residubak leeg.

4 Plaats het lekbakje zonder de residubak weer terug en plaats de
residubak onder de Perfect Cappuccino.

— Het symbool Watertank is verlicht.

5 Klap het deksel van de watertank (afb. A, nr. 3) omhoog, trek de
watertank naar boven uit het apparaat en maak deze volledig leeg.
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6 Doe de ontkalker (bijv. de Melitta® ANTI CALC Espresso Machines
vloeibare ontkalker) volgens de aanwijzingen op de verpakking in de
watertank.

A Waarschuwing!

Gevaar van huidirritatie door ontkalker
Neem de veiligheidsinstructies en de aangegeven hoeveelheden op de
verpakking van de ontkalker in acht.

7 Plaats de watertank weer terug.

Druk op de instelknop Stoombereiding @

— Fase 1 is beéindigd.

Fase 2

Tijdens fase 2 worden op het display twee bonensymbolen @ weergegeven.

— Het geintegreerde ontkalkingsprogramma wordt gestart. Er stroomt water in
het inwendige van het apparaat in het lekbakje. Dit proces duurt ongeveer
10 minuten.
Vervolgens is het symbool Ventiel | £Y| verlicht.

9 Draai de mixer van de Perfect Cappuccino naar beneden van de
stoombuis los (afb. F).

10 Draai de Perfect Cappuccino zodanig dat de stoombuis in de residubak
staat.

A Waarschuwing!

Verbrandingsgevaar door hete stoombuis of hete mixer
Raak tijdens de uitgifte van heet water de stoombuis, stoomslang of de mixer
van de Perfect Cappuccino nooit aan.

11 Draai de ventielschakelaar (afb. A, nr. 6) met de wijzers van de klok
mee om het ventiel te openen, zodra het display dit aangeeft.

— Het symbool Ventiel knippert. Er stroomt ontkalkingsoplossing uit de
stoombuis in het bakje. Dit proces duurt ongeveer 10 minuten.
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— Vervolgens zijn het symbool Lekbakje en het symbool Watertank
verlicht, omdat de ontkalkingsoplossing volledig doorgelopen is.
12 Maak het lekbakje en de residubak leeg.

13 Plaats het lekbakje zonder de residubak weer terug en plaats de
residubak onder de Perfect Cappuccino.

14 Spoel de watertank grondig uit, vul deze tot aan de max.-markering met
vers leidingwater en plaats deze weer terug.

— De instelknop Stoombereiding @ is verlicht.

15 Druk op de instelknop Stoombereiding @
— Fase 2 is beéindigd.

Fase 3

Tijdens fase 3 worden op het display drie bonensymbolen

@ weergegeven.

— Het symbool Ventiel knippert. Er stroomt water uit de stoombuis in het
bakje. Vervolgens is het symbool Ventiel verlicht.
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16 Draai de ventielschakelaar tegen de wijzers van de klok in om het
ventiel te sluiten.

— Er stroomt water in het inwendige van het apparaat in het lekbakje.
Vervolgens is het symbool Lekbakje verlicht.

17 Maak het lekbakje en de residubak leeg en plaats deze vervolgens
weer terug.

18 Wacht tot de stoombuis is afgekoeld en schuif de mixer weer van
onderaf op de stoombuis tot deze vastklikt.

— De aan-/uit-knop @ is na een korte opwarmfase verlicht.
De bedieningstoetsen en bonensymbolen @ zijn verlicht.
Het apparaat is klaar voor gebruik.
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11.6 Watertank ontkalken
U moet de watertank regelmatig ontkalken om een goede werking te garanderen.
» Klap het deksel van de watertank (afb. A, nr. 3) omhoog en trek de
watertank naar boven uit het apparaat.

* Verwijder - indien aanwezig - voor het ontkalken de Melitta® Claris®-
waterfilter uit de watertank (zie pagina 133).

* Vul de watertank met een gangbare ontkalker. Wij adviseren het
gebruik van de vloeibare snelontkalker van Melitta®. Let daarbij op de
aanwijzingen van de producent van de ontkalker.

* Spoel de watertank vervolgens grondig met schoon water.

* Plaats eventueel de Melitta® Claris® -waterfilter weer in de watertank
(zie pagina 133).

* Vul de watertank tot aan de max.-markering met vers koud leidingwater
en plaats deze weer terug.
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12 Transport en afvalverwijdering

12.1 Voorbereiding voor het transport, vorstbescherming en
maatregelen wanneer het apparaat gedurende langere
tijd niet wordt gebruikt

Apparaat ontwateren en beluchten

Wij adviseren om het apparaat, wanneer u het langere tijd niet gebruikt en
voorafgaand aan een transport, te ontwateren en te beluchten. Dan is het apparaat
ook tegen vorstschade beschermd.

» Voorwaarde: het apparaat staat in de stand-bymodus (zie “In- en
uitschakelen” op pagina 132).
* Plaats een bakje onder de Perfect Cappuccino.

» Druk gelijktijdig meer dan 2 seconden op de instelknop Stoombereiding
® () en de aan-/uit-knop (&).

— De instelknop Stoombereiding @ knippert. Het symbool Watertank is
verlicht.
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* Klap het deksel van de watertank (afb. A, nr. 3) omhoog en trek de
watertank naar boven uit het apparaat.

— De instelknop Stoombereiding @ knippert.
* Zodra het symbool Ventiel op het display is verlicht, draait u de

ventielschakelaar (afb. A, nr. 6) met de wijzers van de klok mee om het
ventiel te openen, zodra het display dit aangeeft.

— Er komt stoom uit de Perfect Cappuccino. Het symbool Ventiel en de
instelknop Stoombereiding @ knipperen. Zodra het apparaat ontwaterd
en belucht is, zijn de instelknop Stoombereiding @ en het symbool Ventiel
verlicht.

» Draai de ventielschakelaar tegen de wijzers van de klok in om het
ventiel te sluiten.

— Het apparaat staat in de stand-bymodus.

* Plaats de lege watertank terug.
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Schakel het apparaat via de netschakelaar compleet uit.
» Trek de stekker uit het stopcontact.

Aanwijzing

De Melitta ® Claris®-waterfilter mag niet gedurende langere tijd droog staan.
Wij adviseren u dan ook om, wanneer u het apparaat gedurende een langere

periode niet gebruikt, de Melitta® Claris®-waterfilter in een glas water in de
koelkast te bewaren.

Transport
* Ontwater en belucht het apparaat.
Leeg en reinig het lekbakje en de residubak.

Leeg de watertank en het bonenreservoir. Zuig bonen die diep in het
reservoir zitten, er, indien nodig, met een stofzuiger uit.

Vervoer het apparaat, indien mogelijk, in de originele verpakking,
@ inclusief piepschuim, om transportschade te vermijden.

@ Voorzichtig!

Vervoer of sla het apparaat niet op in voertuigen of ruimtes met lage

temperaturen, omdat het restwater kan bevriezen of condenseren waardoor het
apparaat beschadigd kan raken.

Afvalverwijdering

Verwijder het apparaat op een milieuvriendelijke manier via een
geschikt inzamelsysteem.
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13 Storingen verhelpen

Storing

Oorzaak

Maatregel

Koffie loopt slechts
druppelsgewijs.

Maalgraad te fijn.

Maalgraad grover instellen.
Zetgroep reinigen.

Evt. ontkalken.

Evt. geintegreerd
reinigingsprogramma
uitvoeren.

Koffie loopt niet
door.

Watertank niet gevuld
of niet correct in het
apparaat geplaatst.

Watertank vullen en op juiste
positie letten.

Evt. ventiel openen tot er water
uit het apparaat loopt en het
ventiel weer sluiten.

Zetgroep is verstopt.

Zetgroep reinigen.

Maalwerk maalt
geen koffiebonen.

Bonen vallen niet in het
maalwerk (te vettige
bonen).

Licht op het bonenreservoir
tikken.

Selectiehendel staat
verticaal.

Zet de selectiehendel naar
rechts of links.

Vreemd voorwerp in het
maalwerk

Contact opnemen met de
hotline.

Maalwerk maakt
veel lawaai

Vreemd voorwerp in het
maalwerk

Contact opnemen met de
hotline.

De bonensymbolen
@ knipperen,
hoewel het
bonenreservoir is
gevuld.

Niet voldoende gemalen
koffiebonen in de
zetkamer

Instelknop Bereiding van één

kopje of Bereiding van
twee kopjes indrukken.

Het symbool

Ventiel is op

een ongebruikelijk
tijdstip verlicht.

Er bevindt zich lucht
in de leidingen in het
inwendige van het
apparaat.

Ventiel openen tot er water
uit het apparaat loopt en het
ventiel weer sluiten.

Evt. zetgroep reinigen.
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Storing

Oorzaak

Maatregel

Zetgroep kan na

te zijn verwijderd

niet meer worden
teruggeplaatst.

Zetgroep is niet correct
vergrendeld.

Controleer of de greep voor de
vergrendeling van de zetgroep
correct is vastgeklikt.

Aandrijving staat niet in
de juiste stand.

Apparaat uit- en weer
inschakelen en vervolgens
gelijktijdig de instelknoppen
Bereiding van één kopje en
Bereiding van twee kopjes

langer dan 2 seconden
indrukken. De aandrijving

gaat naar de beginstand.
Vervolgens de zetgroep

weer terugplaatsen en de
controleren of de vergrendeling
goed vastzit.

Instelknoppen

@ Bereiding van één
kopje en Bereiding

van twee kopjes

knipperen

afwisselend met de
aan-/uit-knop @

Zetgroep ontbreekt of is
niet op de juiste manier
geplaatst.

Zetgroep op de juiste manier
plaatsen.

Zetkamer is te vol.

Apparaat via netschakelaar
uit- en weer inschakelen
(indien nodig herhalen) totdat
de stand-bymodus wordt
weergegeven.

Voortdurend
knipperen van alle
bedieningstoetsen

Systeemfout

Apparaat via netschakelaar
uit- en inschakelen; indien dit
niet lukt het apparaat contact
opnemen met de hotline.

Neemt u a.u.b. contact op met de Melitta® hotline, indien u het probleem niet heeft
kunnen verhelpen met de hierboven genoemde oplossingen.

Nederland: 0031 183 642 642
Belgié: 0032 9 331 52 30
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Estimado/a cliente:

Le felicitamos por la compra de una Melitta® CAFFEO®.

Es un placer saludar a un amante del café, que sabra disfrutar de Melitta®
CAFFEOQO®.

Con su nuevo producto de alta calidad Melitta® CAFFEQO® podra disfrutar
de momentos memorables a la hora del café. Pruebe sus especialidades
preferidas de café y disfrutelas con todos los sentidos. Déjese mimar. El
emulsionador de leche Perfect Cappuccino® le ofrecera una experiencia
inigualable, con el que podra preparar una espuma de leche de ensueio
para distintas especialidades de café, asi como el depédsito de granos de
café Bean Select® de dos camaras, en el que podra elegir entre dos clases
de grano distintas.

Para que junto con sus invitados pueda vivir innumerables experiencias
placenteras con Melitta® CAFFEO® durante mucho tiempo, lea atentamente
@ este manual de instrucciones y guardalo bien. @

Para mas informacion sobre el producto, puede ponerse en contacto con
nosotros a través del teléfono +34 916622767, a través de Internet en
www.melitta.es o a través de su distribuidor mas cercano.

Deseamos que disfrute con su nueva cafetera super automatica.

Su equipo Melitta® CAFFEQO®

-
®)
E
o
(7]
w

® Marca registrada del grupo Melitta
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1 Acerca de este manual de instrucciones

Para orientarse mejor, despliegue las hojas plegables de la cubierta delantera y
trasera de este manual de instrucciones.

1.1 Simbolos que aparecen en el texto del presente
manual de instrucciones

Los simbolos que aparecen en este manual de instrucciones indican peligros
especiales que pueden surgir durante el uso de una Melitta® CAFFEQ® o
proporcionan instrucciones utiles al respecto.

A Advertencia:
Los textos con este simbolo contienen informaciéon para su seguridad e indican

posibles peligros de accidente o lesiones.

@ @ Precaucion:

Los textos con este simbolo contienen informacién sobre las acciones que se
deben evitar durante el uso e indican posibles peligros de dafios materiales.

Indicacién

Los textos que presentan este simbolo contienen informacion importante
adicional en relacion al uso de una Melitta® CAFFEQO®.
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1.2 Uso segun lo previsto

El Melitta® CAFFEQ® esta indicado Unicamente para preparar café y especialidades
de café, para calentar agua y para calentar leche fuera del aparato.

Se considera también uso previsto del aparato:

* Leer atentamente el manual de instrucciones, asi como la comprensién
y cumplimiento de sus instrucciones.

» Cumplir especialmente las instrucciones de seguridad.

« Utilizar Melitta® CAFFEQO® respetando las indicaciones de
funcionamiento descritas en las instrucciones.

1.3 Uso indebido

Se considera un uso indebido el uso de Melitta® CAFFEO® de un modo distinto al
descrito en el manual de instrucciones.

A Advertencia:

Si no utiliza el aparato conforme a lo previsto, puede sufrir lesiones o
quemaduras debido al contacto con el agua o el vapor calientes.

Indicacién

El fabricante no se hace responsable de los dafios derivados del uso indebido.

-
®)
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2 Instrucciones generales de seguridad

Lee atentamente las siguientes instrucciones. Si no se cumplen estas
instrucciones puede poner en peligro su propia seguridad y la del aparato.

A Advertencia:

— Guardar los siguientes objetos, entre otros, fuera del
alcance de los nifios: Material de embalaje, piezas
pequefas.

— Todas las personas que utilicen el aparato deben
haberse familiarizado primero con las instrucciones del
manual y haber leido los posibles peligros existentes.

— No dejar nunca que los nifios utilicen el aparato o que
jueguen cerca del mismo sin vigilancia.

® — El aparato puede ser utilizado por nifios mayores @
de 8 afos, por personas con capacidades fisicas
psicologicas o sensoriales mermadas o falta de
experiencia y conocimientos, si son supervisados
por otra persona o si ha recibido instrucciones sobre
el uso seguro del aparato. Los nifios no deben jugar
con el aparato. La limpieza y el mantenimiento por el
usuario no deben ser realizados por nifios ni personas
con capacidades fisicas, psicoldgicas o sensoriales
mermadas o falta de experiencia y conocimientos sin
supervision.

— Solo se debe utilizar el aparato cuando éste se
encuentre en perfecto estado de funcionamiento.

— Observe asimismo las instrucciones de seguridad de la
pagina siguiente.
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A Advertencia:
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No intente jamas reparar el aparato por cuenta propia.
Si necesita realizar cualquier reparacion, deberas
avisar al servicio técnico de Melitta®.

No realice modificaciones en el aparato, en sus
componentes 0 en sus accesorios suministrados.

No sumerja el aparato en el agua.

Nunca toque el aparato con las manos o los pies
mojados o humedos.

Nunca toque las superficies calientes del aparato.
Nunca toque el interior del aparato mientras se
encuentra en funcionamiento.

Nunca abra la cubierta derecha durante el
funcionamiento, a menos que asi se indique
expresamente en el manual de instrucciones.

Este aparato esta destinado al uso doméstico o a usos
similares, como p.ej.: en cocinas para trabajadores en
tiendas, oficinas y otros entornos laborales similares;
en propiedades agricolas; por clientes en hoteles y otro
tipo de residencias o en pensiones.

Durante el periodo de validez de la garantia, encargue
al fabricante exclusivamente, y posteriormente a

un técnico autorizado, la sustitucién del cable de
alimentacion.

Tenga en cuenta asimismo las instrucciones de
seguridad que se proporcionan en el resto de los
apartados del presente manual de instrucciones.
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3 Descripcién del aparato

3.1 Leyenda de lailustraciéon A

Numero de L
. Explicacion
imagen
1 Bandeja de goteo con reposatazas y recipiente de posos de café
(interior)
2 Emulsionador de leche "Perfect Cappuccino”
3 Depdsito de agua
4 Boton para regular la intensidad del café @
S Boton de suministro de vapor @
6 Interruptor de valvula para el dispensado de vapor y agua caliente
7 Pantalla
@ 8 Depdsito de grano con doble camara "Bean Select” @
9 Interruptor basculante para depdsito de grano "Bean Select”
10 Recipiente de café en polvo con tapa
1 Botén ON/OFF (O)
12 Regulador de cantidad de café
13 Botén de suministro de una taza
14 Boton de suministro de dos tazas
15 Salida de café con regulacion de altura
16 Interruptor de flotador para la indicacion de nivel de llenado de
agua en la bandeja de goteo
3.2 Leyenda de lailustraciéon B
Numero de imagen | Explicacion
17 Cable de alimentacion
Unidad de preparacion y tabla de especificaciones
18 :
(al dorso de la cubierta)
19 Regulacioén del nivel de molido
20 Interruptor de red
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3.3 Pantalla
Simbolo | Significado Indicaciéon | Explicacién/peticion
Temperatura de suministro de vapor
S i se ilumina | alcanzada
¥ Valvula de vapor Abrir valvula
parpadea | Valvula abierta
Deposito de agua | se ilumina | Llenar el depdsito de agua
Tapa del depdsito de café en polvo
- ’ parpadea abierta
Deposito de café El suministro de café en polvo
en polvo o . .
se ilumina | se efectda pulsando el boton de
suministro de una taza
1 grano: suave
I 2 granos: normal
se ilumina :
) 3 granos: fuerte
® @ Int;a’n3|dad del 4 granos: muy fuerte
café
Llenar el depdsito de granos de
parpadea | café; el parpadeo finaliza después
del siguiente suministro de café.
se ilumina | Limpieza del aparato
Limpieza Programa de limpieza integrado en
parpadea ‘ .
funcionamiento
Vaciar la bandeja de goteo y el
Bandeja de goteo | Se€ ilumina | recipiente de recogida de posos de
] recipiente de café
recogida de Insertar la bandeja de goteo y el
posos de café parpadea | recipiente de recogida de posos de
café
se ilumina | Eliminar la cal del aparato
Descalcificacion Programa de descalcificacion
parpadea

integrado en funcionamiento
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4 Puesta en marcha

Para la primera puesta en marcha lleve a cabo los siguientes pasos.

Una vez realizadas estas operaciones, el aparato estara listo para funcionar. Ya
puede preparar café.

Le recomendamos que deseche las dos primeras tazas de café que prepare
después de la primera puesta en marcha.

41 Montaje

» Coloque el aparato sobre una superficie estable, plana y seca.
Mantenga una distancia de aproximadamente 10 cm con respecto a la
pared o a otros objetos.

@ Precaucion:

— Nunca coloque el aparato sobre superficies calientes ni en habitaciones
@ humedas. @
— No transporte ni guarde el aparato en medios de transporte o en
habitaciones a bajas temperaturas, ya que el agua residual puede
congelarse o condensarse y provocar dafios en el aparato. Tenga en
cuenta también las indicaciones de la pagina 192.

» Elrecipiente de posos de café ya esta colocado en la bandeja de goteo.
Tenga presente que la bandeja de goteo debe insertarse hasta el tope
en el aparato.

Indicaciones

— Guarde el material de embalaje incluyendo el espumillon para el
transporte o para cualquier posible devolucion para evitar dafios durante
el transporte.

— Es algo muy normal que incluso antes de poner en marcha el aparato
encuentre restos de café y de agua. Esto se debe a las pruebas
realizadas en fabrica.
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4.2 Conexion
* Conecte el cable de alimentacion en el enchufe adecuado.

A Advertencia:

Peligro de incendio y peligro de electrocucion al conectar el aparato a
una tensioén de alimentacién de caracteristicas incompatibles o mediante
conectores o cables de alimentacion incorrectos o dafiados.
— Asegurese de que la tension de alimentacion coincide con la tension
que figura en la tabla de especificaciones del aparato. La tabla de
especificaciones se encuentra en el lado derecho del aparato, en la parte
trasera de la cubierta (fig. B, n°® 18).

— Asegurese de que la toma de alimentacion cumple la normativa vigente en
materia de seguridad eléctrica. En caso de duda, consulte a un electricista
autorizado.

— Nunca utilice cables de alimentacion dafiados (aislamiento dafiado, cables
desprotegidos).
— Durante el periodo de validez de la garantia, encargue al fabricante
@ exclusivamente, y posteriormente a un técnico autorizado, la sustitucion @
del cable de alimentacion.

4.3 Llenado del depésito de granos de café

Mediante el doble depdsito de granos de café “Bean Select” puede utilizar dos
variedades distintas de café a la vez. Llene, por ejemplo, una camara de granos
de café Espresso y la otra camara con granos de Café Creme. La palanca situada
entre ambos depdsitos le permitira alternar comodamente entre los dos distintos
tipos de granos de café.

-
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» Llene el depésito de granos de café (fig. A, n° 8) con nuevos granos de
café. Cada compartimento puede llenarse con un maximo de 135 gr. de
café en grano.

@ Precaucion:

— Solo debe llenar el depdsito de granos de café con granos de café.

— Nunca llene el depésito de granos de café con café molido, granos secos
congelados o caramelizados.

» Seleccione la variedad de café deseada, colocando la palanca
basculante sobre la camara correspondiente.
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A Advertencia:

Peligro para personas con intolerancia a la cafeina.

Como siempre quedan restos de los Ultimos granos de café utilizados sobre el
mecanismo de molido, si cambia a una variedad distinta, ambas variedades se
mezclaran. Por lo tanto, las dos primeras tazas después del cambio a granos
de café descafeinados aun pueden contener café con cafeina.fsolo a partir de
la tercera taza de café preparada después del cambio, el café estara libre de
cafeina.

Indicacién

Si la palanca se encuentra ajustada en posicion vertical durante el proceso de
preparacion, no caeran granos de café en el mecanismo de molido.

4.4 Llenar el deposito de agua

* Abra la tapa del depdsito de agua (fig. A, n° 3) tirando de ella hacia
arriba y extraiga el depdsito de agua del aparato.

@ * Llene el depésito con agua fresca del grifo hasta la marca MAX 'y @
vuelva a insertarlo en el aparato.

4.5 Primera conexion

El agua y el aire han sido evacuados de fabrica de todos los tubos del aparato.
Por este motivo, la primera vez que se enciende el aparato, después de la fase
de calentamiento, se ilumina el simbolo de la valvula y sera necesario purgar
el aire del aparato. La purga de aire Unicamente es necesaria durante la primera
puesta en marcha del aparato, asi como después de purgar el agua y el aire.
Consulte al respecto la pagina 192.

» Ajuste el interruptor de encendido/apagado (fig. B, n° 20) en la posicién
“Ih’l
+  Pulse el botén (©) para encender el aparato.
— El botén ON/OFF @ parpadea. El aparato se calienta.
Después de calentar se ilumina el simbolo de la valvula .

» Coloque un recipiente bajo el Perfect Cappuccino e inserte el tubo
de vapor hacia abajo hasta que quede colocado bajo el borde del
recipiente.

» Coloque un recipiente bajo la salida.
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Gire el interruptor de la valvula (fig. A, n° 6) en el sentido de las agujas
del reloj para abrir la valvula.

— El simbolo de la valvula parpadea. El agua caera en el recipiente

colocado bajo el Perfect Cappuccino.

En cuanto deje de caer agua y se ilumine el simbolo de la valvula, gire
el interruptor de la valvula en el sentido contrario al de las agujas
del reloj para cerrar la valvula

— El aparato realiza un lavado automatico y sale agua caliente por la salida. A

continuacion se ilumina el boton ON/OFF @

El aparato esta en standby.

4.6 Ajuste de la intensidad del café

Pulse varias veces el boton de intensidad del café @ para cambiar

entre los cuatro niveles de intensidad disponibles.

— La seleccion elegida se mostrara mediante los simbolos del grano de café

@ en la pantalla.

Indicacién Intensidad del café
@ suave
media

(ajuste de fabrica)

xa

fuerte

muy fuerte

Puede modificar el aroma del café realizando el ajuste del nivel de
molido. Consulte al respecto la pagina 182.

4.7 Ajuste de la cantidad de café dispensado

Gire el regulador de cantidad de café (fig. A, n°12) para ajustar la
cantidad deseada mediante regulacion continua de 30 ml a 220 ml

-
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(regulador a la izquierda: 30 ml, regulado central: 125 ml, regulador a la

derecha: 220 ml).
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5 Conexion y desconexion

5.1 Conectar el aparato

Ajuste el interruptor de encendido/apagado (fig. B, n° 20) en la posicion

aq“

— El aparato volvera a encontrarse en modo standby. El botén ON/OFF @
se ilumina en color rojo.

Coloque un recipiente apropiado bajo la salida.

Pulse el botén (©) para encender el aparato.

— El botén ON/OFF @ parpadea. El aparato se calienta.
El aparato realiza un lavado automéatico v sale agua caliente por la salida.
Finalmente se ilumina el boton ON/OFF @ y los simbolos de grano de
café @ El aparato esta en standby.

5.2 Desconectar el aparato
Coloque un recipiente bajo la salida.
Pulse el boton ON/OFF @ para ajustar el aparato en standby.

— El aparato realizara un lavado automatico de la linea de café. La camara
de preparado se ajustara en posicion de reposo. El botén ON/OFF @ se
ilumina en color rojo.

Ajuste el interruptor ON/OFF (fig. B, n° 20) en la posicion “0“, para
apagar el aparato completamente.

Indicaciones

170

Después de cada encendido, el aparato realiza un lavado automatico.

solo se debe apagar el aparato pulsando el interruptor de alimentacion si
se encuentra en modo standby, ya que de lo contrario existe peligro de
que la unidad de preparacion no se encuentre colocada en la posicion
correcta.



6 Insercion del filtro de agua Melitta® Claris®

El aparato lleva instalado un filtro de agua Melitta® Claris® para el filtrado de cal y
de otras sustancias nocivas. Insértelo en el aparato solo después de la primera
puesta en marcha. Si utiliza el filtro, no necesitara eliminar la cal del aparato en
mucho tiempo y podra ajustar la dureza del agua al nivel de dureza 1 (tenga en
cuenta al respecto la informacion de la pagina 177). Gracias a una imbatible
proteccion frente a la acumulacion de cal, se alarga la vida util de su maquina de
café. El filtro de agua deberia cambiarse periédicamente, aunque como muy tarde
después de 2 meses.

* Ajuste el anillo azul del filtro de agua Melitta® Claris® en el mes actual.
Asi podra saber con exactitud cuando es necesario cambiar el filtro de
agua Melitta® Claris®.

» Coloque el filtro de agua en un vaso lleno de agua fresca del grifo
durante algunos minutos antes de colocarlo.

* Abra la tapa del depdsito de agua (fig. A, n° 3) tirando de ella hacia
arriba y extraiga el depdsito de agua del aparato.

* Vacie el depdsito de agua.

« Enrosque el nuevo filtro de agua Melitta® Claris® mediante el elemento
auxiliar del extremo inferior de la cucharilla de café incluida con cuidado
en la rosca de la parte inferior del depodsito de agua.

» Llene el depésito con agua fresca del grifo hasta la marca MAX 'y
vuelva a insertarlo en el aparato.

» Coloque un recipiente bajo el Perfect Cappuccino e inserte el tubo
de vapor hacia abajo hasta que quede colocado bajo el borde del
recipiente.

* Gire el interruptor de la valvula (fig. A, n® 6) en el sentido de las agujas
del reloj para abrir la valvula.

— El agua caera en el recipiente colocado bajo el Perfect Cappuccino.
La funcién automatica de parada obliga a abrir y cerrar varias veces el
interruptor de valvula.

* En cuanto el simbolo del recipiente de agua se ilumine , gire el
interruptor de valvula hacia la izquierda para cerrar la valvula.

— El aparato esta en standby.
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Indicacién

El filtro de agua Melitta® Claris® no deberia permanecer seco durante un
periodo de tiempo largo. Por este motivo, le recomendamos que guarde el filtro
de agua Melitta® Claris® si no tiene previsto utilizar el aparato en un vaso de
agua en el frigorifico

7 Preparacion de un Espresso o Café Creme

7.1 Preparacion de una taza de Espresso o Café Créme

Condiciones: El aparato esta en standby (véase “Conexion y desconexion“ en
pagina 170). La intensidad y la cantidad de café deseadas estan ajustadas
(véase pagina 169). La variedad de café deseada en el depodsito de granos de
café esta seleccionada.

» Coloque un recipiente apropiado bajo la salida.

+  Pulse el boton de dispensado de una taza (o).
— Iniciar el proceso de molido y de suministro de café. El suministro finaliza
automaticamente cuando se haya alcanzado la cantidad de café ajustada.

« Para interrumpir el suministro de café antes, pulse el boton de
dispensado de una taza .

7.2 Preparacion de dos tazas de Espresso o Café Créme

Condiciones: El aparato esta en standby (véase “Conexiéon y desconexiéon“
en pagina 170). La intensidad y la cantidad del café deseadas estan
ajustadas. La variedad de café deseada en el depdsito de granos de café esta
seleccionada.

» Coloque dos tazas adecuadas juntas bajo la salida.
+  Pulse el boton de dispensado de dos tazas (@).

— Iniciar el proceso doble de molido y de dispensado de café. El suministro
finaliza automaticamente cuando se haya alcanzado la cantidad de café
ajustada.

172



* Para interrumpir el suministro de café antes, pulse el boton de
dispensado de dos tazas .

7.3 Preparacion de Espresso o Café Créeme con café en
polvo

Condiciones: El aparato esta en standby (véase “Conexion y desconexion“ en
pagina 170). Se ha ajustado la cantidad de café deseada.

» Abra la tapa del recipiente de café en polvo (fig. A, n°10).
— El simbolo del compartimento de café en polvo parpadea.

* Llene el compartimento de café en polvo como maximo con una
cucharada de café recién molido.

@ Precaucion:

— solo se debe llenar el recipiente de café en polvo con café en polvo. Los
@ productos instantaneos pueden adherirse a la unidad de preparacion. @

— Nunca llene mas de una cucharada de café (se encuentra junto al
aparato) en polvo, ya que de lo contrario la unidad de preparacion
rebosaria.

» Cierre la tapa del recipiente de café.

— El simbolo de compartimento de café en polvo y el botén de dispensado
de una taza se iluminan.

-
®)
E
o
(7]
w

* Coloque un recipiente apropiado bajo la salida.

» Pulse el boton de dispensado de una taza .
— Se inicia el suministro de café. El suministro finaliza automaticamente
cuando se haya alcanzado la cantidad de café ajustada.

* Para interrumpir el suministro de café antes, pulse el botén de
dispensado de una taza (o).
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Indicacién

Si transcurren 90 segundos después de abrir el recipiente de café sin afiadir
café en polvo, el aparato volvera a ajustarse al modo de funcionamiento de
granos de café y arrojara el café en polvo al recipiente de posos de café para
evitar el riesgo de rebose de la camara de preparado de café.

8 Preparacion de espuma de leche

Condicion: El aparato esta en standby (véase “Conexion y desconexion® en
pagina 170).

» Coloque un recipiente con leche bajo el Perfect Cappucino. Procure

que la boca del Perfect Cappuccino permanezca sumergida en la leche.

Llene el recipiente hasta un tercio como maximo, ya que al
emulsionarse la leche su volumen aumenta en gran medida.

* Pulse el boton dispensado de vapor @

174

— El botén de suministro de vapor @ parpadea. El aparato se calienta. Una
vez se alcanza la temperatura del vapor se ilumina el botén de suministro
de vapor @ y el simbolo de la valvula .

A Advertencia:

Peligro de quemaduras o escaldado ante el contacto con el vapor
caliente que sale del tubo, del tubo flexible y la boca caliente

Nunca debe tocar durante el uso el tubo de vapor, el tubo flexible de vapor o la
boca del Perfect Cappucino.

Gire el interruptor de la valvula (fig. A, n° 6) en el sentido de las agujas
del reloj para abrir la valvula.

— El simbolo de la valvula y el botén de suministro de vapor @
parpadean. La boca emulsiona la leche y la calienta al mismo tiempo.

Obtendra una espuma optima si durante el emulsionado agita la boca arriba
y abajo.
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Gire el interruptor de la valvula en el sentido contrario al de las agujas
del reloj para cerrar la valvula y terminar de hacer espuma. El volumen
de leche deberia haberse duplicado aproximadamente y el recipiente
deberia haberse calentado notablemente .

Pulse el boton de suministro de vapor @ para cambiar del modo de
vapor al modo de funcionamiento normal

Espere hasta que el tubo de vapor haya enfriado y, a continuacién, gire
el tubo de vapor con la boca hacia la izquierda del Perfect Cappuccino

(fig. E).

Tire de la boca del Perfect Cappuccino desde el tubo de vapor hacia
abajo (fig. F).

Lave el tubo de vapor y la boca bajo agua corriente o en el lavavajillas.

Enrosque el tubo de vapor limpio con su boca hacia la derecha en el
Perfect Cappuccino hasta que quede correctamente enclavado.

Indicacion

Le recomendamos utilizar leche fria con un porcentaje elevado de proteina.
Para obtener una espuma de leche 6ptima no es determinante su contenido en
grasa, sino en proteina.
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9 Preparar agua caliente

Condicion: El aparato esta en standby (véase “Conexion y desconexion“ en
pagina 170).

» Coloque un pafo bajo el Perfect Cappuccino para recoger el agua
residual que pueda verterse.

» Tire de la boca del Perfect Cappuccino desde el tubo de vapor hacia
abajo (fig. F).

» Coloque un recipiente bajo el tubo de vapor e inserte el tubo de vapor
hacia abajo hasta que quede colocado bajo el borde del recipiente.

* Gire el interruptor de la valvula (fig. A, n® 6) en el sentido de las agujas
del reloj para abrir la valvula.

— El simbolo de la valvula parpadea. El agua caliente cae del tubo de
vapor al recipiente.
* En cuanto obtenga la cantidad de agua deseada, gire el interruptor de
valvula hacia la izquierda para cerrar la valvula.

» Espere hasta que el tubo de vapor se haya enfriado y empuje la boca
desde abajo hacia el tubo de vapor, hasta que quede enclavada.
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10 Ajustes de funcionamiento

10.1 Ajuste de la dureza del agua

Utilice la tira de verificacion adjunta para medir la dureza del agua en el lugar en el
que reside. Tenga presentes las instrucciones que figuran en el embalaje de la tira

de verificacién. La dureza del agua viene ajustada de fabrica en el nivel 4.

Condicion: El aparato volvera a encontrarse en modo standby (véase
“Conexion y desconexion“ en pagina 170).

Ajuste la dureza del agua para cumplir las especificaciones de calidad del equipo

del siguiente modo:

* Pulse ala vez el botén de dispensado de una taza y el botén de
suministro de vapor, @ hasta que los cuatro botones se iluminen

débilmente.

+ Pulse varias veces el boton de suministro de vapor @ para

seleccionar entre los cuatro posibles niveles de dureza del agua.

— El botén de suministro de vapor @ se ilumina en color brillante.
La dureza del agua elegida segun la tabla se mostrara mediante los

simbolos del grano de café @ en la pantalla.

-1

o

Rango de dureza Propiedades °d °e °f R<ZE

del agua o

(/2]

(0] blanda 0-10 0-13 0-18 i
xa media 10-15 | 13-19 | 18-27
dura 15-20 | 19-25 | 27-36

muy dura
(ajuste de fabrica) >20 >25 >36

+  Pulse el botén ON/OFF () para confirmar la dureza del agua

seleccionada.
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— En funcién de la seleccién realizada parpadearan de 1 a 4 simbolos de

grano de café @ en la pantalla. El aparato volvera a encontrarse en modo

standby

10.2 Ajuste del modo de ahorro de energia

El aparato se ajusta automaticamente (en funcion del ajuste) en modo de ahorro
de energia (el aparato consumira asi mucha menos energia que en modo standby)
después de la ultima accion realizada, Puede ajustar varios horarios para el modo

de ahorro de energia. El aparato viene ajustado de fabrica a 15 minutos @

Condicion: El aparato volvera a encontrarse en modo standby (véase

“Conexion y desconexion“ en pagina 170).

Ajuste el modo de ahorro de energia con los siguientes pasos:

178

Pulse a la vez el boton de dispensado de una taza y el boton de

suministro de vapor, @ hasta que los cuatro botones se iluminen

débilmente.

Pulse varias veces el boton de intensidad del café @ para cambiar

entre los horarios disponibles para el temporizador.

— El botén de intensidad de café @ se ilumina en color brillante.

La seleccion elegida se mostrara mediante los simbolos del grao de café

@ en la pantalla.

Indicacién Tiempo
@ 5 minutos
15 minutos

(ajuste de fabrica)

xa

30 minutos

OFF

Pulse el boton ON/OFF (®) para confirmar el horario seleccionado.

— En funcidn de la seleccion realizada, parpadearan de 1 a 4 simbolos del
grano de café @ en la pantalla a modo de confirmacién. El aparato volvera
a encontrarse en modo standby
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Indicacién

Pulsando el boton deseado, el aparato despertara del modo de ahorro
de energia. La funcion del boton pulsado (p.ej. preparar café) se ejecuta
directamente, aunque la fase de calentamiento durara un poco mas de tiempo.

10.3 Ajuste del modo standby

El aparato se ajusta automaticamente en el modo standby 30 minutos después de
la ultima accion realizada (en funcion del ajuste). Es posible ajustar varios horarios
para el modo standby. El aparato viene ajustado de fabrica para 30 minutos @

Condicion: El aparato volvera a encontrarse en modo standby (véase

“Conexion y desconexion“ en pagina 170).

Ajuste el modo standby de acuerdo con los siguientes pasos:

Pulse a la vez el botén de dispensado de una taza y el botén de

suministro de vapor, @,hasta que los cuatro botones se iluminen

débilmente.

Pulse varias veces el botén de dispensado de dos tazas para elegir

el horario al que desea ajustar el temporizador de entre los cuatro

horarios disponibles.

— El botén de dispensado de dos tazas se ilumina en color brillante.
La seleccion elegida se mostrara mediante los simbolos del grao de café

@ en la pantalla.

Indicacion

Tiempo

(0]

30 minutos
(ajuste de fabrica)

@ 2 horas
4 horas

Pulse el boton ON/OFF () para confirmar el horario seleccionado.
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— En funcidn de la seleccidn realizada, parpadearan de 1 a 4 simbolos del
grano de café @ en la pantalla a modo de confirmacién. El aparato volvera
a encontrarse en modo standby

Indicacién

En el modo de standby, la maquina consume mucha menos energia. Aun asi,

le recomendamos apagar el aparato pulsando el boton de encendido/apagado
si no tiene previsto utilizarlo durante un largo periodo de tiempo (p.ej. durante

la noche).

10.4 Ajuste de la temperatura de preparacion
La temperatura de preparacion viene de fabrica ajustada en el nivel 2 (medio

[0 0)

Condicion: El aparato volvera a encontrarse en modo standby (véase
“Conexion y desconexion“ en pagina 170).

Ajuste la temperatura de preparacion de acuerdo con los siguientes pasos:

* Pulse ala vez el botén de dispensado de una taza y el botén de

suministro de vapor, (), hasta que los cuatro botones se iluminen
débilmente.

* Pulse el botén de suministro de una taza para elegir la temperatura
de preparacion de entre las tres temperaturas disponibles.

— El botén de suministro de una taza se ilumina en color brillante.

— La seleccion elegida se mostrara mediante los simbolos del grao de café
@ en la pantalla.

Indicacién Temperatura de preparacion

@ baja
Iﬂl media
(ajuste de fabrica)
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Pulse el botén ON/OFF @ para confirmar la temperatura de
preparacion seleccionada.

— En funcién de la seleccion realizada parpadearan de 1 a 3 simbolos de
grano de café @ en la pantalla. El aparato volvera a encontrarse en modo
standby

10.5 Restablecimiento de los ajustes de fabrica

Condicion: El aparato volvera a encontrarse en modo standby (véase
“Conexion y desconexion“ en pagina 170).
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Apaga el aparato mediante el interruptor ON/OFF (encendido/
apagado).

Espere hasta que se apague la luz roja en el @ boton ON/OFF.

Pulse al mismo tiempo el botdn de intensidad del café @ y el boton de
suministro de dos tazas .

Apaga al mismo tiempo el aparato mediante el interruptor ON/OFF
(encendido/apagado).

— Todos los ajustes se restableceran a los originales de fabrica.

Vista general de los ajustes de fabrica:

Ajuste de funcionamiento Ajuste de fabrica
Intensidad del café normal
Dureza del agua Dureza del agua 4
Modo ahorro de energia 15 minutos @
Modo Stand By 30 minutos @
Temperatura de preparacion media @
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10.6 Ajustar el nivel de molido.

El nivel de molido viene ajustado de fabrica en el nivel 6ptimo. Por lo tanto,
le recomendamos que reajuste el nivel de molido solo después de unas 1000

preparaciones de café (aprox

. 1 ano).

Solo es posible ajustar el nivel de molido durante el funcionamiento del mecanismo
de molido. Ajuste el nivel de molido directamente después del inicio de un

dispensado de café.

Si el aroma del café no fuera lo suficientemente intenso le recomendamos que
ajustes un nivel de molido fino.

» Ajuste la palanca (fig. B, n° 19) en una de las tres posiciones

(visto desde la parte trasera del aparato).

Posicion de la Nivel de molido
palanca
izquierda fino
@ central media
grueso
derecha (ajuste de fabrica)
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11 Conservacion y mantenimiento

11.1 Limpieza general

» Limpie el exterior del aparato con un pafio suave y humedecido y con
un lavavajillas normal.

* Vacie y limpie la bandeja de goteo periédicamente, como muy tarde,
cuando el interruptor del flotador (fig. A, n° 16) sobresalga por el
reposatazas.

» Limpie el depdsito de recogida de posos de café regularmente, p.ej. en
el lavavajillas.
@ Precaucion:

— No utilice pafios, bayetas ni limpiadores agresivos para evitar dafar la
superficie del aparato.

@ — No lave la bandeja de goteo en el lavavajillas porque puede deformarse.

11.2 Limpieza del “Perfect Cappuccino”

» Coloque un pafo bajo el Perfect Cappuccino para recoger el agua
residual que pueda verterse.

» Gire el tubo de vapor con boca hacia la izquierda, apartandolo del
Perfect Cappuccino (fig. E).

» Tire de la boca del Perfect Cappuccino desde el tubo de vapor hacia
abajo (fig. F).

* Lave el tubo de vapor y la boca bajo agua corriente o en el lavavajillas.
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* Inserta la boca desde abajo en el tubo de vapor hasta que quede
enclavada.

* Enrosque el tubo de vapor limpio con su boca a derechas en el Perfect
Cappuccino hasta que quede correctamente enclavado.

Indicacién

Durante la limpieza periddica en el lavavajillas pueden producirse ligeras
modificaciones en el color del recipiente de posos de café y en el Perfect
Cappuccino.
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11.3 Limpieza de la unidad de preparaciéon

Condicion: El aparato volvera a encontrarse en modo standby (véase
“Conexion y desconexion“ en pagina 170).

Indicacién

Para una proteccion 6ptima de su aparato, le recomendamos que limpie la
unidad de preparacién al menos una vez por semana lavandola bajo el agua
del grifo.

» Ajuste el interruptor ON/OFF (fig. B, n°® 20) en la posicion “0% para
apagar el aparato completamente.

« Tome el compartimento derecho del aparato (fig. B, n® 18) y tire de la
cubierta hacia la derecha.

* Mantenga pulsado el botén rojo del asa de la unidad de preparacion
(fig. H, n° 1) y gire el asa hacia la derecha hasta el tope (aprox. 75°).

@ » Extraiga la unidad de preparacion tirando del asa hasta sacarla del @
aparato.

* No altere el estado de la unidad de preparacion (no desplace ni gire los
componentes de la unidad de preparacion).

* Lave la unidad de preparacion completamente montada bajo el agua
corriente, enjuagandola por todos los lados. Procure, en particular, que
la superficie representada en la fig. J esté libre de restos de café.

@ Precaucion:

No laves jamas la unidad de preparacion en el lavavajillas.

» Deja secar la unidad de preparacion.

» Sifuera necesario, elimina los restos de café de las superficies en el
interior del aparato sobre el que se coloca la unidad de preparacion.

* Vuelva a colocar la unidad de preparacién en el aparato y gire el asa
de la unidad de preparacion en el sentido contrario al de las agujas del
reloj hasta el tope para bloquear la unidad de preparacion.

» Coloque los dos dispositivos de bloqueo de la cubierta en la parte
trasera del aparato y gire la cubierta a la izquierda hasta que quede
enclavada.
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» Ajuste el interruptor de encendido/apagado (fig. B, n° 20) en la posicion
“Ih’l

— El aparato volvera a encontrarse en modo standby

11.4 Programa de limpieza integrado

El programa de limpieza integrado elimina los posos y restos de aceite del café que
no pueden eliminarse a mano. Dura unos 15 minutos en total. Durante el proceso
completo el simbolo de limpieza parpadea .

Para unos resultados de limpieza 6ptimos, le recomendamos que limpie primero la
unidad de preparacion (consulte la pagina 184).

Condicion: El aparato volvera a encontrarse en modo standby (véase
“Conexion y desconexion“ en pagina 170).

@ Precaucion:

@ — Ejecute el programa de limpieza integrado cada 2 meses o después de @
200 tazas preparadas, aunque como muy tarde cuando el simbolo de
limpieza se ilumine en el campo de indicacion.

— Utilice exclusivamente las pastillas de limpieza de Melitta® para maquinas
automaticas de café. Estas pastillas de limpieza se ajustan exactamente a
la Melitta® CAFFEOQO®. Si utiliza cualquier otro limpiador pueden producirse
dafios en el aparato.

Ejecute el programa de limpieza integrado de acuerdo con los siguientes pasos:

-
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1 Extraiga, si procede, el filtro de agua Melitta® Claris® del deposito de
agua (véase pag. 171).

2 Pulse al mismo tiempo el botén de dispensado de una taza y el
botén ON/OFF (©) durante unos 3 segundos.

— El simbolo de la limpieza parpadea.
El simbolo de la bandeja de goteo parpadea.
3 \Vacie la bandeja de goteo y el recipiente de posos de café.

Vuelva a insertar la bandeja de goteo sin el recipiente de posos de café
y coloque el recipiente de posos de café bajo la salida.
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Fase 1

Durante la fase 1, se muestra en la pantalla un simbolo de grano de café @

— Primero se ejecutan dos ciclos de lavado automaticos.
El simbolo del compartimento de café en polvo se ilumina.

5 Abra la tapa del compartimento de café en polvo.

— El simbolo del compartimento de café en polvo parpadea.

6 Introduzca una pastilla de limpieza (fig. G) y cierra de nuevo la tapa.
— El simbolo del deposito de agua se ilumina.

— La fase 1 ha concluido.

Fase 2
Durante la fase 3 se muestran en la pantalla dos simbolos de grano de café

7 Abra la tapa del depésito de agua (fig. A, n° 3) tirando de ella hacia
arriba y extraiga el depdsito de agua del aparato. Llene el depésito con
agua fresca del grifo hasta la marca MAX y vuelva a insertarlo en el
aparato.

— El botén de suministro de vapor @ se ilumina.

— La fase 2 ha concluido.

Fase 3

Durante la fase 4 se muestran en la pantalla tres simbolos de grano de café

8 Pulse el botén dispensado de vapor @

— Se inicia el programa de limpieza integrado. Este proceso dura
aproximadamente 10 minutos. A continuacion, se ilumina el boton de
suministro de vapor @

9 Vacie el depdsito de recogida de posos de café y vuelva a colocarlo
bajo la salida.
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10 Pulse el botén dispensado de vapor @

— La fase 3 ha concluido.

Fase 4

Durante la fase 3 se muestran en la pantalla cuatro simbolos de grano de café

— Se reanuda el programa de limpieza integrado. Este proceso dura
aproximadamente 5 minutos. El agua fluye de la salida asi como del interior
del aparato a la bandeja de goteo. A continuacion se ilumina el simbolo de

la bandeja de goteo .

11 Vacie la bandeja de goteo y el recipiente de posos de café y vuélvalos
a colocar.

— El botén ON/OFF @se ilumina después de una fase de calentamiento
corta. Las teclas de operacioén y los simbolos de grano de café @ se
@ iluminan. El aparato esta en standby. @

Indicacién

Si durante la limpieza se ilumina el simbolo de la valvula :
— Coloque un recipiente bajo el Perfect Cappuccino y gire hacia la derecha
el interruptor de valvula (fig. A n° 6) para abrir la valvula.

— El simbolo de la valvula parpadea.

— En cuanto el simbolo de la valvula se ilumine de forma permanente,
gire el interruptor de valvula hacia la izquierda para cerrar la valvula.

— Se reanuda el programa de limpieza integrado.

-
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11.5 Programa de descalcificaciéon integrado

El programa de eliminacion de cal integrado elimina los restos de cal del interior del
aparato. Dura unos 15 minutos en total. Durante el proceso completo el simbolo de
descalcificacion parpadea @

Condicion: El aparato volvera a encontrarse en modo standby (véase
“Conexion y desconexion“ en pagina 170).

@ Precaucion:

— Ejecute el programa de descalcificacion integrado cada 3 meses o si el
simbolo de descalcificacion se ilumina en el campo de indicacion.

— Utilice exclusivamente las pastillas de limpieza de Melitta® para maquinas
automaticas de café. Estas pastillas de limpieza se ajustan exactamente a
la Melitta® CAFFEQO®. Si utiliza cualquier otro limpiador pueden producirse
dafios en el aparato.

— Nunca utilice vinagre ni ningun otro descalcificador.
Ejecute el programa descalcificador integrado de acuerdo con los siguientes pasos:
1 Sies posible, antes de llevar a cabo la descalcificacion, retire el filtro
de agua Melitta® Claris® del depdsito de agua (véase pagina 171).

2 Pulse al mismo tiempo el botén de dispensado de dos tazas y el
botén ON/OFF (©) durante unos 3 segundos.

— El simbolo de descalcificacion y el simbolo de la bandeja de goteo
se ilumina.

Fase 1

Durante la fase 1, se muestra en la pantalla un simbolo de grano de café @

3 Vacie la bandeja de goteo y el recipiente de posos de café.

4 Vuelva a insertar la bandeja de goteo sin el recipiente de posos de café
y coloque el recipiente de posos de café bajo el Perfect Cappuccino.

— El simbolo del depésito de agua se ilumina.
5 Abra la tapa del depdsito de agua (fig. A, n° 3) tirando de ella

hacia arriba y extraiga el depésito de agua del aparato y vacielo
completamente.
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6 Utilice el descalcificador en el depdsito de agua (p.ej. Melitta® ANTI

CALC para maquinas de espresso) conforme a las instrucciones que
figura en el envase.

A Advertencia:

Peligro de irritaciones en la piel debido el descalcificador.
Tenga presentes las instrucciones de seguridad y las cantidades que figuran
en el embalaje del descalcificador.

7 Vuelva a colocar el depdsito de agua.

8 Pulse el botdn dispensado de vapor @

— La fase 1 ha concluido.

Fase 2

Durante la fase 3 se muestran en la pantalla dos simbolos de grano de café

— Se inicia el programa de descalcificacion integrado. El agua fluye en
el interior del aparato hasta la bandeja de goteo. Este proceso dura
aproximadamente 10 minutos.

A continuacion se ilumina el simbolo de la valvula .

9 Tire de la boca del Perfect Cappuccino desde el tubo de vapor hacia
abajo (fig. F).

10 Gire el Perfect Cappuccino de forma que el tubo de vapor quede
colocado en el recipiente de posos de café.

A Advertencia:

Peligro de quemaduras debido al tubo de vapor caliente o a la boca
caliente del tubo

Nunca debe tocar durante la salida de agua caliente el tubo de vapor o la boca
del Perfect Cappucino.
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11 Gire el interruptor de la valvula (fig. A, n° 6) en el sentido de las agujas
del reloj para abrir la valvula.

— El simbolo de la valvula parpadea. El descalcificador sale a
través del tubo de vapor cayendo en el recipiente. Este proceso dura
aproximadamente 10 minutos.
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— A continuacion se ilumina el simbolo de la bandeja de goteo y el
simbolo del recipiente de agua , porque el descalcificador ha salido
completamente.

12 Vacie la bandeja de goteo y el recipiente de posos de café.

13 Vuelva a insertar la bandeja de goteo sin el recipiente de posos de café
y coloque el recipiente de posos de café bajo el Perfect Cappuccino.

14 Enjuague el depésito de agua a fondo, rellénelo hasta la marca MAX.
con agua fresca del grifo y vuelva a colocarlo en su sitio.

— El botén de suministro de vapor @ se ilumina.

15 Pulse el botdon dispensado de vapor @

— La fase 2 ha concluido.

Fase 3
Durante la fase 4 se muestran en la pantalla tres simbolos de grano de café

— El simbolo de la valvula parpadea. El agua sale a través del tubo de
vapor cayendo en el recipiente. A continuacion se ilumina el simbolo de la

valvula .
16 Gire el interruptor de valvula hacia la izquierda para cerrar la valvula.
— El agua fluye en el interior del aparato hasta la bandeja de goteo. A
continuacion se ilumina el simbolo de la bandeja de goteo .
17 Vacie la bandeja de goteo y el recipiente de posos de café y vuélvalos
a colocar.

18 Espere hasta que el tubo de vapor se haya enfriado y empuje la boca
desde abajo hacia el tubo de vapor, hasta que quede enclavada.
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— El'boton ON/OFF @ se ilumina después de una fase de calentamiento
corta.

Los botones de operacién y los simbolos de granos de café @ se iluminan.

El aparato esta en standby.

11.6 Eliminar la cal del depésito de agua.

Deberia eliminar la cal periédicamente del depdsito de agua para garantizar un
funcionamiento perfecto.

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 191 @ 09.04.2014 14:34:15‘ ‘

Abra la tapa del deposito de agua (fig. A, n° 3) tirando de ella hacia
arriba y extraiga el depdsito de agua del aparato.

Extraiga, si procede, antes de eliminar la cal, el filtro de agua Melitta®
Claris® del deposito de agua (véase pag. 171).

Llene el depdsito de agua con descalcificador comun. Le
recomendamos el eliminador de cal rapido liquido de Swirl®. Tenga
presentes las instrucciones del fabricante del descalcificador.

A continuacion, lave el depdsito de agua con abundante agua corriente.

Si procede, vuelva a colocar el filtro de agua Melitta® Claris® en el
deposito de agua (consulte la pagina 171).

Llene el depdsito con agua fresca del grifo hasta la marca MAX 'y
vuelva a insertarlo en el aparato.
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12 Transporte y eliminaciéon

12.1 Preparacion para el transporte, proteccion
anticongelacion y medidas durante periodos
prolongados de inactividad

Evacuacion del agua y purga de aire del aparato

Le recomendamos evacuar el agua del aparato y purgar el aire de su interior si no
tiene previsto utilizar el aparato durante un largo periodo de tiempo. De este modo,
el aparato quedara protegido frente a dafios ocasionados por la escarcha.

Condicion: El aparato volvera a encontrarse en modo standby (véase
“Conexion y desconexion“ en pagina 170).

@ .

192

Coloque un recipiente bajo el Perfect Cappucino.

Pulse al mismo tiempo el boton de suministro de vapor @ y el boton
ON/OFF () durante méas de 2 segundos.

— El botén de suministro de vapor @ parpadea. El simbolo del depdsito de
agua @ se ilumina.

Abra la tapa del deposito de agua (fig. A, n° 3) tirando de ella hacia

arriba y extraiga el depdsito de agua del aparato.

— El botén de suministro de vapor @ parpadea.

En cuanto se ilumine el simbolo de la valvula en la pantalla, gire

el interruptor de la valvula (fig. A, n° 6) hacia la derecha para abrir la
valvula.

— Sale vapor del Perfect Cappuccino. El simbolo de la valvula y el botédn
de suministro de vapor @ parpadean. En cuanto se ha purgado el agua
y el aire del aparato, se ilumina el botén de suministro de vapor @ y el

simbolo de la valvula .

Gire el interruptor de valvula hacia la izquierda para cerrar la valvula.

— El aparato volvera a encontrarse en modo standby.

Vuelva a colocar el depésito de agua vacio.
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Apague el aparato mediante el interruptor de encendido/apagado.
» Desconecte el enchufe de alimentacion.

Indicacién

El filtro de agua Melitta® Claris® no deberia permanecer seco durante un
periodo de tiempo largo. Por este motivo, le recomendamos que guarde el filiro

de agua Melitta® Claris® si no tiene previsto utilizar el aparato en un vaso de
agua en el frigorifico

Transporte
» Evacuacion del agua y purga de aire del aparato
Vacie y limpie la bandeja de goteo y el recipiente de posos de café.

Vacie el deposito de agua y el depdsito de granos de café. Aspire los
granos situados mas al fondo, si fuera preciso, con un aspirador.

Transporte el aparato, a ser posible, en el embalaje original incluyendo
@ la espuma dura para evitar dafios durante el transporte. @

@ Precaucion:

No debe transportar ni guardar el aparato en medios de transporte o en

habitaciones a bajas temperaturas, ya que el agua residual puede congelarse
o condensarse y provocar dafios en el aparato.

Eliminacién
L ]

Elimine el aparato de forma respetuosa con el medio ambiente
utilizando los sistemas de recogida adecuados.
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13 Subsanar averias

Averia

Causa

Medida

El café cae solo en
forma de gotas.

Nivel de molido
demasiado fino.

Ajustar el nivel de molido a
un nivel mas grueso.
Limpie la unidad de
preparacion.

Si fuera necesario, elimine
la cal

Si fuera necesario, ejecute
el programa de limpieza
integrado

El café no fluye.

El depésito de agua
no esta lleno o no esta
correctamente insertado.

Llenar el depdsito de agua
y procurar que quede bien
colocado.

Si fuera necesario, abra la
valvula hasta que el agua
salga del aparato y vuelva a
cerrar la valvula.

Unidad de preparacion
atascada.

Limpie la unidad de
preparacion.

El mecanismo de
molido no muele los
granos de café.

Los granos no caen

en el mecanismo de
molido (los granos estan
demasiado aceitosos).

Golpear ligeramente el
depdsito de granos de café.

La palanca basculante
esta colocada en
posicion vertical.

Ajustar la palanca
basculante a la derecha o a
la izquierda.

Hay un cuerpo extrafio
en el mecanismo de
molido

Ponerse en contacto con el
servicio técnico.

El mecanismo de
molido emite un alto
nivel de ruido

Hay un cuerpo extrafio
en el mecanismo de
molido

Ponerse en contacto con el
servicio técnico.

Los simbolos de los
@ granos de café
parpadean, aunque el
recipiente de granos
de café esté lleno.

no hay suficientes granos
de café molidos en la
camara de preparado

Pulse el botén de operacion
para preparacion de

una o de dos tazas.
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Averia

Causa

Medida

El simbolo de la
valvula se ilumina
fuera de la fila.

Hay aire en el interior
de los tubos internos del
aparato.

Si fuera necesario, abra la
valvula hasta que el agua
salga del aparato y vuelva a
cerrar la valvula.

Limpie la unidad de
preparacion.

La unidad de
preparacion no se
puede colocar después
de haberla sacado.

La unidad de preparacion
no esta correctamente
bloqueada.

Comprobar, si el asa para
el correcto bloqueo de la
unidad de preparacion esta
correctamente encajada.

El accionamiento no
se halla en la posicién
correcta.

Apague y vuelva a encender
el aparato y, luego, pulse
las teclas de operacion

para el dispensado de

unay dos tazas

durante mas de 2 segundos.
El accionamiento se
desplaza a su posicion.

A continuacion, vuelva

a colocar la unidad de
preparacion y asegurese de
que el bloqueo es correcto.

Los botones de
dispensado de una
y dos tazas
parpadean de forma
intermitente con el

botén ON/OFF (®).

La unidad de preparacion
falta o no esta colocada
correctamente

Coloque la unidad de
preparacion correctamente

Sobrecarga de la camara
de preparacion.

Apaga el aparato pulsando
el interruptor de encendido/
apagado (si fuera preciso,
repite la operacion varias
veces) hasta que se
muestre el modo standby

todos los botones de
operacion parpadean
de forma continua

Fallo de sistema

Apagar el interruptor

de encendido/apagado

del aparato y volver a
encenderlo. Si esto no
soluciona el fallo, envie el
aparato al servicio técnico.

Si tiene alguna duda, péngase en contacto con nuestro servicio técnico en el

-
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teléfono +34 91 662 27 67.
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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

Srdec¢né Vam blahopiejeme k zakoupeni pristroje Melitta® CAFFEQO®.

Je nam potéSenim pozdravit Vas jako milovnika kavy a labuznika Melitta®
CAFFEQ®.

Se svym novym kvalitnim pfistrojem Melitta® CAFFEQO® zaZijete mnoho
mimoradnych okamzikl provonénych kavou. Vychutnavejte si své oblibené
kavové speciality vS§emi smysly a nechejte se hyckat. O jedineCny pozitek
z kavy se stara zpénova¢ mléka Perfect Cappuccino, se kterym muzete
pfipravit pohadkovou mlé&nou pénu pro nejriznéjSi kavové speciality, a
také dvoukomorovy zasobnik zrnkové kavy Bean Select, se kterym mate
moznost volby mezi dvéma rdznymi druhy zrnkové kavy.

Aby pfistroj Melitta® CAFFEO® slouzil Vam i Vasim hostim co nejdéle,
prostudujte si pozorné navod k pouZiti a peclivé jej uschovejte.

@ Potfebujete-li dalSi informace nebo mate-li otazky k vyrobku, obratte @
se prosim pfimo na nas nebo nas navstivie na internetové adrese
www.melitta.cz.

Pfejeme Vam hodné radosti s Vasim novym plnoautomatickym kavovarem.

Vas tym Melitta® CAFFEO®

® Registrovana obchodni znamka spole¢nosti skupiny Melitta Group
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1 Upozornéni k tomuto navodu k pouziti

Pro lepsi orientaci si otevfete slozené stranky na pfedni a zadni strané tohoto
navodu k pouziti.

1.1  Symboly v textu tohoto navodu k pouziti

Symboly v tomto navodu k obsluze Vas upozoriuji na zvlastni nebezpedi pfi
manipulaci s kavovarem Melitta® CAFFEO® nebo Vam poskytuji uzite¢né informace.

A Vystraha!

Texty oznacené timto symbolem obsahuji informace pro Vasi bezpecnost a
upozorfiuji na mozna nebezpeci nehody a Urazu.

@ Pozor!

Texty oznacené timto symbolem obsahuji informace o chybném ovladani,

@ kterého je tfeba se vyvarovat, a upozorfiuji na mozna nebezpeci vzniku @
vécnych skod.

Upozornéni

Texty s timto symbolem obsahuji doplfiujici cenné informace k manipulaci
s Vasim kavovarem Melitta® CAFFEQO®.
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1.2 Pouziti k uréenému ucelu
Kavovar Melitta® CAFFEO® je ur¢en vyhradné k pfipravé kavy a kavovych specialit
a k ohfivani vody a mléka mimo pfistroj.

Soucasti vymezeni pojmu ,pouziti k uréenému ucelu” je rovnéz:

e pozorné precteni, porozuméni a dodrzovani navodu k obsluze.
* dodrzovani zejména bezpecénostnich pokynu.

* pouziti kdvovaru Melitta® CAFFEQ® v rdamci provoznich podminek, které
jsou uvedeny v tomto navodu.

1.3 Pouziti k jinému nez uréenému ucelu
Pouziti k jinému nez uréenému ucelu predstavuje pouziti kavovaru Melitta®
CAFFEQ® jinym zplisobem, nez tim, ktery je popsany v tomto navodu k obsluze.

A Vystraha!
Pfi pouziti kavovaru k jinému nez ur€éenému Ucelu si mdzete pfivodit poranéni
nebo opareni horkou vodou ¢&i parou.

Upozornéni

Vyrobce neruci za $kody zplsobené pouZitim pfistroje k jinému nez uréenému
ucelu.

201




BN ] e [ T

2  Vseobecné bezpecnostni pokyny

Prectéte si prosim peclivé nasledujici pokyny. Nedodrzeni pokynii muze
ohrozit Vasi bezpec¢nost a bezpecénost pristroje.

A Vystraha!

— Z dosahu déti ukladejte mj. tyto pfedméty: obalovy
material, malé dily.

— VS8echny osoby pouzivajici pfistroj jsou povinny se
nejprve obeznamit s obsluhou a musi byt informovany
0 moznych rizicich.

— Nikdy nenechavejte déti, aby bez dozoru pouzivaly
pFistroj nebo si bez dozoru hraly v jeho blizkosti.

— Déti od véku 8 let a rovnéz osoby se snizenymi

® fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi @
nebo s nedostatecnymi zkuSenostmi a znalostmi mohou
pristroj pouzivat pouze pod dozorem, nebo pokud byly
pouceny o bezpecném pouzivani pfistroje a rozuméji
nebezpecCim, ktera z tohoto pouzivani vyplyvaji. Pfistroj
neni hracka a je zakazano, aby si s nim déti hraly.
Déti a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostateCnymi
zkuSenostmi a znalostmi nesmi bez dozoru provadét
CiSténi ani udrzbu pfistroje provadéné uzivatelem.

— Pouzivejte pouze pfistroj, ktery je v bezvadném
technickém stavu.

— Nikdy se nepokouSejte pfistroj opravit svépomoci. Pfi
potfebé opravy se obracejte vyhradné na servisni linku
Melitta®.

— Neprovadéjte Zzadné zmeény na spotrebici, jeho
soucastech, ani na dodaném pfisluSenstvi.

— Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody.
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A Vystraha!

— Nikdy se spotiebi¢e nedotykejte mokryma nebo
vlhkyma rukama ¢i nohama.

— Nikdy se nedotykejte horkych ploch spotfebice.

— Nikdy nesahejte béhem provozu dovnitf spotfebiCe.

— Béhem provozu nikdy neotevirejte pravy kryt, pokud
k tomu nebudete pfimo vyzvani v tomto navodu
k pouziti.

— Tento pfistroj je urCen k pouziti domacnostech
a k podobnym ucelim: napfiklad v kuchynich
zaméstnancu v obchodech, kancelarich a dalSich
pracovnich Usecich; v zemédélskych hospodarstvich;
pro zakazniky v hotelich, motelech a v dalSich
ubytovacich zafizenich; v penzionech podavajicich

® snidani. ®

— Poskozené sitové kabely nechejte béhem zarucni
doby vyménit vyhradné vyrobcem a po jejim uplynuti
vyhradné kvalifikovanymi odbornymi pracovniky.

— Dodrzujte také bezpecnostni pokyny uvedené v ostatnich
kapitolach tohoto navodu k pouziti.

203

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 203 @ 09.04.2014 14:34:17 ‘ ‘



BN ] - [ T

3 Popis pristroje

3.1 Vysvétlivky k vyobrazeni A

Cislo obrazku | Vysvétleni

1 Odkapavaci miska s plochou na $alek a nadoba na vytlacky kavy
(uvnitr)

2 Zpénovac mléka ,Perfect Cappuccino®

3 Zasobnik vody

4 Ovladaci tlagitko sily kavy (#)

5 Ovladaci tlagitko vydeje pary ()

6 Spinac ventilu k odbéru pary a horké vody

7 Displej

@ 8 Dvoukomorovy zasobnik zrnkové kavy ,Bean Select” @

9 Sklapéci spinac k zasobniku zrnkové kavy ,Bean Select*

10 Sachta na mletou k&vu s vikem

11 Tlacgitko zap/vyp @

12 Regulator mnozstvi kavy

13 Ovladaci tla¢itko vydeje jednoho Salku

14 Ovladaci tlacitko vydeje dvou salki

15 VySkove nastavitelné trysky kavy

16 Plovak k indikaci vysky hladiny vody v odkapavaci misce

3.2 Vysvétlivky k vyobrazeni B

Cislo obrazku | Vysvétleni
17 Sitovy kabel
18 Sparovaci jednotka a typovy Stitek (za krytem)
19 Nastaveni hrubosti mleti
20 Hlavni vypinac
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3.3 Displej
Symbol Vyznam Indikace Vysvétleni/pokyn
e Teplota vydeje pary dosazena
Sviti . -
%‘\ Parni ventil Otevrete ventil
Blika Ventil otevieny
Zasobnik vody | Sviti Naplrite zasobnik vody
Blika Vlkovsa(’:hty na mletou kavu je
. oteviene
;?:gj I?:vu Odbér mleté kavy se provede
Sviti stisknutim ovladaciho tlacitka vydeje
jednoho salku
1 zrnko: slaba
o 2 zrnka: normalni
Sviti L
3 zrnka: silna
@ Sila kavy 4 zrnka: velmi silna
@ Naplrite zasobnik zrnkové kavy;
Blika blikani skon¢i po dalSim odbéru
kavy.
e Sviti Vycistéte pfistroj
Cisténi — e s
Blika Integrovany Cistici program bézi
Odkapavaci Sviti Vyprazdnéte odkapavaci misku a
EJ miska a nadobu na vytlacky kavy
2 nadoba na Blik4 Vlozte odkapavaci misku a nadobu
vytlacky kavy na vytlacky kavy
Sviti Provedte odvapnéni pfistroje
Odvapnovani Bliks Integrovany odvapriovaci program

bézi
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4 Uvedeni do provozu

Pfi prvnim uvedeni pfistroje do provozu provedte prosim niZze uvedené ukony.

Po provedeni téchto Ukonu je pfistroj pfipraven k provozu. MazZete si tedy pfipravit
prvni kavu.
Po prvnim uvedeni do provozu doporucujeme vylit prvni dva salky kavy.

4.1 Umisténi

* Spotfebi¢ umistéte na pevnou, rovnou a suchou plochu. Dodrzujte
vzdalenost asi 10cm od zdi a od ostatnich predméta.

@ Pozor!

—  Pristroj nikdy neumistujte na horké plochy ani do vihkych prostora.

— Nepfepravujte ani neukladejte pfistroj v dopravnich prostfedcich nebo
prostorach temperovanych na nizkou teplotu, protoze by zbytkova voda
@ mohla zmrznout nebo kondenzovat a poskodit pfistroj. Respektujte @
informace uvedené na strané 231.

* Nadoba na vytlacky kavy je jiz v odkapavaci misce. Dbejte na to, aby
odkapavaci miska byla az nadoraz zasunuta do pfistroje.

Upozornéni

— Uschovejte si obalovy material véetné tuhého pénového materialu pro
pfepravu a pfipadné vraceni pfistroje, abyste zamezili poSkozenim pfi
preprave.

— Stopy kavy a vody v pfistroji pfed jeho prvnim uvedenim do provozu jsou
zcela bézné. Pficinou je skuteCnost, Ze pfistroj byl ve vyrobnim zavodu
zkous$en z hlediska bezvadné funkce.
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4.2 Pripojeni
» Zasunte zastrku sitového kabelu do vhodné zasuvky.

A Vystraha!

Nebezpeci pozaru a Grazu elektrickym proudem pfi nespravném sitovém

napéti, nespravnych nebo poskozenych pripojkach a sitovych kabelech

— Ujistéte se, ze sitové napéti souhlasi s napétim uvedenym na typovém
Stitku spotfebiCe. Typovy Stitek se nachazi na pravé strané spotfebice za
krytem (obr. B, €. 18).

— Ujistéte se, ze zasuvka odpovida plathym normam o bezpecnosti
elektrickych zafizeni. V pfipadé pochybnosti se obratte na odborného
elektrikare.

— Nikdy nepouzivejte poSkozené sitové kabely (poskozena izolace,
obnazené vodice).

— Poskozené sitové kabely nechejte b&éhem zaruéni doby vyménit vyhradné
vyrobcem a po jejim uplynuti vyhradné kvalifikovanymi odbornymi
pracovniky.

4.3 Naplnéni zasobniku zrnkové kavy

Diky dvoukomorovému zasobniku zrnkové kavy ,Bean Select’ mizete soubézné
pouzivat dva rdzné druhy kavy. Jednu komoru naplrite napf. kdvovymi zrny
Espresso a druhou zrny Café-Créme. Pomoci sklopné packy pak mizete pohodiné
stfidat oba druhy kavy.

* Naplnte zasobnik zrnkové kavy (obr. A, &. 8) Cerstvymi kavovymi zrny.
Kazdou z obou komor Ize naplnit nejvyse 135 g kavovych zrn.

@ Pozor!

— Zasobnik zrnkové kavy plrite vyhradné nemletou zrnkovou kavou.

— Do zasobniku zrnkové kavy nikdy nevkladejte namleta, zmrazovanim
vysusena ¢i karamelizovana kavova zrna.

* Uvedenim sklopné packy do polohy pfislusného zasobniku vyberete
pozadovany druh kavovych zrn.
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A Vystraha!

Nebezpecdi pro osoby, které nesnaseji kofein.

Jelikoz nad mlecim zafizenim se usazuje zbytkové mnozstvi dfive namletych
kavovych zrn, smichaji se pfi pfepnuti na jiny druh kévovych zrn oba druhy.

Z tohoto dlvodu mohou prvni dva $alky po pfepnuti obsahovat kromé kavy bez
kofeinu také kavu s kofeinem. Teprve tfeti pfipraveny Salek kavy po prepnuti je
proto bez kofeinu.

Upozornéni

Jestlize se sklopna packa pfi spafovani nachazi ve svislé poloze, nedostanou
se do mleciho zafizeni Zadna zrna.

4.4 Naplnéni zasobniku vody

* Odklopte viko zasobniku vody (obr. A, €. 3) a vytahnéte zasobnik vody
smérem vzhlru z pfistroje.

@ * Naplite zasobnik vody aZ po zna¢ku max. Eerstvou vodou z vodovodu @
a opét ho nasadte.

4.5 Prvni zapnuti

VSechna vedeni v pfistroji jsou z vyroby odvodnéna a naplnéna vzduchem. Proto
se pii prvnim zapnuti po zahfivaci fazi rozsviti symbol ventilu a pristroj se
musi odvzdusnit prostfednictvim ventilu. Odvzdusnéni je tfeba provést pouze pfi
prvnim uvedeni pfistroje do provozu a také po prvnim vypusténi vody z pfistroje a
zavzdusnéni. Podrobné informace jsou uvedeny na strané 231.

» Prepnéte hlavni vypinac (obr. B, €. 20) do polohy ,I*
e Zapnéte pfistroj stisknutim tlacitka zap/vyp @
— Tlacitko zap/vyp @ blika. Pfistroj se zahfeje.
Po zahfati se rozsviti symbol ventilu .
» Postavte nadobu pod Perfect Cappuccino a posurite parni trysku dold,
aby se nachéazela pod okrajem nadoby.
* Pod trysky postavte nadobu.

* Otocenim spinacem ventilu (obr. A, €. 6) ve sméru hodinovych rucicek
otevrete ventil.
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— Symbol ventilu blika. Voda te€e do nadoby pod Perfect Cappuccino.
» Jakmile voda prestane vytékat a rozsviti se symbol ventilu , otocCte
spinacem ventilu proti sméru hodinovych rucicek a ventil zavrete.

— Spotfebi€ provede automatické proplachnuti, pfi¢emz z trysek bude vytékat
horka voda. Poté se rozsviti tlaCitko zap/vyp @
Pristroj je pfipraven k provozu.

4.6 Nastaveni sily kavy

» Opakovanym stisknutim ovladaciho tlaCitka sily kavy @ Ize vybirat
mezi tfemi moznymi stupni sily kavy.

— Vybér se na displeji zobrazi v podobé symboll zrn @

Indikace Sila kavy

(0] slaba
normalni @

(tovarni nastaveni)

» Kavové aroma mlzete ménit také pomoci nastaveni stupné mleti.
Podrobné informace jsou uvedeny na strané 221.

4.7 Nastaveni vydaného mnozstvi

» Otocte regulatorem mnozstvi kavy (obr. A, €. 12) a plynule nastavte
vydané mnozstvi v rozmezi 30 ml az 220 ml (regulator doleva: 30 ml,
regulator uprostfed: 125 ml, regulator doprava: 220 ml).
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5  Zapnuti a vypnuti

5.1 Zapnuti spotrebice
» Prepnéte hlavni vypinac¢ (obr. B, €. 20) do polohy ,I*.
— PFistroj se nachazi v pohotovostnim rezimu. Tlacitko zap/vyp @ sviti
cervené.
* Pod trysky postavte vhodnou nadobu.
» Zapnéte pfistroj stisknutim tlacitka zap/vyp @

— Tlacitko zap/vyp @ blika. PFistroj se zahfeje.
Spotfebi provede automatické proplachnuti, pficemz z trysek bude vytékat
horka voda. Nakonec se rozsviti tlaCitko zap/vyp @ a symboly kavového
zrna @ Pristroj je pfipraven k provozu.

® 5.2 Vypnuti spotiebice @
* Pokud je to mozné, postavte nadobu pod trysky.
» Stisknutim tlacitka zap/vyp @ uvedte pfistroj do pohotovostniho
rezimu.

— Pristroj provede automatické proplachnuti ¢asti, kudy protéka kava.
Sparovaci komora se uvede do klidové polohy. Tlacitko zap/vyp @ sviti
Cervené.

* PFepnéte hlavni vypina¢ (obr. B, €. 20) do polohy ,0%. Tim spotiebic
zcela vypnete.

Upozornéni

—  P¥i kazdém zapnuti pfistroj provede samocinné proplachnuti.

—  P¥istroj vypinejte vyhradné hlavnim vypinacem, pokud se pfistroj nachazi
v pohotovostnim rezimu. V opaéném pfipadé hrozi nebezpeci, ze se
spafovaci jednotka nebude nachéazet ve spravné poloze.
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6 Vlozeni vodniho filtru Melitta® Claris®

K pristroji je pfilozen vodni filtr Melitta® Claris® k odfiltrovani vodniho kamene a
jinych Skodlivych latek. Filtr viozte do pfistroje teprve po jeho prvnim uvedeni

do provozu. Pokud budete filtr pouzivat, bude pfistroj vyZzadovat méné Casté
odvapriovani a tvrdost vody se automaticky nastavi na stupern tvrdosti 1 (podrobné
informace k tomuto tématu jsou uvedeny na strané 216). Diky bezpe¢né ochrané
proti usazovani vodniho kamene se prodluzuje Zivotnost Vaseho pfistroje. Vodni filtr
byste méli vyménovat pravidelné, nejpozdéji vSak vzdy po uplynuti 2 mésicu.

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 211 @ 09.04.2014 14:34:18 ‘ ‘

Pomoci modrého kolecka na horni ¢asti vodniho filtru Melitta® Claris®
nastavte aktualni mésic. Tak snadno poznate, kdy je tfeba vodni filtr
Melitta® Claris® vyménit.

Nezli vodni filtr viozite do pfistroje, ponofte jej na nékolik minut do
sklenice s vodou z vodovodu.

Odklopte viko zasobniku vody (obr. A, €. 3) a vytahnéte zasobnik vody
smérem vzhUru z pristroje.

Vyprazdnéte nadrzku na vodu.

Pomoci Sroubovaci pom(icky na dolnim konci pfilozené kavové I1Zicky
zasroubujte vodni filtr Melitta® Claris® do zavitu na dné zasobniku vody.

Napliite zasobnik vody az po znacku max. €erstvou vodou z vodovodu
a opét ho nasadte.

Postavte nadobu pod Perfect Cappuccino a posurite parni trysku dold,
aby se nachazela pod okrajem nadoby.

Otoc€enim spinaem ventilu (obr. A, &. 6) ve sméru hodinovych ruci¢ek
oteviete ventil.

— Voda tec¢e do nadoby pod Perfect Cappuccino. S ohledem na funkci

automatického vypnuti musite ventilovy spina¢ nékolikrat otevfit a zavfit.
Jakmile se symbol zasobniku vody rozsviti, oto¢te spinatem ventilu
proti sméru hodinovych ruciCek a ventil zaviete.

— P¥istroj je pfipraven k provozu.
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Upozornéni

Vodni filtr Melitta® Claris® by nemél zlistat po del$i dobu suchy. Proto
doporucujeme vodni filtr Melitta® Claris® pfi del$im nepouzivani pfistroje ponofit
do sklenice s vodou a takto jej uskladnit v chladnicce.

7 Priprava kavy Espresso nebo Café Creme

7.1 Priprava jednoho salku kavy Espresso nebo Café
Créme

Predpoklady: Pristroj je pripraven k provozu (viz oddil ,,Zapnuti a vypnuti“
na strané 210). Je nastavena pozadovana sila a vydané mnozstvi kavy (viz
stranu 209). Je vybran pozadovany druh kavy v nadobé na kavova zrna.

Pod trysky postavte vhodnou nadobu.
Stisknéte ovladaci tla€itko vydeje jednoho Salku kavy .

— Spusti se mleti a vydej kavy. Jakmile je dosazeno nastaveného mnozstvi
kavy v salku, vydej se automaticky ukonci.

Chcete-li vydej kavy pfed€asné ukoncit, stisknéte ovladaci tlacitko
vydeje jednoho salku ().

7.2 Priprava dvou salka kavy Espresso nebo Café Créeme

Predpoklady: Pristroj je pripraven k provozu (viz oddil ,,Zapnuti a vypnuti“
na strané 210). Je nastavena pozadovana sila a vydané mnozstvi kavy Je
vybran pozadovany druh kavy v nadobé na kavova zrna.

212

Postavte dvé vhodné nadoby vedle sebe pod trysky.

Stisknéte ovladaci tlagitko vydeje dvou $alkt kavy ().

— Spusti se dvojité mleti a vydej kavy. Jakmile je dosazeno nastaveného
mnozstvi kavy v Salku, vydej se automaticky ukonci.

Chcete-li vydej kavy predcasné ukoncit, stisknéte ovladaci tlacitko
vydeje dvou 8alk ().
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7.3 Priprava kavy Espresso nebo Café Créme z mleté kavy

Predpoklady: Pristroj je pripraven k provozu (viz oddil ,,Zapnuti a vypnuti“ na
strané 210). Je nastaveno pozadované vydané mnozstvi.
» Otevrete viko Sachty na mletou kavu (obr. A, ¢. 10).

—  Symbol Sachty na mletou kavu blika.

* Do Sachty na mletou kavu nasypte nejvyse kavovou lzi¢ku Cerstvé
mleté kavy.

@ Pozor!

—  Sachtu na mletou kévu plfite vyhradné& mletou kavou. Instantni vyrobky by
mohly zalepit spafovaci jednotku.

— Nikdy nesypte vice nez jednu kavovou IZi¢ku (je pfiloZzena k pfistroji) mleté
kavy. V opacném piipadé se spafovaci jednotka pfeplni.
@ « Zavrete viko Sachty na mletou kavu. @
— Symbol Sachty na mletou kavu a ovladaci tla¢itko vydeje jednoho Salku
kavy se rozsviti.

* Pod trysky postavte vhodnou nadobu.

» Stisknéte ovladaci tlacitko vydeje jednoho Salku kavy .
— Spusti se vydej kavy. Jakmile je dosazeno nastaveného mnozstvi kavy

v Salku, vydej se automaticky ukonci.

* Chcete-li vydej kavy pfedCasné ukondit, stisknéte ovladaci tlacitko
vydeje jednoho $alku ().

Upozornéni

Jestlize do 90 sekund od otevieni Sachty na mletou kdvu neodeberete kavu,
pfepne se pfistroj opét do rezimu provozu s kavovymi zrny a mleta kava se
vysype do nadoby na vytlacky kavy, aby se zabranilo pozdéjSimu nebezpedi
preplnéni pafici komory.
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8 Priprava mlééné pény

Predpoklad: Pristroj je pfipraven k provozu (viz oddil ,,Zapnuti a vypnuti“ na
strané 210).

Postavte nadobu s mlékem pod Perfect Cappuccino. Dbejte na to, aby
byl Sleha& Perfect Cappuccino ponofen do miéka.

Nadobu napliite nejvyse do jedné tfetiny, nebot’ pfi zpénéni se objem
mléka vyrazné zvétsi.
Stisknéte ovladaci tlagitko vydeje pary ().

— Ovladaci tlacitko vydeje pary @ blika. Pfistroj se zahfeje. Jakmile je
dosazena teplota pary, rozsviti se ovladaci tlacitko vydeje pary @ a

symbol ventilu .

/\ Vystraha!

Nebezpeci popaleni a opareni horkou parni tryskou, horkou parni
hadickou a horkym Slehacem

Nikdy se béhem pouzivani nedotykejte parni trysky, parni hadi¢ky ani Slehace
Perfect Cappuccino.

214

Otocenim spinacem ventilu (obr. A, €. 6) ve sméru hodinovych rucicek
otevfete ventil.

— Symbol ventilu a ovladaci tlacitko vydeje pary @ blikaji. Sleha& zpéni
mléko a soucasné ho ohieje. LepSiho vysledku zpénéni dosahnete, pokud
budete Slehacem pfi zpéfovani pohybovat nahoru a dold.

Otocenim ventilového spinace proti sméru hodinovych rucicek
zavrete ventil a ukoncete zpéfnovani. Objem mléka by se mél pfiblizné
zdvojnasobit a nadoba by se méla citelné zahrat.

Stisknéte ovladaci tlaCitko vydeje pary @; tim prejdete z rezimu pary
do rezimu bézného provozu pfistroje.

Poclkejte, az parni tryska vychladne, a potom trysku se Slehacem
vySroubujte proti sméru hodinovych rui¢ek z pfistroje (obr. E).

Vytahnéte Sleha¢ Perfect Cappuccino z parni trysky smérem dold
(obr. F).
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*  Omyjte parni trysku a Sleha¢ pod tekouci vodou nebo v my¢ce nadobi.

* NaSroubujte vycisténou parni trysku se Slehatem ve sméru hodinovych
rucicek k Perfect Cappuccino, az tryska zaklapne.

Upozornéni

Doporucujeme pouzivat studené mléko s vysokym obsahem bilkovin. Pro
dobrou mlé&nou pénu neni rozhodujici obsah tuku, nybrz obsah bilkovin
v mléce.

9 Priprava horké vody

Predpoklad: Pristroj je pfipraven k provozu (viz oddil ,,Zapnuti a vypnuti“ na
strané 210).

» Pod Perfect Cappuccino polozte utérku k zachyceni pfipadné vytékajici
@ zbytkové vody. @

» Vytahnéte Slehac¢ Perfect Cappuccino z parni trysky smérem dold
(obr. F).

» Postavte nadobu pod parni trysku a posurite trysku doll tak, aby se
nachazela pod okrajem nadoby.

* Otocenim spinacem ventilu (obr. A, €. 6) ve sméru hodinovych rucicek
otevfete ventil.

— Symbol ventilu blika. Z parni trysky vytéka horka voda do nadoby.
« Jakmile naCepujete pozadované mnozstvi vody, otoCte spinaem
ventilu proti sméru hodinovych ruci¢ek a zavfete ventil.

* Pockejte, parni tryska vychladne, a znovu nasurite Sleha¢ zdola na
trysku, az Slehac zaklapne.
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10 Nastaveni funkci

10.1 Nastaveni tvrdosti vody

Pro zjisténi tvrdosti vody ve Vasi oblasti pouZijte pfilozeny testovaci prouzek. Dbejte
pokynU k pouziti uvedenych na obalu testovaciho prouzku. Z vyroby je tvrdost vody

nastavena na hodnotu 4.

Predpoklad: Pristroj se nachazi v pohotovostnim rezimu (viz oddil ,,Zapnuti a

vypnuti“ na strané 210).

S ohledem na dlouhodobé zachovani kvality pfistroje nastavte tvrdost vody dle nize

uvedenych pokyna:

» Stisknéte soucasné ovladaci tlacitko vydeje jednoho Salku kavy a
tlacitko vydeje pary @ az se vSechna Ctyfi tlaCitka slabé rozsviti.

@ » Stisknéte opakované ovladaci tlacitko vydeje pary @ a vyberte jeden

ze Ctyf moznych stupnll tvrdosti vody.

— Ovladaci tlagitko vydeje pary @ se jasneé rozsviti.

Aktualni vybér tvrdosti vody je na displeji zobrazen symboly kavového zrna

Rozsah tvrdosti Vlastnosti °d °e °f
vody
(0] Mékka 0-10 0-13 0-18
xa Stredni 10-15 | 13-19 | 18-27
Tvrda 15-20 | 19-25 | 27-36
(tov;/r?:?qr::;gseni) >20 >25 >36

* Vybér tvrdosti vody potvrdte stisknutim tlacitka zap/vyp @

— Podle volby blikaji na displeji 1 az 4 symboly kdvového zrna @ PFistroj

pfejde zpét do pohotovostniho rezimu.
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10.2 Nastaveni rezimu Uspory energie

Po posledni ¢innosti pfistroj automaticky prejde (dle aktualniho nastaveni) do
rezimu uspory energie (pfistroj tak spotfebovava vyrazné méné energie nez

v pohotovostnim rezimu). Pro pfechod do rezimu Uspory energie Ize nastavit riizné

Casové |huty. Z vyroby je pfistroj nastaven na Ihttu 15 minut

Predpoklad: Pristroj se nachazi v pohotovostnim rezimu (viz oddil ,,Zapnuti a

vypnuti‘ na strané 210).

Lhltu pro pfechod pfistroje do reZzimu Uspory energie nastavte takto:

» Stisknéte soucasné ovladaci tlacitko vydeje jednoho Salku kavy a

tlagitko vydeje pary @ az se v8echna Ctyfi tlaCitka slabé rozsuviti.

* Opakovanym stisknutim ovladaciho tla¢itka sily kavy @ vyberte jednu
ze Ctyf moznych Ihat Easovace.

— Ovladaci tlagitko sily kavy @ se jasné rozsviti.
Vybér se na displeji zobrazi v podobé symboll zrn @

Indikace Doba
@ 5 minut
15 minut

(tovarni nastaveni)

[0 0]

30 minut

vyp

* Vybér ¢asové Ihuty potvrdte stisknutim tlacitka zap/vyp @

— Dle vybraného nastaveni blikaji na displeji 1 az 4 symboly kavového zrna
@. PFistroj pfejde zpét do pohotovostniho rezimu.

Upozornéni

Rezim uspory energie zrusite stisknutim libovolného tlagitka. Funkce
stisknutého tlacitka (napfiklad pfiprava kavy) se provede pfimo, jen zahfivaci

faze trva o néco déle.
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10.3 Nastaveni pohotovostniho rezimu

30 minut po posledni akci (dle aktualniho nastaveni) pfistroj automaticky prejde do
pohotovostniho rezimu. Pro pfechod do pohotovostniho rezimu Ize nastavit rizné

Casové Ihuty. Z vyroby je pfistroj nastaven na Ihttu 30 minut @

Predpoklad: Pristroj se nachazi v pohotovostnim rezimu (viz oddil ,,Zapnuti a

vypnuti‘ na strané 210).

Lhatu pro pfechod pfistroje do pohotovostniho rezimu nastavte takto:

» Stisknéte soucasné ovladaci tlacitko vydeje jednoho Salku kavy a

tlagitko vydeje pary @ az se v8echna Ctyfi tlaCitka slabé rozsuviti.

* Opakovanym stisknutim ovladaciho tlacitka vydeje dvou Salku
vyberte jednu ze ¢ty moznych IhGt asovace.

— Ovladaci tlagitko vydeje dvou $alki se jasné rozsviti.
Vybér se na displeji zobrazi v podobé symboll zrn @

Indikace Doba
@ 30 minut
(tovarni nastaveni)
xa 2 hodiny

* Vybér ¢asové Ihuty potvrdte stisknutim tlacitka zap/vyp @

— Dle vybraného nastaveni blikaji na displeji 1 az 4 symboly kavového zrna

@. PFistroj pfejde zpét do pohotovostniho rezimu.

Upozornéni

V pohotovostnim rezimu pfistroj spotfebovava vyrazné méné energie. Pfesto
doporucujeme, neni-li pfistroj delSi dobu pouzivan (napf. také pfes noc), jej

vypnout hlavnim vypinacem.
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10.4 Nastaveni sparovaci teploty

Z vyroby je spafovaci teplota nastavena na stuperi 2 (stfedni [ ¢ ¢ )).

Predpoklad: Pristroj se nachazi v pohotovostnim rezimu (viz oddil ,,Zapnuti a

vypnuti‘ na strané 210).

PFi nastaveni sparovaci teploty postupujte takto:

» Stisknéte soucasné ovladaci tlacitko vydeje jednoho Salku kavy a
tlagitko vydeje pary @ az se v8echna Ctyfi tlaCitka slabé rozsuviti.

* Opakovanym stisknutim tla€itka vydeje jednoho Sélku vyberte jedno

ze tfi moznych nastaveni spafovaci teploty.

— Ovladaci tlagitko vydeje jednoho Salku se jasné rozsviti.

— Vybér se na displeji zobrazi v podobé symboll zrn @

[0 0]

Indikace Sparovaci teplota
(0] nizka
stfedni

(tovarni nastaveni)

vysoka

* Vybér spafovaci teploty potvrdte stisknutim tlacitka zap/vyp @

— Podle volby blikaji na displeji 1 az 3 symboly kdvového zrna @ PFistroj
pfejde zpét do pohotovostniho rezimu.
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10.5 Obnoveni tovarniho nastaveni

®

Predpoklad: Pristroj se nachazi v pohotovostnim rezimu (viz oddil ,,Zapnuti a
vypnuti“ na strané 210).

220

Vypnéte pfistroj hlavnim vypinacem.

Pockejte, az zhasne ¢ervena kontrolka na tlacitku zap/vyp @

Stisknéte sou€asné ovladaci tlacitko sily kavy @ a ovladaci tlagitko

vydeje dvou 3alka (o).
Soucéasné zapnéte pfistroj hlavnim vypinacem.

— VSechna nastaveni se vrati do stavu z vyroby.

Prehled tovarnich nastaveni:

Nastaveni funkce

Tovarni nastaveni

Sila kavy

Normalni

Tvrdost vody

Tvrdost vody 4

Rezim uspory energie

15 minut @

Pohotovostni rezim

30 minut[@]

Sparovaci teplota

Stredni[ 6 @]
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10.6 Nastaveni hrubosti mleti

Hrubost mleti byla optimalné nastavena pred expedici spotfebi¢e. Doporucujeme
proto stupen mleti sefidit teprve po priprave pfiblizné 1 000 Salka kavy (cca. 1 rok).

Hrubost mleti Ize nastavit jen béhem chodu mlynku. Hrubost mleti tedy nastavte
bezprostiedné po spusténi odbéru kavy.

Neni-li aroma kavy dostate¢né intenzivni, doporu€ujeme nastavit jemnéjsi hrubost

mleti.

* Prepnéte packu (obr. B, ¢. 19) do jedné ze tfi poloh (pfi pohledu ze

zadni strany pfistroje).

Poloha packy Stupen mleti
vlevo jemny
uprostred stredni
vpravo hruby

(tovarni nastaveni)
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11 Péce a udrzba

11.1 VSeobecné ¢isténi
» P¥istroj otirejte zvenku mékkym, navihéenym hadfikem a béZnym
prostfedkem k myti nadobi.

* Pravidelné Cistéte a vyprazdnujte odkapavaci misku, nejpozdéji jestlize
plovak (obr. A, €. 16) vy¢niva nahore z plechové plochy na Salek.

* Pravidelné &istéte nadobu na vytlacky kavy (napfiklad ji umyjte v mycce
nadobi).

@ Pozor!

— Abyste zabranili poSkozeni povrchu pfistroje, nikdy nepouzivejte utérky na
drhnuti, myci houby ani Cistici prostfedky.

— Odkapavaci misku nikdy nemyjte v my&ce nadobi, protoze by mohlo dojit
k deformaci misky.

11.2 Cisténi Perfect Cappuccino

* Pod Perfect Cappuccino polozte utérku k zachyceni pfipadné vytékajici
zbytkové vody.

*  VySroubujte parni trysku se Slehacem proti sméru hodinovych rucicek
z Perfect Cappuccino (obr. E).

» Vytahnéte Slehac¢ Perfect Cappuccino z parni trysky smérem dol
(obr. F).

*  Omyjte parni trysku a Sleha¢ pod tekouci vodou nebo v my¢ce nadobi.
* Nasunte opét Slehac¢ zespodu na parni trysku, az zaklapne.

* NaSroubujte vycisténou parni trysku se Slehatem ve sméru hodinovych
rucicek k Perfect Cappuccino, aZ tryska zaklapne.

Upozornéni

PFi ¢astém myti v my&ce nadobi mize dojit k mirnym zménam barvy nadoby
na vytlacky kavy a Perfect Cappuccino.
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11.3 Cisténi sparovaci jednotky

Predpoklad: Pristroj se nachazi v pohotovostnim rezimu (viz oddil ,,Zapnuti a
vypnuti“ na strané 210).

Upozornéni

Pro optimalni ochranu pfistroje doporu€ujeme spafovaci jednotku jednou za
tyden vycistit proudem Cisté vody z vodovodu.

» Prepnéte hlavni vypinac (obr. B, ¢. 20) do polohy ,0“. Tim spotiebi¢
zcela vypnete.

» Sahnéte do prohlubné na pravé strané pfistroje (obr. B, €. 18) a sejméte
kryt smérem doprava.

» Dlouze stisknéte a drzte ¢erveny knoflik na rukojeti spafovaci jednotky
(obr. H) a otocte rukojeti ve sméru hodinovych rucic¢ek az nadoraz (asi
075°).
@ » Vytahnéte spafovaci jednotku za rukojet z pfistroje. @
* Nechte spafovaci jednotku ve stavu, v jakém jste ji vyjmuli ze
spotiebiCe (nepohybujte ani neotacejte dily spafovaci jednotky).

» Ddkladné omyjte spafovaci jednotku ze vSech stran jako celek pod
tekouci vodou. Davejte pozor pfedevsim na to, aby na povrchu
znazornéném na obrazku J nezistaly vytlacky kavy.

@ Pozor!

Sparovaci jednotku nikdy nemyjte v my€ce nadobi.

* Nechte spafovaci jednotku okapat.

« Odstrante pfipadné vytlacky kavy z ploch uvnitf pfistroje, na které se
nasazuje spafovaci jednotka.

» Sparovaci jednotku vsadte opét do pfistroje a otocte rukojeti proti
sméru hodinovych ruciCek az nadoraz; tim spafovaci jednotku zajistite
na misté.

* Vlozte dveé zajiStovaci zapadky do pfistroje a vychylte kryt doleva, az
zaklapne na své misto.

* Prepnéte hlavni vypinac (obr. B, €. 20) do polohy I
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» Pristroj pfejde zpét do pohotovostniho rezimu.

11.4 Integrovany Cistici program

Integrovany Cistici program odstrafiuje usazeniny a zbytky kavového oleje, které
nelze odstranit ruéné. Cely program trva pfiblizné 15 minut. BEhem celého procesu
blika symbol &isteni [[] ]

Pro optimalni vysledek Cisténi doporu€ujeme nejdfive vycistit spafovaci jednotku
(viz stranu 223).

Predpoklad: Pristroj se nachazi v pohotovostnim rezimu (viz oddil ,,Zapnuti a
vypnuti“ na strané 210).

@ Pozor!

Integrovany distici program spoustéjte kazdé 2 mésice nebo po pfipravé
200 salku, nejpozdéji vdak v okamziku, kdy se na displeji zobrazi symbol
gisténi [
@ — Pouzivejte vyhradné cistici tablety Melitta® uréené pro plnoautomatické @
kavovary. Tyto Cistici tablety jsou optimalizovany k pouziti v pfistroji
Melitta® CAFFEO®. P¥i pouziti jinych Cisticich prostfedkd mizete zpusobit
posSkozeni pfistroje.

Integrovany Cistici program provedte takto:

1 Vyjméte — je-li viozen — vodni filtr Melitta® Claris® ze zasobniku vody
(viz stranu 211).

2 Stisknéte soucasné ovladaci tlacitko vydeje jednoho salku a tlacitko
zap/vyp @ a podrzte je stisknuta pfiblizné po 3 sekundy.
— Symbol gisteni [ []] blika.

Symbol odkapavaci misky sviti.
3 Vyprazdnéte odkapavaci misku a nadobu na vytlacky kavy.

Nasadte opét odkapavaci misku bez nadoby na vytlacky kavy a
postavte sbérnou nadobu na vytlacky kavy pod trysku.
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Faze 1

Béhem faze 1 se na displeji zobrazuje jeden symbol kavového zrna @

— Nejprve se provedou dva automatické vyplachy.
Symbol $achty na mletou sviti.

5 Otevrete viko Sachty na mletou kavu.
— Symbol Sachty na mletou kavu blika.

6 Vhodte distici tabletu (obr. G) a zavrete kryt Sachty na mletou kavu.
— Symbol zasobniku vody sviti.

— Faze 1 je ukongena.

Faze 2

Béhem faze 2 se na displeji zobrazuji dva symboly kavového zrna @

@ 7 Odklopte viko zasobniku vody (obr. A, €. 3) a vytahnéte zasobnik vody @
smérem vzh(ru z pfistroje. Naplrite zasobnik vody az po znacku max.
Cerstvou vodou z vodovodu a opét ho nasadte.

— Ovladaci tlacitko vydeje pary () sviti.

— Faze 2 je ukongena.

Faze 3

Béhem faze 3 se na displeji zobrazuji tfi symboly kavového zrna .

8 Stisknéte ovladaci tlagitko vydeje pary ().

— Spusti se integrovany distici program. Tento proces trva pfiblizné 10 minut.
Poté se rozsviti oviadaci tlagitko vydeje pary ().

9 Vyprazdnéte nadobu na vytlacky kavy a postavte ji opét pod trysky.
10 Stisknéte ovladaci tlacitko vydeje pary @

— Faze 3 je ukongena.
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Faze 4
Béhem faze 4 se na displeji zobrazuji ¢tyfi symboly kavového zrna .

— Integrovany distici program pokracuje. Tento proces trva pfiblizné 5 minut.
Voda proudi z trysek a protéka vnittkem pfistroje do odkapavaci misky. Poté
se rozsviti symbol odkapavaci misky .

11 Vyprazdnéte odkapavaci misku a sbérnou nadobu na vytlacky kavy a
znovu je vlozte do pfistroje.
— Po provedeni kratké zahfivaci faze se rozsviti tlaitko zap/vyp @ Rozsviti
se ovladaci tladitka a symboly kavového zma [ ]. Pristroj je pfipraven
k provozu.

Upozornéni

Jestlize se bshem &isténi rozsviti symbol ventilu [£)]

— Postavte nadobu pod Perfect Cappuccino a otocte spinacem ventilu
(obr. A, €. 6) ve sméru hodinovych ruci¢ek a otevrete ventil.

—  Symbol ventilu | £ blika.

— Jakmile se symbol ventilu rozsviti trvale, oto¢te spinacem ventilu proti
sméru hodinovych rucicek a ventil zavrete.

— Integrovany Cistici program pokracuje.
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11.5 Integrovany odvapnovaci program

Integrovany program na odstranéni vodniho kamene odstrariuje zbytky vodniho
kamene uvnitf pfistroje. Cely program trva pfiblizné 15 minut. Béhem celého
procesu blika symbol odvépnénif@

Predpoklad: Pristroj se nachazi v pohotovostnim rezimu (viz oddil ,,Zapnuti a
vypnuti“ na strané 210).

@ Pozor!

Integrovany odvaprovaci program provadeéjte kazdé 3 mésice, nebo
jakmile se na displeji rozsviti symbol odvapnéni .

— Pouzivejte vyhradné odvapriovaci prostfedek Melitta® ANTI CALC
Espresso Machines. Tyto odvapfiovaci prostfedky jsou optimalizovany
k pouziti v pFistroji Melitta® CAFFEO®.

— Nikdy nepouzivejte ocet ani jiné odvapnovaci prostfedky.

@ Integrovany odvapriovaci program provedte takto: @
1 Pfed odvapnénim vyjméte — je-li viozen — vodni filtr Melitta® Claris® ze
zasobniku vody (viz stranu 211).

2 Stisknéte souc€asné ovladaci tlacitko vydeje dvou Salku a tlacitko
zap/vyp @ a podrzte je stisknuta pfiblizné po 3 sekundy.

— Symbol odvapnéni a symbol odkapavaci misky sviti.

Faze 1

Béhem faze 1 se na displeji zobrazuje jeden symbol kavového zrna @

3 Vyprazdnéte odkapavaci misku a nadobu na vytlacky kavy.

4 Nasadte opét odkapavaci misku bez nadoby na vytlacky kavy a
postavte nadobu na vytlacky kavy pod Perfect Cappuccino.

— Symbol zasobniku vody sviti.

5 Odklopte viko zasobniku vody (obr. A, €. 3), vytdhnéte zdsobnik vody
smérem vzhdru z pFistroje a zcela ho vyprazdnéte.
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6 Dle pokynl na obalu viozte odvapriovaci prostfedek (napfiklad kapalny
odvapriovaci prostiedek Melitta® ANTI CALC Espresso Machines) do
zasobniku vody.

/\ Vystraha!

Nebezpecéi podrazdéni pokozky odvapnovacim prostredkem
Dodrzujte bezpecnostni pokyny a udaje o mnozstvi uvedené na obalu
odvapnovaciho prostredku.

7 Zasobnik vody vloZte do pfistroje.

Stisknéte ovladaci tla¢itko vydeje pary @

— Faze 1 je ukongena.

Faze 2

Béhem faze 2 se na displeji zobrazuji dva symboly kavového zrna @

@ — Integrovany odvapriovaci program se spusti. Voda proudi uvnitf pfistroje do @
odkapavaci misky. Tento proces trva pfiblizné 10 minut.
Poté se rozsviti symbol ventilu .

9 Vytahnéte Slehac¢ Perfect Cappuccino z parni trysky smérem dold
(obr. F).

10 Otocte Perfect Cappuccino tak, aby parni tryska byla ponofena ve
sbérné nadobé na vytlacky kavy.

A Vystraha!

Nebezpeci popaleni o horkou parni trysku nebo o Sleha¢
Béhem vydeje horké vody se nikdy nedotykejte parni trysky ani Slehace Perfect
Cappuccino.

11 Otocenim spinacem ventilu (obr. A, €. 6) ve sméru hodinovych rucicek
otevrete ventil.

— Symbol ventilu [£Y| blika. Z parni trysky vytéka odvapiovaci roztok do
nadoby. Tento proces trva pfiblizné 10 minut.

— Poté se rozsviti symbol odkapavaci misky a symbol zasobniku vody
, nebot’ odvapriovaci roztok zcela protekl.
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12 Vyprazdnéte odkapavaci misku a nadobu na vytlacky kavy.

13 Nasadte opét odkapavaci misku bez nadoby na vytlacky kavy a
postavte nadobu na vytlacky kavy pod Perfect Cappuccino.

14 Zasobnik vody dikladné proplachnéte, napliite ho az po znacku max.
Cerstvou vodou z vodovodu a opét ho nasadte.

— Ovladaci tlagitko vydeje pary (<) sviti.

15 Stisknéte ovladaci tlacitko vydeje pary @

— Faze 2 je ukoncena.

Faze 3

Béhem faze 3 se na displeji zobrazuji tfi symboly kavového zrna .

— Symbol ventilu blika. Z parni trysky vytéka voda do nadoby. Poté se
rozsviti symbol ventilu .

@ 16 Otocte spinatem ventilu proti sméru hodinovych ruciek a zavfete @
ventil.

— Voda proudi uvnitf pfistroje do odkapavaci misky. Poté se rozsviti symbol
odkapavaci misky .
17 Vyprazdnéte odkapavaci misku a sbérnou nadobu na vytlacky kavy a
znovu je vlozte do pfistroje.

18 Pockejte, parni tryska vychladne, a znovu nasurite Sleha¢ zdola na
trysku, az Slehac zaklapne.

— Po provedeni kratké zahfivaci faze se rozsviti tladitko zap/vyp @
Rozsviti se ovladaci tlaCitka a symboly kdvového zrna @
PFistroj je pfipraven k provozu.
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11.6 Odvapnéni zasobniku vody
S ohledem na zachovani bezvadné funkce pfistroje doporu€ujeme vykonavat
pravidelné odvapnéni zasobniku vody.
»  Odklopte viko zasobniku vody (obr. A, €. 3) a vytahnéte zasobnik vody
smérem vzhdru z pfistroje.

* Pred odvapnénim vyjméte — je-li viozen — vodni filtr Melitta® Claris® ze
zasobniku vody (viz stranu 211).

e Zasobnik vody naplrite béznym odvapriovacim prostfedkem.
I?oporuéujeme pouzivat tekuty rychloodvapriovaci prostfedek Swirl®.
Ridte se pokyny vyrobce odvapriovaciho prostiedku.

* Nakonec zasobnik vody dukladné proplachnéte Cistou vodou.

* Vlozte vodni filtr Melitta® Claris® zpét do zasobniku vody (viz stranu
211).

* Naplnte zasobnik vody az po znatku max. €erstvou vodou z vodovodu
a opét ho nasadte.
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12 Preprava a likvidace

12.1 Priprava pro dopravu, ochrana proti mrazu a opatieni
pfi delSim nepouzivani
Vypusténi vody a zavzdusnéni pristroje

PFi delSim nepouzivani pfistroje a pfed jeho pfepravou doporu€ujeme vypustit
z pfistroje veSkerou vodu a pfistroj zavzdu$nit. Tim pFistroj ochranite téz pred
poskozenim mrazem.

Predpoklad: Pristroj se nachazi v pohotovostnim rezimu (viz oddil ,,Zapnuti a
vypnuti“ na strané 210).

* Postavte nadobu pod Perfect Cappuccino.
« Stisknéte soucasné ovladaci tlacitko vydeje pary @ a tlacitko zap/vyp
@ @ a podrzte je stisknuta po dobu delSi nez 2 sekundy. @

— Ovladaci tla¢itko vydeje pary @ blika. Symbol zasobniku vody sviti.

» Odklopte viko zasobniku vody (obr. A, €. 3) a vytahnéte zasobnik vody
smérem vzhdru z pfistroje.
— Ovladaci tlac¢itko vydeje pary @ blika.

« Jakmile se na displeji rozsviti symbol ventilu , otocte spinatem
ventilu (obr. A, &. 6) ve sméru hodinovych ruciek a oteviete ventil.

— Z Perfect Cappuccino za¢ne vystupovat para. Symbol ventilu a ovladaci
tlaCitko vydeje pary @ blikaji. Jakmile je z pfistroje vypusténa veskera
voda a pfistroje je zavzdusnén, rozsviti ovladaci tlacitko vydeje pary @ a

symbol ventilu .

* Otocte spinaem ventilu proti sméru hodinovych rulicek a zaviete
ventil.

— PFistroj se nachazi v pohotovostnim rezimu.

* Prazdny zasobnik vody nasadte zpét.
* Vypnéte pfistroj hlavnim vypinacem.
* Vytahnéte sitovou zastrcku.
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Upozornéni

Vodni filtr Melitta® Claris® by nemél zlistat po del$i dobu suchy. Proto
doporucujeme vodni filtr Melitta® Claris® pfi delSim nepouzivani pfistroje ponofit
do sklenice s vodou a takto jej uskladnit v chladnicce.

Preprava
* Vypustte z pfistroje vodu a odvzdusnéte je;.
Vyprazdnéte a vycistéte odkapavaci misku a nadobu na vytlacky kavy.
Vyprazdnéte zdsobnik vody a zasobnik zrnkové kavy. Hluboko zapadla
kavova zrna pfipadné vysajte vysavacem.

PFistroj pfepravujte pokud mozno v plvodnim baleni v€etné tuhého
pénového materialu, abyste zamezili poSkozeni pfi pfepravé.

@ Pozor!

Nepfepravujte ani neukladejte pfistroj v dopravnich prostfedcich nebo

@ prostorach temperovanych na nizkou teplotu, protoZe by zbytkova voda mohla @
zmrznout nebo kondenzovat a poSkodit pfistroj.

Likvidace

Pristroj zlikvidujte Setrné k zivotnimu prostfedi prostfednictvim
vhodnych sbérnych stfedisek.
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13 Odstranéni poruch

Porucha

Pric¢ina

Opatieni

Kava vytéka jen po
kapkach.

PFilis jemné mleti.

Nastavte vyssi hrubost mleti.
Vycistéte spafovaci jednotku.
Dle potfeby provedte
odvapnéni.

Dle potfeby provedte
integrovany Cistici program.

Kava nevytéka.

Nedostate¢né mnozstvi
vody nebo nespravné

usazeni zasobniku vody.

Naplite zasobnik vody a
dbejte na jeho spravné
usazeni.

Dle potfeby otevrete ventil, az
z pristroje zacne vytékat voda,
a poté ventil opét zavrete.

Neprichodna sparovaci
jednotka.

Vycistéte spafovaci jednotku.

Mlynek nemele
kavova zrna.

Zrna nepadaji do mlynku

(prili$ olejnata zrna).

Lehce poklepejte na zasobnik
zrnkove kavy.

Sklopna packa se

nachazi ve svislé poloze.

Uvedte sklopnou packu do
polohy vpravo nebo vlevo.

Cizi pfedméty v mlynku

Kontaktujte servisni linku.

Neobvykly hluk
vychazejici z mlynku

Cizi pfedméty v mlynku

Kontaktujte servisni linku.

Symboly kavovych
zm [ @] blikaji, agkoli
je zasobnik zrnkové
kavy piny.

Nedostate€né mnozstvi
namletych zrn ve
spafovaci komore

Stisknéte ovladaci tlacitko
vydeje jednoho nebo dvou

salki (o).

Symbol ventilu
sviti mimo poradi.

Ve vedenich uvnitf
pristroje je vzduch.

Otevrete ventil, az z pfistroje
zacne vytékat voda, a poté
ventil opét zavrete.

Dle potieby vycistéte
spafovaci jednotku.

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 233

233

09.04.2014 14:34:22 ‘ ‘



Porucha

Pric¢ina

Opatieni

Sparovaci jednotku
nelze po vyjmuti
nasadit zpét.

Sparovaci jednotka neni
spravné zajisténa.

Zkontrolujte, zda je rukojet’ pro
zajisténi spafrovaci jednotky
spravné zajisténa.

Pohon neni ve spravné
poloze.

PFistroj vypnéte a znovu
zapnéte a poté stisknéte
soucasné ovladaci tlacitka
vydeje jednoho a dvou $alku
a podrzte je stisknuta
po dobu delSi nez 2 sekundy.
Pohon se premisti do spravné
polohy. Poté vlozte spafovaci
jednotku zpét do pfistroje

a zkontrolujte jeji spravné
zajisténi.

Ovladaci tlagitka
vydeje jednoho a
dvou $alk kavy
blikaji stfidavé
s tlaCitkem zap/vyp

©.

Sparovaci jednotka neni
Vv pfistroji nebo neni
spravné nasazena.

Vlozte spafovaci jednotku
spravneé.

Pfreplnéna sparovaci
komora.

Vypnéte a znovu zapnéte
pfistroj hlavnim spinacem
(popf. opakujte), dokud
pfistroj neza¢ne signalizovat
pohotovostni rezim.

Prabézné blikani
vSech ovladacich
tlacitek

Systémova chyba

PFistroj vypnéte a zapnéte
hlavnim vypinacem. Jestlize
vypnuti a zapnuti pfistroje
nepomUiZe, odeslete pfistroj do
servisu.

Jestlize Vam vySe uvedené feSeni nepomohlo vyfesit Vas problém, zkontaktujte
prosim zakaznickou linku Melitta®: 800 606 806.
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Vazena zakaznicka, vazeny zakaznik!
Srdec¢ne vam blahozelame ku kupe vasho vasho kavovaru Melitta® CAFFEQ®.

TeSime sa, Ze vas mdZeme pozdravit ako milovnikov kdvy a zastancov
Melitta® CAFFEQ®.

S vasim novym kvalitnym produktom Melitta® CAFFEO® zaZijete vela
jedine¢nych kavovych momentov. Vychutnajte si vSetkymi zmyslami svoje
oblubené kavoveé Speciality a nechajte sa rozmaznavat. O jedinecny pézitok
sa postara spefiova¢ mlieka Perfect Cappucino, pomocou ktorého mozete
pripravovat’ vynikajucu mlie€nu penu pre rézne kavové Speciality a taktiez
2-komorovy zasobnik na zrnkovu kavu Bean Select, ktory vam umozriuje
volbu medzi dvoma r6znymi druhmi zrnkovej kavy.

Aby ste sa spolu so svojimi hostami mohli dlho tesit z kavovaru Melitta®
CAFFEQ®, precitajte si pozorne tento navod na pouzitie a dobre ho
uschovaijte.

V pripade, ak vam bude nieCo nejasné alebo ak budete potrebovat dalSie
informacie o vyrobku, obratte sa priamo na nas alebo nas navstivte na nasej
internetovej stranke www.melitta.sk.

Prajeme vam vela radosti s vadim novym plnoautomatickym kavovarom.

Vas kolektiv Melitta® CAFFEO®

® Registered trademark of a company of the Melitta Group

235

>
X
(72]
=z
w
>
o)
-
72

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 235 @ 09.04.2014 14:34:23 ‘ ‘



BT - [ T

Obsah
1 Informacie o tomto ndvode na pouzZitie...........ccocveeeeiiiiiieei i 238
1.1 Symboly v texte tohto navodu na pouzitie............c.cccevvieiiiiiiciiiec e, 238
1.2 PredpisSané POUZItIE........ccccccuuiiiiiiiiiiieeeeeeeee e 239
1.3 Nepripustné POUZILIE ..........uuuiiiiiiiiiiiiiiee e 239
2 VSeobecné bezpe€nostné PoKYNY .........coocueeiiiiiiiiiieiiiiee e 240
3 PoOpis SPOLrebiCa .........coooiiiiiieieeeee e 242
3.1 Legenda K obrazku A...........oooeiiiiiiiei e 242
3.2 Legenda Kobrazku B ............oooiiiiiiiiiii e 242
3.3 DUSPIE]. ettt 243
4 Uvedenie do prevadzZKy .........ooooiiiieiiiiiiiiee e 244
4.1 UMIESINENIE ...t 244
4.2 PLIPOJEINIE ..ot 245
@ 4.3 Naplnenie zasobnika zrnkove] KAvy ..........ccccceeeeeiiiiieiieeiciiee e 245 @
4.4 Naplnenie zasobnika VOAY ..........cccoviiiiiiiiiiiiiiee e 246
4.5 Prvé ZapnuULi© .......oooieiiiiiiii e 246
4.6 Nastavenie Sily KAVY.......oooiiiiiiiiii e 247
4.7 Nastavenie vydavan€ho MNOZStva..........cccceeeiiiiiiiiiiiiieceeec e 247
5 Zapnutie @ VYPNULIE.....coooiii i 248
5.1 Zapnutie SPotrebiCa..........ccueiiiiiiiiiiiiic e 248
5.2 Vypnutie sSpotrebia..........ccoviiiiiiiiiiiiie e 248
6 Nasadenie vodného filtra Melitta® Claris®...........ccccoeiviiiivieneeeee. 249
7 Priprava Espressa alebo Café Créme. ...........cccocoeeviiiiiiiieniic e 250
7.1 Priprava Salky Espressa alebo Café Créme ...........ccccvevviiiniieiiiineens 250
7.2 Priprava dvoch 8alok Espressa alebo Café Créme...........cccccoceeeiiinenns 250
7.3 Priprava Espressa alebo Café Créme s mletou kavou .............ccccceeenne 251
8 Priprava mleCnej PENY .......cooiiiiiiiiiieeeeee e 252
9 Priprava hordCej VOAY .........ccuueiiiiiiiiiieeiiiiee et 253

236

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 236 @ 09.04.2014 14:34:23 ‘ ‘



BN ] - [ T

10 Nastavenia funKCii.........cceeiiiiiiiiie e 254
10.1 Nastavenie tvrdosti VOAY ........c.eeeviiiiiiiiiiiee e 254
10.2 Nastavenie rezimu USPOry ENErgi€.......ccccuiueeerireeriieeiiieeeiieeeseeeesieeens 255
10.3 Nastavenie pohotovoStNENO reZimu...........cceeiiiiiiiiii i 256
10.4 Nastavenie teploty SParovania ..........ccccceeiiieiiiiiic i 257
10.5 Obnovenie nastaveni zZ VYroby ... 258
10.6 Nastavenie hrubosti mletia ... 259
11 OSetrovanie a UdrZba............ccueeieiiiiiiieee e 260
11.1 VSeobecneé Cistenie .........ooiiiiiiiiiiie e 260
11.2 Cistenie spefiovada mlieka Perfect CappucCino ...........ccccovevvcccrnnnne. 260
11.3 Cistenie sparovacej JedNOtKY..............ocooveveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 261
11.4 Integrovany CistiaCi Program ...........ccceeiieiiiiiiiie e 262
11.5 Integrovany odvapriovaci Program............ocueeeeeeeaiueeeeeeeaiiieeeeeeenieeeeens 265
11.6 Odvapnenie zAsobnika VOdY .........cccceviiriiiiieiiee e 268
12 Preprava a likvidacia..........ccoocueiiiiiiiii e 269
12.1 Priprava na prepravu, ochrana pred mrazom a opatrenia pri dlhSom
@ NEPOUZIVANT ...ttt ettt e e ettt e e s e e e nene e e 269 @

13 Odstranovanie POrUCh...........cccueiiiiiiiiiie e 271

>

X

(72)

z

11]

>

237 =

(/7]

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 237 @ 09.04.2014 14:34:23 ‘ ‘



‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 238 @

238

1 Informacie o tomto navode na pouzitie

Kvoéli lepSej orientacii rozlozte poskladané strany na prednej a zadnej strane tohto
navodu na pouzitie.

1.1 Symboly v texte tohto navodu na pouzitie

Symboly pouzité v tomto navode na pouzitie vas upozornia na zvlastne
nebezpecenstva pri zaobchadzani s vasim kavovarom Melitta® CAFFEO®
a poskytnu vam uzito¢né informacie.

A Vystraha!

Texty oznacené tymto symbolom obsahuju informacie pre vasu bezpeénost
a upozorfiuju na mozné nebezpelenstva nehdd a urazov.

@ Pozor!

Texty oznacené tymto symbolom obsahuju informacie o nespravnej obsluhe,
ktorej sa treba vyhnut a upozornuju na mozné nebezpecenstva vecnych skod.

Upozornenie

Texty oznagené tymto symbolom obsahuju cenné dodato¢né informacie
0 zaobchadzani s vasim kavovarom Melitta® CAFFEQ®.

09.04.2014 14:34:23‘ ‘
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1.2 Predpisané pouzitie

Melitta® CAFFEO® je vylu€ne uréeny na pripravu kavy a kavovych $pecialit,
na ohrev vody a taktiez na externy ohrev mlieka.

Predpisané pouzitie zahffa aj to,

* ze si pozorne precitate tento navod na pouzitie, porozumiete mu
a budete ho reSpektovat,

* Ze budete reSpektovat’ bezpecnostné pokyny,

» Zze budete kavovar Melitta® CAFFEQO® pouzivat v ramci prevadzkovych
podmienok Specifikovanych v tomto navode na pouzitie.

1.3 Nepripustné pouzitie

Za nepripustné pouzitie sa povazuje akékolvek iné pouzitie kavovaru Melitta®
CAFFEQ®, ako je opisané v tomto navode na pouZitie.

® A Vystraha! ®

Pri nepripustnom pouziti sa mézete poranit alebo obarit hordcou vodou alebo
parou.

Upozornenie

Vyrobca neruci za Skody, ktoré je mozné odvodit’ z nepripustného pouzitia
spotrebica.
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2 Vseobecné bezpecénostné pokyny

Pozorne si precitajte nasledujice pokyny. Ak nebudete tieto pokyny
dodrziavat, mozete tym ohrozit’ vlastnu bezpeénost’ a bezpecnost’ spotrebica.

A Vystraha!

— Mimo dosahu deti uchovavajte okrem iného
nasledujuce predmety: obalovy material, drobné
suciastky.

— VSetky osoby, ktoré spotrebi€ pouzivaju, sa musia
vopred oboznamit' s jeho obsluhou a s moznymi
nebezpecenstvami.

— Nikdy nedovolte detom bez dozoru pouzivat spotrebi¢
alebo sa hrat' v jeho blizkosti.

® — Spotrebi¢ sa smie pouzivat detmi starSimi ako 8 rokov, @
ako aj osobami so znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a vedomosti iba vtedy, ked su pod dozorom
alebo boli poucené ohladne bezpecného pouZitia
spotrebica a chapu nebezpecenstva z toho vznikajuce.
Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a udrzbu pouzivatelom nesmu bez dozoru
vykonavat deti ani osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a vedomosti.

— Spotrebi¢ pouzivajte len vtedy, ak sa nachadza v
bezchybnom stave.

— Spotrebi¢ sa nikdy nepokusajte opravit sami. V pripade
nevyhnutnych oprav sa obratte vylu€ne na servisnu linku
spolo¢nosti Melitta®.
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A Vystraha!

— Na spotrebici, jeho komponentoch a na dodavanom
prisluSenstve nevykonavaijte Ziadne zmeny.

— Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody.

— Spotrebi€a sa nikdy nedotykajte mokrymi alebo vihkymi
rukami alebo nohami.

— Nikdy sa nedotykajte horucich povrchov spotrebica.

— Pocas prevadzky spotrebica nikdy nesiahajte do jeho
vnutra.

— Pocas prevadzky nikdy neotvarajte pravy kryt, iba ak
ste boli k tomu vyslovne vyzvani v tomto navode na
pouzitie.

— Tento spotrebicC je urCeny na pouzitie v domacnosti a
na podobnych miestach ako napriklad: v kuchyniach

® pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a inych
priemyselnych oblastiach; na polnohospodarskych
usadlostiach; na pouzivanie zakaznikmi v hoteloch,
moteloch a inych ubytovacich zariadeniach; v
penzidnoch s pripravou ranajok.

— Poskodeny sietovy kabel nechajte poCas doby trvania
zaruky vymenit' len prostrednictvom vyrobcu a po jej
uplynuti len prostrednictvom kvalifikovaného odborného
personalu.

— Venujte pozornost’ aj bezpe€nostnym pokynom uvedenym v
ostatnych kapitolach tohto navodu na pouzitie.
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3 Popis spotrebic¢a

3.1 Legenda k obrazku A

Cislo obrazku | Vysvetlenie
1 Odkvapkavacia miska s plechom na §alky a nadobkou
na kavoveé vylisky (vo vnutri)
2 Spenovac mlieka ,Perfect Cappuccino®
3 Zasobnik vody
4 Tlagidlo pre silu kavy ()
5 Tlacgidlo pre vydaj pary @
6 Spinac ventilu pre vydaj pary a horucej vody
7 Displej
@ 8 2-komorovy zasobnik zrnkovej kavy ,Bean Select" @
9 Klopny spina¢ zasobnika zrnkovej kavy ,Bean Select”
10 Sachta na mletl kavu s vekom
11 Tlacidlo zap/vyp @
12 Regulator mnozstva kavy
13 Tlagidlo pre vydaj jednej Salky kavy
14 Tlagidlo pre vydaj dvoch Salok kavy
15 Vyskovo nastavitelny vystup
16 Plavak na indikaciu vysky hladiny vody v odkvapkavacej miske

3.2 Legenda k obrazku B

Cislo obrazku | Vysvetlenie
17 Sietovy kabel
18 Sparovacia jednotka a typovy Stitok (za krytom)
19 Nastavenie stupna hrubosti mletia
20 Hlavny vypinac
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3.3 Displej
Symbol | Vyznam Zobrazenie | Vysvetlenie/vyzva
. Teplota pre vydaj pary je dosiahnuta
svieti ” .
& Parny ventil otvorit’ ventil
blika Ventil je otvoreny
Zasobnik vody | svieti Naplrite zasobnik vody
blika Veko sa’chty na mletu kavu je
. otvorené
Sach’ta na Vydaj mletej kavy sa realizuje po
mletu kavu o P A .
svieti stlaeni tlacidla pre vydaj jednej
salky kavy
1 kavové zrno: jemna
. 2 kavové zrna: normalna
svieti . X .
3 kavové zrna: silna
@ Sila kavy 4 kavoveé zrna: velmi silna
@ Naplrite zasobnik zrnkovej @
blika kavy, kontrolka prestane blikat
pri najblizSom vydaji kavy
svieti Vycistite spotrebi¢
Cistenie bliké Prebieha integrovany ¢istiaci
program
Odkvapkavacia | gyieti Vyprazdnite odkvapkavaciu misku
@ miska a a nadobku na kavoveé vylisky
nadobka na bliké Nasadte odkvapkavaciu misku
kavové vylisky a nadobku na kavové vylisky
svieti Odvapnite spotrebic
Odvapriovanie blik Prebieha integrovany odvapfiovaci
program
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4 Uvedenie do prevadzky

Pri prvom uvedeni do prevadzky vykonajte, prosim, nasledne opisané kroky.

Po vykonani tychto krokov je spotrebi€ pripraveny na prevadzku. Nasledne mézete
pristupit’ k priprave kavy.

Pri prvom uvedeni kavovaru do prevadzky vam odporu¢ame prvé dve sSalky
kavy vyliat’.

41 Umiestnenie

* Spotrebi¢ postavte na stabilnu, rovnu a suchu plochu. Dodrzte odstup
cca 10 cm od steny a inych predmetov.

@ Pozor!

Spotrebi¢ nikdy neinstalujte na horucich plochach alebo vo vihkych
miestnostiach.
@ —  Spotrebi¢ neprepravujte ani neskladujte v dopravnych prostriedkoch alebo @
miestnostiach s nizkou teplotou, inak by mohla zvyskova voda zamrznut
alebo kondenzovat a poskodit spotrebi¢. Dodrziavajte pokyny uvedené
na strane 269.

* Nadobka na kavové vylisky sa uz nachadza v odkvapkavacej miske.
Dbajte na to, aby bola odkvapkavacia miska zasunuta do spotrebi¢a az
na doraz.

Upozornenia

— Obalovy material vratane tvrdej peny uschovajte pre prepravu a neskorsie
spatné zasielky, aby sa zamedzilo poSkodeniu spotrebi€a pri preprave.

— Je normalne, ak sa pred prvym uvedenim do prevadzky nachadzaju
v spotrebici stopy kavy a vody. Je to spdsobené tym, ze spotrebic bol
Vo vyrobe testovany na bezchybnu funkciu.

244

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 244 @ 09.04.2014 14:34:24 ‘ ‘



BT - [ T

4.2 Pripojenie
» Sietovy kabel zastrcte do vhodnej zasuvky.

A Vystraha!

Nebezpeéenstvo vzniku poziaru a zasahu elektrickym prudom v désledku
nespravneho sietového napaitia, nespravnych alebo poskodenych
pripojok a sietového kabla.

— Zabezpecte, aby sa sietové napatie zhodovalo s napatim uvedenym na
typovom Stitku spotrebica. Typovy Stitok sa nachadza na pravej strane
spotrebica za krytom (obr. B, €. 18).

— Zabezpecte, aby zasuvka zodpovedala platnym normam tykajicim
sa elektrickej bezpecnosti. V pripade pochybnosti sa obratte na
elektrotechnika.

— Nikdy nepouzivajte poSkodeny sietovy kabel (poSkodena izolacia, holé
vodice).

— Poskodeny sietovy kabel nechajte po€as doby trvania zaruky vymenit
len prostrednictvom vyrobcu a po jej uplynuti len prostrednictvom

@ kvalifikovaného odborného personalu. @

4.3 Naplnenie zasobnika zrnkovej kavy

Vdaka 2-komorovému zasobniku zrnkovej kavy ,Bean Select” mdzete subezne
pouzivat dva rézne druhy kavy. Jednu komoru naplnte napr. zrnkovou kavou
Espresso a druhu zrnkovou kavou Café-Créme. Pomocou sklopnej packy mozete
potom pohodine prepinat medzi oboma druhmi kavy.

» Zasobnik zrnkovej kavy (obr. A, ¢. 8) naplite erstvymi kavovymi
zrnami. Do kazdej z oboch komor je mozné naplnit maximalne 135 g
kavovych zfn.

@ Pozor!

— Do zasobnika zrnkovej kavy pliite vyhradne kavové zrna.

— Do zasobnika nikdy neplrite zomleté kavoveé zrna, kavové zrna susené
vymrazovanim alebo karamelizované kavové zrna.

» Zvolte poZadovany druh zrnkovej kavy tym, Ze sklopnu packu nastavite
na pozadovanu komoru.
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A Vystraha!

Nebezpecenstvo pre osoby s kofeinovou intoleranciou.

KedZe nad mlecim Ustrojenstvom zostava vzdy urcité zvyskové mnozstvo
zrnkovej kavy, ktora bola mleta ako posledna, dochadza pri prepnuti na iny
druh kavy k zmieSaniu obidvoch druhov kavy. Z tohto dévodu mdzu po prepnuti
na bezkofeinovu kavu prvé dve Salky obsahovat eSte kofeinovu kavu. Az tretia
pripravena Salka po prepnuti je bez kofeinu.

Upozornenie

Ak sa sklopna packa nachadza pri sparovani vo zvislej polohe, nedostanu sa
do mlynceka Ziadne kavové zrna.

4.4 Naplnenie zasobnika vody

* Veko zasobnika vody (obr. A, €. 3) vyklopte nahor a zasobnik vody
vytiahnite zo spotrebi¢a von smerom nahor.

« Zasobnik vody naplfite erstvou vodou az po zna¢ku max. a znova ho
vloZte dnu.

4.5 Prvé zapnutie

VSetky potrubia v spotrebici boli vyrobcom zbavené vody a zavzduSnené. Preto
pri prvom zapnuti spotrebi¢a po uplynuti fazy nahrievania svieti symbol pre ventil
a vy musite spotrebi¢ prostrednictvom ventilu odvzdusnit. Odvzdusnenie je
potrebné iba pri prvom uvedeni spotrebi¢a do prevadzky a tiez po odvodneni

a zavzdu$neni. Prihliadajte pritom na stranu 269.

* Hlavny vypinac (obr. B, &. 20) prepnite do pozicie ,I*.
» Stlacte tlacidlo zap/vyp @ aby ste spotrebic¢ zapli.
— Tlacidlo zap/vyp @ blika. Spotrebi¢ za¢ne ohrievat.
Po ohriati sa rozsvieti symbol pre ventil .

* Pod sperfiova¢ mlieka Perfect Cappuccino umiestnite nadobku
a posurite parnu rurku nadol tak, aby leZala pod uroviiou okraja
nadobky.

* Pod vystup umiestnite nadobku.

* Pre otvorenie ventilu otocCte spinac ventilu (obr. A, €. 6) v smere
hodinovych ruciciek.
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— Symbol pre ventil blika. Do nadobky umiestnenej pod spefnovacom
mlieka Perfect Cappucino tecie voda.

* Hned ako prestane vytekat voda a svieti symbol pre ventil , otocte
spinacom ventilu proti smeru hodinovych ruciciek, aby sa ventil zatvoril.

— Spotrebi€ vykona automatické preplachnutie, pricom z vystupu vytecie
hortica voda. Nasledne svieti tlacidlo zap/vyp @
Spotrebic€ je pripraveny na prevadzku.

4.6 Nastavenie sily kavy

* Viac krat stlacte tlacidlo pre silu kavy @ aby ste si zvolili jeden
zo Styroch moznych stupniov sily kavy.

— Va$ vyber sa zobrazuje pomocou symbolov kavovych zfn @ na displeji.

Zobrazenie Sila kavy

@ @ jemna @

normalna
(tovarenské nastavenie)

*  Chut kavy mdzete menit aj nastavenim hrubosti mletia. Prihliadajte
pritom na stranu 259.

4.7 Nastavenie vydavaného mnozstva

* Pre plynulé nastavenie vydavaného mnozstva kavy od 30 ml do 220 ml
otacajte regulatorom mnozstva kavy (obr. A, €. 12) (otoCenie regulatora
dofava: 30 ml, regulator v stredovej polohe: 125 ml, oto€enie regulatora
doprava: 220 ml).
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5 Zapnutie a vypnutie

5.1 Zapnutie spotrebica
» Hlavny vypinac (obr. B, €. 20) prepnite do pozicie ,I*.
— Spotrebi¢ sa nachadza v pohotovostnom rezime. Tlacidlo zap/vyp @ svieti

nacerveno.

*  Pod vystup umiestnite vhodnu nadobku.

+  Stladte tlagidlo zap/vyp (©), aby ste spotrebi¢ zapli.
— Tlacdidlo zap/vyp @ blika. Spotrebi¢ za¢ne ohrievat.
Spotrebi¢ vykona automatické preplachnutie, priCom z vystupu vytecie
horuca voda. Nasledne svieti tla€idlo zap/vyp @ a symboly kavovych zfn
@. Spotrebic je pripraveny na prevadzku.

® 5.2 Vypnutie spotrebic¢a @
*  Pod vystup umiestnite vhodnu nadobku.

» Stlacte tlacidlo zap/vyp @ aby sa spotrebic prepol do
pohotovostného rezimu.

— Spotrebi¢ vykona automatické preplachnutie kavového okruhu. Sparovacia
komora sa uvedie do pokojovej polohy. Tlacidlo zap/vyp @ svieti
nacerveno.

* Hlavny vypina¢ (obr. B, €. 20) prepnite do pozicie ,0“, aby sa spotrebic
kompletne vypol.

Upozornenia

— Spotrebi¢ vykona pri kazdom zapnuti automatické preplachnutie.

— Ak sa spotrebi¢ nachadza v pohotovostnom rezime, vypinajte ho len
pomocou hlavného vypinaca, inak hrozi nebezpecéenstvo, Ze sparovacia
jednotka nebude v spravnej polohe.
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6 Nasadenie vodného filtra Melitta® Claris®

Ku spotrebicu je prilozeny vodny filter Melitta® Claris® sltziaci na odfiltrovanie
vodného kamena a inych skodlivych latok. Do spotrebi¢a ho, prosim, vlozte az

po prvom uvedeni do prevadzky. Ak pouzijete tento filter, nemusite kavovar tak
Casto odvapriovat a mézete tvrdost vody nastavit na stupen 1 (pozri k tomu stranu
254). Vdaka tejto bezpeénej ochrane pred vodnym kamefiom sa prediZi Zivotnost
vasho spotrebi¢a. Vodny filter by sa mal vymiefiat v pravidelnych intervaloch —
najneskdr vsak po 2 mesiacoch.

« Na modrom kruZku, ktory sa nachadza v hornej €asti vodného filtra
Melitta® Claris®, nastavte aktualny mesiac. Takto lahko zistite, kedy je
potrebné vymenit vodny filter Melitta® Claris®.

* Predtym ako vodny filter pouzijete, umiestnite ho na niekolko minut
do pohara s Cerstvou vodou z vodovodu.

* Veko zasobnika vody (obr. A, €. 3) vyklopte nahor a zasobnik vody
vytiahnite zo spotrebi¢a von smerom nahor.

@ « Zasobnik vyprazdnite. @

* Vodny filter Melitta® Claris® opatrne naskrutkujte do zavitu na dne
zasobnika vody pomocou skrutkovacieho pripravku na dolnom konci
dodavanej kavovej odmerky.

» Zasobnik vody naplnite ¢erstvou vodou az po znacku max. a znova ho
vlozte dnu.

* Pod spenovac mlieka Perfect Cappuccino umiestnite nadobku
a posurite parnu rurku nadol tak, aby lezala pod uroviou okraja
nadobky.

* Pre otvorenie ventilu otoCte spinac ventilu (obr. A, €. 6) v smere
hodinovych ruciciek.
— Do nadobky umiestnenej pod spefiovacom mlieka Perfect Cappucino tecie

voda. Na zaklade automatickej funkcie zastavenia musite viackrat otvorit a
zatvorit spina€ ventilu.

* Hned ako sa rozsvieti symbol pre zasobnik vody , otocte spinaCom
ventilu proti smeru hodinovych ruci€iek, aby sa ventil zavrel.

— Spotrebi€ je pripraveny na prevadzku.

249

>
X
(72]
=z
w
>
o)
-
72

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 249 @ 09.04.2014 14:34:25 ‘ ‘



BT - [ T

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 250 @ 09.04.2014 14:34:25 ‘ ‘

Upozornenie

Vodny filter Melitta® Claris® by nemal ostat’ dlhsi ¢as suchy. V pripade, ak
spotrebi¢ dIhsi ¢as nepouzivate, odporu¢ame vodny filter Melitta® Claris®
uchovavat v pohari s vodou v chladnicke.

7 Priprava Espressa alebo Café Creme

7.1 Priprava salky Espressa alebo Café Créme

Predpoklady: Spotrebic je pripraveny na prevadzku (pozri ,,Zapnutie a
vypnutie“ na strane 248). Je nastavena pozadovana sila kavy a vydavané
mnozstvo kavy (pozri stranu 247). Na zasobniku zrnkovej kavy je zvoleny
pozadovany druh kavy.

*  Pod vystup umiestnite vhodnu nadobku.
« Stlacte tlacidlo pre vydaj jednej Salky kavy .
— Proces mletia a vydaja kavy sa spusti. Vydaj kavy sa automaticky ukon¢i,

ak sa dosiahne nastavené vydavané mnozstvo kavy.

* Ak chcete vydaj kavy pred€asne ukoncit, stlacte tlacidlo pre vydaj
jednej salky kavy (o).

7.2 Priprava dvoch salok Espressa alebo Café Créme

Predpoklady: Spotrebi¢ je pripraveny na prevadzku (pozri ,,Zapnutie a
vypnutie“ na strane 248). Je nastavena pozadovana sila kavy a vydavané
mnozstvo kavy. Na zasobniku zrnkovej kavy je zvoleny pozadovany druh
kavy.

* Pod vystup umiestnite vedla seba dve vhodné nadobky.

» Stlacte tlacidlo pre vydaj dvoch Salok kavy .

— Spusti sa dvojnasobny proces mletia a vydaja kavy. Vydaj kavy sa
automaticky ukonci, ak sa dosiahne nastavené vydavané mnozstvo kavy.

* Ak chcete vydaj kavy pred€asne ukoncit, stlacte ovladacie tlacidlo
pre vydaj dvoch 8alok kavy (o).
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7.3 Priprava Espressa alebo Café Créme s mletou kavou

Predpoklady: Spotrebic je pripraveny na prevadzku (pozri ,,Zapnutie a
vypnutie“ na strane 248). Je nastavené vydavané mnozstvo kavy.
» Otvorte veko Sachty pre mletu kavu (obr.A, ¢. 10).

— Symbol Sachty pre mletu kavu blika.

* Do Sachty na mletu kavu napliite maximalne jednu kavovu odmerku
Cerstvej mletej kavy.

@ Pozor!

— Do Sachty pre mletu kavu pliite vyhradne mletu kavu. Instantné vyrobky
mdbzu spbsobit’ zalepenie sparovacej jednotky.

— Nikdy neplrite vaésie mnozstvo mletej kavy ako je jedna kavova odmerka
(priloZzena k spotrebicu), inak mdze dojst k preplneniu sparovacej jednotky.
@ « Zavrite veko Sachty pre mletd kavu. @
— Symbol Sachty pre mletu kavu a tla¢idlo na vydaj jednej Salky kavy
svietia.

*  Pod vystup umiestnite vhodnu nadobku.
» Stlacte tlacidlo pre vydaj jednej Salky kavy .
— Spusti sa vydaj kavy. Vydaj kavy sa automaticky ukonci, ak sa dosiahne

nastavené vydavané mnozstvo kavy.

* Ak chcete vydaj kavy predCasne ukoncit, stlacte tlacidlo pre vydaj
jednej salky kavy (o).

Upozornenie

Ak v priebehu 90 sekund po otvoreni Sachty pre mletu kavy nenechate pripravit
kavu, prepne sa spotrebic¢ opat do rezimu zrnkovej kavy a vyhodi zomletu kavu
do nadobky na kavové vylisky, aby sa zamedzilo nebezpecenstvu preplnenia
sparovacej komory.
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8 Priprava mlieénej peny

Predpoklad: Spotrebic je pripraveny na prevadzku (pozri ,,Zapnutie a
vypnutie“ na strane 248).

* Pod sperfiova¢ mlieka Perfect Cappuccino umiestnite nadobku
s mliekom. Dbajte na to, aby bol Slaha¢ spefiovada Perfect Cappuccino
ponoreny do mlieka.

* Nadobku napliite maximalne do jednej tretiny, pretoZze sa objem mlieka
pri Sfahani znacne zvacsi.
+  Stlagte tlagidlo pre vydaj pary ().

— Tlacdidlo pre vydaj pary @ blika. Spotrebi¢ zacne ohrievat. Ak je
dosiahnuta teplota pary, svieti tlacidlo vydaja pary @ a symbol pre ventil

()]
@® /\ Vystrahal @®

Nebezpecenstvo popalenia a obarenia na horucej parnej rarke, parnej
hadici alebo na horicom srahaci

Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte parnej rarky, parnej hadice alebo
Slahaca spenovaca Perfect Cappuccino.

* Pre otvorenie ventilu otocte spinac ventilu (obr. A, €. 6) v smere
hodinovych ruciciek.
— Symbol pre ventil a tlacidlo pre vydaj pary @ blika. Staha& mlieko
speni a su¢asne ho ohreje. LepSie spenenie dosiahnete, ak budete
Slahacom pocas spenovania pohybovat hore a dole.

* Na uzavretie ventilu a tym aj na ukonCenie speriovania otocCte
ventilovym spinacom proti smeru hodinovych ruciciek. Objem mlieka by
sa mal priblizne zdvojnasobit’ a nadoba by mala byt citefne ohriata.

* Na prepnutie z rezimu pary do normalneho rezimu stlacte tlacidlo
pre vydaj pary ().
* Pockajte, kym parna ruarka vychladne a potom ju spolu so Slahaom

odskrutkujte proti smeru hodinovych ruci€iek zo spefiovaca mlieka
Perfect Cappuccino (obr. E).
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+ Srahag spefiovaga Perfect Cappuccino stiahnite smerom nadol z parnej
rarky (obr. F).

* Parnu rarku a Slahac oplachnite pod te€ucou vodou alebo v umyvacke
riadu.

* Vycistenu parnu rurku naskrutkujte spolu so Slahacom v smere
hodinovych rucigiek na spefiova¢ mlieka Perfect Cappucino tak, aby sa
zaistila.

Upozornenie

Odporu€ame pouzivat studené mlieko s vysokym obsahom bielkovin. Na
dosiahnutie optimalnej mlie€nej peny nie je rozhodujuci obsah tuku, ale obsah
bielkovin v mlieku.

9 Priprava horucej vody

Predpoklad: Spotrebic je pripraveny na prevadzku (pozri ,,Zapnutie a
vypnutie“ na strane 248).

* Pod spenovac mlieka Perfect Cappuccino umiestnite utierku, aby ste
zachytili pripadne unikajucu zvyskovu vodu.

+ Srahad spefiovaga Perfect Cappuccino stiahnite smerom nadol z parnej
rarky (obr. F).

* Pod parnu rurku umiestnite vhodnu nadobku a parnu rurku posunte
nadol tak, aby leZala pod Uroviiou okraja nadobky.

* Pre otvorenie ventilu otocCte spinac ventilu (obr. A, €. 6) v smere
hodinovych rucicCiek.
— Symbol pre ventil [£] blika. Z parnej rarky tecie do nadobky hortca voda.
* Ak je dosiahnuté poZadované mnozstvo vody, otocte ventilovym
spinacom proti smeru hodinovych ru€iCiek, aby sa ventil zatvoril.

* Pockajte, kym parna rurka vychladne a opat na nu zospodu nasunte
Slahac tak, aby sa zaistil.
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10 Nastavenia funkcii

10.1 Nastavenie tvrdosti vody

Na stanovenie tvrdosti vody vo va$ej oblasti pouzite prilozené testovacie pruzky.
Dodrziavajte, prosim, pokyny uvedené na obale testovacich pruzkov. Z vyroby je
nastavena tvrdost vody 4.

Predpoklad: Spotrebi¢ sa nachadza v pohotovostnom rezime (pozri ,,Zapnutie
a vypnutie“ na strane 248).

Na zachovanie kvality spotrebia nastavte tvrdost vody nasledovnym spésobom:

» Stlacte sucasne tlacidlo pre vydaj jednej Salky kavy a tlacidlo pre

vydaj pary @ kym sa slabo rozsvietia Styri tlaCidla.

» Stlacte viac krat tlacidlo pre vydaj pary @ aby ste si zvolili jeden

@ zo Styroch moznych stupnov tvrdosti vody.

— Tlacidlo pre vydaj jednej Salky kavy @ svieti jasnym svetlom.

Vas vyber tvrdosti vody podla tabulky sa zobrazi na displeji pomocou

symbolov kavovych zfn @
Rozsah tvrdosti Vlastnosti °d °e °f
vody
(0] miikka 0-10 0-13 0-18
xa stredna 10-15 | 13-19 | 1827
tvrda 15-20 | 19-25 | 27-36
velmi tvrda >20 595 >36

(tovarenské nastavenie)

* Na potvrdenie zvoleného stupria tvrdosti vody stlacte tlacidlo zap/vyp

©.

— V zavislosti od vyberu blika na displeji jeden az Styri symboly kdvovych zfn
@. Spotrebi¢ sa nachadza opat v pohotovostnom rezime.
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10.2 Nastavenie rezimu uspory energie

Spotrebi€ sa po poslednej Cinnosti (podla nastavenia) automaticky prepne do
rezimu uspory energie (spotrebi¢ tak spotrebovava vyrazne menej energie ako

v pohotovostnom rezime). Pre rezim Uspory energie mozete nastavit rozne Casy.
Z vyroby je spotrebi¢ nastaveny na 15 minut

Predpoklad: Spotrebi¢ sa nachadza v pohotovostnom rezime (pozri ,,Zapnutie
a vypnutie“ na strane 248).

Rezim uspory energie nastavite takto:
« Stlacte sucasne tlacidlo pre vydaj jednej Salky kavy a tlacidlo
pre vydaj pary @ kym sa slabo rozsvietia Styri tla€idla.

« Stlacte viac krat tlacidlo pre silu kavy @ aby ste si zvolili jeden
zo Styroch moznych €asov pre nastavenie ¢asovaca.

— Tlacdidlo pre silu kavy @ svieti jasnym svetlom.
@ V&S vyber sa zobrazuje pomocou symbolov kavovych zfn @ na displeji. @

Zobrazenie Cas

(0] 5 minat

15 minut
(tovarenské nastavenie)

[0 0]
30 minat

* Na potvrdenie zvoleného €asu stlacte tlacidlo zap/vyp @

— V zavislosti od vyberu blika na displeji jeden az Styri symboly kdvovych zfn
@ pre potvrdenie. Spotrebi¢ sa nachadza opat v pohotovostnom rezime.

Upozornenie

Stlac¢enim lubovolného tlacidla spotrebic ,zobudite z rezimu Uspory energie.
Funkcia stlaceného tlacidla (napr. priprava kavy) sa priamo vykona, len faza
nahrievania trva o niec¢o dlhsie.
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10.3 Nastavenie pohotovostného rezimu

Spotrebi¢ sa 30 minut po poslednej Cinnosti (podla nastavenia) automaticky prepne
do pohotovostného rezimu. Pre pohotovostny rezim mozete nastavit r6zne ¢asy. Z
vyroby je spotrebi¢ nastaveny na 30 minat 6 |

Predpoklad: Spotrebi¢ sa nachadza v pohotovostnom rezime (pozri ,,Zapnutie
a vypnutie“ na strane 248).

Pohotovostny rezim nastavite takto:
» Stlacte sucasne tlacidlo pre vydaj jednej Salky kavy a tlacidlo pre
vydaj pary @ kym sa slabo rozsvietia Styri tlaCidla.

» Stlacte viac krat tlacidlo pre vydaj dvoch Salok kavy , aby ste si
zvolili jeden zo Styroch moznych €asov pre nastavenie Casovaca.

— Tlacdidlo pre vydaj dvoch 3alok kavy svieti jasnym svetlom.
V&S vyber sa zobrazuje pomocou symbolov kavovych zfn @ na displeji.

Zobrazenie Cas

@ 30 minat
(tovarenské nastavenie)

2 hodiny

(0 0]
4 hodiny

* Na potvrdenie zvoleného Casu stlacte tlacidlo zap/vyp @

— V zavislosti od vyberu blika na displeji jeden az Styri symboly kdvovych zfn
@ pre potvrdenie. Spotrebi¢ sa nachadza opat v pohotovostnom rezime.

Upozornenie

V pohotovostnom rezime spotrebovava spotrebi€ vyrazne menej energie.
Odporucame vam vSak, aby ste spotrebi¢ pomocou hlavného vypinaca vypli,
ak ho dlhsi ¢as nepouzivate (napr. aj cez noc).
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10.4 Nastavenie teploty sparovania
Z vyroby je teplota sparovania nastavena na stuper 2 (stredna [ 6 6 |).

Predpoklad: Spotrebi¢ sa nachadza v pohotovostnom rezime (pozri ,,Zapnutie
a vypnutie“ na strane 248).

Teplotu sparovania nastavite takto:
« Stlacte sucasne tlacidlo pre vydaj jednej Salky kavy a tlacidlo
pre vydaj pary @ kym sa slabo rozsvietia Styri tla€idla.

« Stlacte viac krat tlaCidlo pre vydaj jednej 8alky kavy , aby ste si
zvolili jednu z troch moznych teplét sparovania.

— Tlacidlo pre vydaj jednej Salky kavy svieti jasnym svetlom.

— Vas vyber sa zobrazuje pomocou symbolov kavovych zfn @ na displeji.

@ Zobrazenie Teplota sparovania @
@ nizka
@ ) strgdné .
(tovarenské nastavenie)
vysoka

« Stlacte tlacidlo zap/vyp @ aby ste potvrdili zvolenu teplotu
sparovania.

— V zavislosti od vyberu blika na displeji jeden az tri symboly kavovych zfn
@. Spotrebi¢ sa nachadza opat v pohotovostnom rezime.

257

>
X
(72]
=z
w
>
o)
-
72

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 257 @ 09.04.2014 14:34:27 ‘ ‘



BT - [ T

10.5 Obnovenie nastaveni z vyroby

Predpoklad: Spotrebi¢ sa nachadza v pohotovostnom rezime (pozri ,,Zapnutie
a vypnutie“ na strane 248).

* Vypnite spotrebi€ pomocou hlavného vypinaca.
* Pockajte, kym zhasne Cervena kontrolka tlacidla zap/vyp @

« Stlacte sucasne tlacidlo pre silu kavy @ a tlacidlo pre vydaj dvoch
salok kavy (@).
+ Suéasne zapnite spotrebi¢ na hlavhom vypinaci.

— VSetky nastavenia sa obnovia na tovarenské nastavenia.

Prehlad nastaveni z vyroby:

Nastavenie funkcie | Tovarenské nastavenie
@ Sila kavy normalna @
Tvrdost vody tvrdost vody 4
Rezim Uspory energie 15 minat[ ¢ @ |
Pohotovostny rezim 30 minat[6]
Teplota sparovania stredna @
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10.6 Nastavenie hrubosti mletia

Hrubost mletia bola pred dodanim optimalne nastavena. Z tohto dévodu vam
odporu€ame hrubost’ mletia doladovat az po cca 1000 pripravenych kavach
(priblizne 1 rok).

Hrubost mletia méZete nastavovat len po€as ¢innosti mlynéeka. Hrubost’ mletia
preto nastavujte bezprostredne po spusteni vydaja davky.

Ak by aroma kavy nebola dostato¢ne intenzivna, odpord€ame vam nastavit' stupen
jemnejSieho mletia.

* Nastavte packu (obr. B, €. 19) do jednej z troch moznych poldh
(pri pohlade na spotrebi¢ zozadu).

Poloha packy Hrubost’ mletia
vlavo jemna
v strede stredna
hruba
@ vpravo (tovarenské nastavenie) @
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11 OsSetrovanie a udrzba

11.1 VsSeobecné Cistenie

* Spotrebi¢ ocistite zvonka makkou, navihéenou handri¢kou a bezne
dostupnym prostriedkom na umyvanie riadu.

* Pravidelne vyprazdrujte a Cistite odkvapkavaciu misku, najneskor vsak
vtedy, ak plavak (obr. A, €. 16) vyCnieva hore z plechu na Salky.

* Pravidelne distite nadobku na kavové vylisky, napr. v umyvacke riadu.

@ Pozor!

— Nepouzivajte abrazivne utierky, hubky ani Cistiace prostriedky, aby sa
zamedzilo poSkodeniu povrchu spotrebica.

—  Odkvapkavaciu misku necistite v umyvacke riadu, pretoze méze dojst
k deformovaniu.

11.2 Cistenie sperfiovac¢a mlieka Perfect Cappuccino

* Pod spenovac mlieka Perfect Cappuccino umiestnite utierku, aby ste
zachytili pripadne unikajucu zvyskovu vodu.

* Parnu rarku spolu so sfahacom otocte proti smeru hodinovych ruciciek
zo spenovaca Perfect Cappuccino (obr. E).

+ Srahaé spefiovaga Perfect Cappuccino stiahnite smerom nadol z parnej
rurky (obr. F).

* Parnu rarku a 8fahac¢ oplachnite pod te¢ucou vodou alebo v umyvacke
riadu.

+ Srahag znova nasurite zospodu na parnu rurku tak, aby sa zaistil.

* Vycistenu parnu rurku naskrutkujte spolu so Slahacom v smere
hodinovych ruciciek na spefiova¢ mlieka Perfect Cappucino tak, aby sa
zaistila.

Upozornenie

Pri ¢astom Cisteni v umyvacke riadu moze dbjst k miernym farebnym zmenam
na nadobke na kavové vylisky a na spefiovaci mlieka Perfect Cappuccino.
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11.3 Cistenie sparovacej jednotky

Predpoklad: Spotrebi¢ sa nachadza v pohotovostnom rezime (pozri ,,Zapnutie
a vypnutie“ na strane 248).

Upozornenie

Na optimalnu ochranu vasho spotrebi¢a vam odporu¢ame jeden krat za tyzden
vycistit sparovaciu jednotku.

* Hlavny vypinac (obr. B, €. 20) prepnite do pozicie ,0“, aby sa spotrebic
kompletne vypol.

» Siahnite do priehlbeniny na pravej strane spotrebica (obr. B, €. 18)
a stiahnite kryt smerom doprava.

» Stlacte a podrzte stlaceny ¢erveny gombik na rukovati sparovacej
jednotky (obr. H) a otocte rukovatou v smere hodinovych ruciciek az
na doraz (o cca 75°).

@ » Sparovaciu jednotku vytiahnite za rukovat zo spotrebica. @

» Sparovaciu jednotku nechajte v danom stave (nepohybuijte ani
neotacajte prvkami sparovacej jednotky).

» Sparovaciu jednotku dékladne oplachnite ako celok zo v8etkych stran
pod te€ucou vodou. Dbajte najma na to, aby plocha zndzornena na
obr. J bola zbavena zvySkov kavy.

@ Pozor!

Sparovaciu jednotku nikdy necistite v umyvacke riadu.

» Zo sparovacej jednotky nechajte odkvapkat vodu.

* V pripade potreby odstrarite zvySky kavy z vnutornych pléch spotrebica,
na ktoré sa nasadzuje sparovacia jednotka.

» Sparovaciu jednotku opat nasadte do spotrebi¢a a rukovatou
sparovacej jednotky otocte proti smeru hodinovych ruciciek az na doraz,
aby sa sparovacia jednotka zaistila.

* Vlozte obe Uchytky krytu vzadu do spotrebic¢a a kryt sklopte dolava tak,
aby sa zaistil.

* Hlavny vypinac (obr. B, €. 20) prepnite do pozicie ,I*.
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» Spotrebi¢ sa nachadza opat v pohotovostnom rezime.

11.4 Integrovany Cistiaci program

Integrovany Cistiaci program odstranuje usadeniny a zvySky kavového oleja, ktoré
nie je mozné odstranit ru¢ne. Program trva priblizne 15 minut. Po¢as celého
procesu blikd symbol pre Cistenie .

Na dosiahnutie optimalneho vysledku Cistenia vam odporu¢ame vopred vycistit’
sparovaciu jednotku (pozri stranu 261).

Predpoklad: Spotrebi¢ sa nachadza v pohotovostnom rezime (pozri ,,Zapnutie
a vypnutie“ na strane 248).

@ Pozor!

Integrovany Cistiaci program vykonavajte kazdé 2 mesiace alebo po
cca 200 Salkach pripravenych sparenim, najneskér vSak vtedy, ak sa
na displeji rozsvieti symbol re Cistenie .
@ — Pouzivajte len Cistiace tablety Melitta® pre plnoautomatické kavovary. Tieto @
Cistiace tablety su presne nastavené na kavovar Melitta® CAFFEO®. Ak
pouzijete iné Cistiace prostriedky, méze dojst’ k poSkodeniu spotrebica.

Integrovany Cistiaci program vykonaijte takto:

1 Zo zasobnika vody odstrante vodny filter Melitta® Claris®, ak je k
dispozicii (pozri stranu 249).

2 Tlacidlo pre vydaj jednej Salky kavy stlacte sucasne s tlacidlom zap/
vyp (®) na priblizne 3 sekundy.
— Symbol pre Cistenie blika.

Symbol pre odkvapkavaciu misku svieti.
3 Vyprazdnite odkvapkavaciu misku a nadobku na kavove vylisky.

Vlozte spat’ odkvapkavaciu misku bez nadobky na kavové vylisky
a nadobku na kavové vylisky umiestnite pod vystup.
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Faza 1

Pocas fazy 1 sa na displeji zobrazuje symbol jedného kavového zrna @

— Najskér sa vykonaju dva automatické procesy preplachnutia.
Symbol pre Sachtu na mletu kavu svieti.

5 Otvorte veko Sachty pre mletu kavu.

— Symbol achty pre mletd kavu [—#] blika.

6 Vhodte jednu Cistiacu tabletu (obr. G) a zatvorte veko Sachty na mletu
kavu.

— Symbol pre zasobnik vody svieti.

— Faza 1 je ukoncena.

Faza 2
@ Pocas fazy 2 sa na displeji zobrazuju symboly dvoch kavovych zfn @ @

7 Veko zasobnika vody (obr. A, €. 3) vyklopte nahor a zasobnik vody
vytiahnite zo spotrebi€a von smerom nahor. Zasobnik vody naplrite
Cerstvou vodou az po znacku max. a znova ho vlozte dnu.

— Tlacdidlo pre vydaj pary @ svieti.

— Faza 2 je ukongena.

Faza 3

Pocas fazy 3 sa na displeji zobrazuje symbol troch zfn .

8 Stlatte tlacidlo pre vydaj pary ().

— Spusti sa integrovany Cistiaci program. Tento proces trva cca 10 minut.
Nasledne svieti tlagidlo pary ().

9 Vyprazdnite nadobku na kavové vylisky a postavte ju pod vystup.
10 Stlacte tlacidlo pre vydaj pary @

— Faza 3 je ukongena.
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Faza 4

Pocas fazy 4 sa na displeji zobrazuje symbol $tyroch zfn .

— Integrovany Cistiaci program pokracuje. Tento proces trva cca 5 minut.
Z vystupu ako aj z vnutra spotrebi€a vyteCie do odkvapkavacej misky voda.
Nasledne svieti symbol pre odkvapkavaciu misku .

11 Vyprazdnite odkvapkavaciu misku a nadobku na vodu a znova ich
vlozte.

— Po kratkej faze nahrievania svieti tlacidlo zap/vyp @ Tlacidla a symboly
kavovych zfn @ svietia. Spotrebic je pripraveny na prevadzku.

Upozornenie

Ak pocas Cistenia svieti symbol pre ventil :

— Pod speriova¢ mlieka Perfect Cappuccino umiestnite vhodnu nadobku
a otocte ventilovym spinacom (obr. A, €. 6) v smere hodinovych ruciciek,
aby sa otvoril ventil.

@ —  Symbol pre ventil blika. @

— Hned ako nepreru$ovane svieti symbol pre ventil , otocte ventilovym
spinac¢om proti smeru hodinovych ruciCiek, aby sa zavrel ventil.

— Integrovany Cistiaci program pokracuje.
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11.5 Integrovany odvapnovaci program

Integrovany odvapnovaci program odstrarniuje usadeniny vodného kamena vo vnutri
spotrebica. Program trva priblizne 15 minut. PoCas celého procesu blika symbol pre
odvapnovanie @

Predpoklad: Spotrebi¢ sa nachadza v pohotovostnom rezime (pozri ,,Zapnutie
a vypnutie“ na strane 248).

@ Pozor!

— Integrovany odvapriovaci program vykonavajte kazdé 3 mesiace alebo ak
sa na displeji rozsvieti symbol pre odvapnovanie .

— Pouzivajte vyhradne odvaprovaci prostriedok Melitta® ANTI CALC
Espresso Machines. Tieto odvapriovacie vyrobky su presne nastavené na
kavovar Melitta® CAFFEQ®.

— Nikdy nepouzivajte ocot ani iné odvapriovacie prostriedky.
@ Integrovany odvapnovaci program vykonajte takto: @

1 Pred odvéapriovanim odstrarte zo zasobnika vody vodny filter Melitta®
Claris®, ak je k dispozicii (pozri stranu 249).

2 Tlacidlo pre vydaj dvoch 8alok kavy stlacte suc€asne s tlacidlom zap/
vyp @ na priblizne 3 sekundy.

— Symbol odvaprovania a symbol pre odkvapkavaciu misku svietia.

Faza 1
Pocas fazy 1 sa na displeji zobrazuje symbol jedného kavového zrna @

3 Vyprazdnite odkvapkavaciu misku a nadobku na kavové vylisky.

4 VlozZte spat odkvapkavaciu misku bez nadobky na kavové vylisky
a nadobku na kavové vylisky umiestnite pod Perfect Cappuccino.

— Symbol pre zasobnik vody svieti.

5 Veko zasobnika vody (obr. A, €. 3) vyklopte nahor a zasobnik vody
vytiahnite zo spotrebi¢a von smerom nahor.
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6 Do zasobnika vody dajte odvapriovaci prostriedok (napr. tekuty
odvapriovaci prostriedok Melitta® ANTI CALC Espresso Machines)
podla pokynov na obale.

/\ Vystraha!

Nebezpecéenstvo podrazdenia pokozky odvapnovacim prostriedkom
Dodrziavajte bezpe€nostné pokyny a udaje o mnozstvach uvedené na obale
odvapnovacieho prostriedku.

7 Opat nasadte zasobnik vody.
Stlatte tlagidlo pre vydaj pary (=»).

— Faza 1 je ukongena.

Faza 2
Pocas fazy 2 sa na displeji zobrazuju symboly dvoch kavovych zin @

@ — Integrovany odvapfiovaci program sa spusti. Voda preteka vnuatrom @
spotrebi¢a do odkvapkavacej misky. Tento proces trva cca 10 minut.
Nasledne sa rozsvieti symbol pre ventil .

9 Srahad spefiovaga Perfect Cappuccino stiahnite smerom nadol z parnej
rarky (obr. F).

10 Spenovac mlieka Perfect Cappuccino otocte tak, aby parna rurka ustila
do nadobky na kavové vylisky.

A Vystraha!

Nebezpecéenstvo popalenia na horucej parnej rurke alebo horicom
Srahaci

Pocas davkovania horucej vody sa nikdy nedotykajte parnej rarky ani Sfahaca
spefiovaca mlieka Perfect Cappuccino.

11 Pre otvorenie ventilu otoCte spinac¢ ventilu (obr. A, €. 6) v smere
hodinovych ruciciek.
—  Symbol pre ventil blika. Odvapriovaci roztok vytecie z parnej rarky
do nadobky. Tento proces trva cca 10 minut.

— Nasledne svieti symbol pre odkvapkavaciu misku a symbol pre zasobnik
vody , pretoZe odvapriovaci roztok kompletne pretiekol spotrebi¢om.
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12 Vyprazdnite odkvapkavaciu misku a nadobku na kavoveé vylisky.

13 Vlozte spat odkvapkavaciu misku bez nadobky na kavové vylisky
a nadobku na kavové vylisky umiestnite pod Perfect Cappuccino.

14 Zasobnik vody naplrite Cerstvou vodou az po znaCku max. a znova ho
vloZte dnu.

— Tlacdidlo pre vydaj pary @ svieti.

15 Stlacte tlacidlo pre vydaj pary @

— Faza 2 je ukoncena.

Faza 3

Pocas fazy 3 sa na displeji zobrazuje symbol troch zfn .

— Symbol pre ventil blika. Voda vytecie z parnej rurky do nadobky.
Nasledne sa rozsvieti symbol pre ventil .

@ 16 Na zatvorenie ventilu otocte ventilovym spinatom proti smeru @
hodinovych ruciciek.
— Voda preteka vnutrom spotrebic¢a do odkvapkavacej misky. Nasledne svieti
symbol pre odkvapkavaciu misku .
17 Vyprazdnite odkvapkavaciu misku a nadobku na vodu a znova ich
vlozte.

18 Pockajte, kym parna rurka vychladne a opat na fiu zospodu nasurite
Slahac tak, aby sa zaistil.
— Po kratkej faze nahrievania svieti tlacidlo zap/vyp @
Tlacidla a symboly kdvovych zfn @ svietia.
Spotrebi€ je pripraveny na prevadzku.

267

>
X
(72]
=z
w
>
o)
-
72

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 267 @ 09.04.2014 14:34:29 ‘ ‘



BT - [ T

11.6 Odvapnenie zasobnika vody
Zasobnik vody pravidelne odvapriujte, aby sa zarucila bezchybna funkcia
spotrebica.

* Veko zasobnika vody (obr. A, €. 3) vyklopte nahor a zasobnik vody
vytiahnite zo spotrebi€a von smerom nahor.

* Pred odvapnovanim odstrarite zo zasobnika vody vodny filter Melitta®
Claris®, ak je k dispozicii (pozri stranu 249).

» Zasobnik vody naplrite bezne dostupnym odvaprnovacim prostriedkom.
Odporu¢ame vam pouzit' tekuty rychloodvapriovaci prostriedok
znacky Swirl®. Dodrziavajte pritom pokyny vyrobcu odvapriovacieho
prostriedku.

» Zasobnik vody nasledne dbkladne vyplachnite €istou vodou.

* Pripadne opat nasadte vodny filter Melitta® Claris® do zasobnika vody
(pozri stranu 249).

» Zasobnik vody naplrite Cerstvou vodou az po znacku max. a znova ho
@ vlozte dnu. @
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12 Preprava a likvidacia

12.1 Priprava na prepravu, ochrana pred mrazom
a opatrenia pri dlh§om nepouzivani

Odvodnenie a zavzduSnenie spotrebic¢a

Ak spotrebi¢ dlhsiu dobu nepouzivate a tiez pred prepravou vam odporu¢ame
zbavit spotrebi¢ vody a zavzdus$nit ho. Takto ho ochranite pred Skodami
spbsobenymi mrazom.

Predpoklad: Spotrebi¢ sa nachadza v pohotovostnom rezime (pozri ,,Zapnutie
a vypnutie“ na strane 248).

* Pod spenovac mlieka Perfect Cappuccino umiestnite vhodnu nadobku.

» Sucasne stlacte tlacidlo pre vydaj pary @ a tlacidlo zap/vyp @
@ na dih8ie ako 2 sekundy. @

— Tlacdidlo pre vydaj pary @ blika. Symbol pre zasobnik vody svieti.
* Veko zasobnika vody (obr. A, €. 3) vyklopte nahor a zasobnik vody
vytiahnite zo spotrebi€a von smerom nahor.
— Tlacdidlo pre vydaj pary @ blika.
+  Hned ako sa na displeji rozsvieti symbol pre ventil [£], otocte

ventilovym spinacom (obr. A, €. 6) v smere hodinovych ruciciek, aby sa
ventil otvoril.

— Zo spenovaca mlieka Perfect Cappuccino unika para. Symbol pre ventil
a tlacidlo pre vydaj pary @ blika. Hned ako je spotrebi¢ zbaveny vody
a zavzdu$neny, svieti tlaCidlo pre vydaj pary @ a symbol pre ventil

* Na zatvorenie ventilu oto&te ventilovym spinacom proti smeru
hodinovych ruciciek.
— Spotrebi¢ sa nachadza v pohotovostnom rezime.

* Prazdny zasobnik vody znovu vratte spat.
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*  Vypnite kompletne spotrebi¢ pomocou hlavného vypinaca.
* Vytiahnite sietovu zastrcku.

Upozornenie

Vodny filter Melitta® Claris® by nemal ostat’ dlhsi ¢as suchy. V pripade, ak
spotrebi¢ dIhsi ¢as nepouzivate, odporu¢ame vodny filter Melitta® Claris®
uchovavat v pohari s vodou v chladnicke.

Preprava
» Zbavte spotrebi¢ vody a zavzdu$nite ho.

Vyprazdnite a ocistite odkvapkavaciu misku a nadobku na kavové
vylisky.

Vyprazdnite zasobnik vody a zasobnik zrnkovej kavy. HibSie zapadnuté
kavové zrna pripadne povysavajte vysavacom.

Spotrebi¢ prepravujte podla moznosti v origindlnom obale vratane tvrdej
@ peny, aby sa zamedzilo jeho poSkodeniu pri preprave. @

@ Pozor!

Spotrebi€ neprepravujte ani neskladujte v dopravnych prostriedkoch alebo

miestnostiach s nizkou teplotou, inak by mohla zvySkovéa voda zamrznut alebo
kondenzovat a poskodit spotrebic.

Likvidacia
* Spotrebi¢ zlikvidujte ekologickym spdsobom prostrednictvom vhodného
zberného systému.

270

‘ ‘ Heft_Caffeo_Bistro_EU_2.2.indd 270 @ 09.04.2014 14:34:29 ‘ ‘



13 Odstranovanie poruch

Porucha

Pri¢ina

Opatrenie

Kava vyteka len po
kvapkach.

Hrubost mletia je prili$
jemna.

Nastavte hrubSiu hrubost
mletia.

Vycistite sparovaciu jednotku.
Pripadne ju odvapnite.

V pripade potreby spustite
integrovany Cistiaci program.

Kava nevyteka.

Zasobnik vody nie je
naplneny alebo nie je
spravne vlozeny.

Zasobnik vody naplrite a dbajte
na jeho spravne umiestnenie.
Pripadne otvorte ventil, kym zo
spotrebia nevytecie voda a
ventil opat zatvorte.

Sparovacia jednotka je
upchata.

Vycistite sparovaciu jednotku.

Mlyncek nemelie
kavové zrna.

Kavové zrna nepadaju do
mlynéeka (prili§ olejové
zrna).

Zlahka poklepte na zasobnik
zrnkovej kavy.

Sklopna packa je vo
zvislej polohe.

Sklopte sklopnu paku doprava
alebo dolava.

Cudzi predmet v mlecom
ustrojenstve.

Kontaktujte servisnu linku.

Mlyncek vydava
hluéné zvuky

Cudzi predmet v mlecom
ustrojenstve.

Kontaktujte servisnu linku.

Symboly kavovych
zfn [ @] blikaju
napriek tomu, Ze je
zasobnik zrnkovej
kavy naplneny.

V sparovacej komore sa
nachadzaju nedostato¢ne
zomleté kavové zrna

Stlacte tlacidlo pre vydaj

jednej 8alky kavy
alebo dvoch $alok kavy ().

Symbol pre ventil
svieti mimo

poradie.

Vo vedeniach vo vnutri
spotrebi¢a sa nachadza
vzduch.

Otvorte ventil, kym zo
spotrebia nevytecie voda a
ventil opat zatvorte.
Pripadne vycistite sparovaciu
jednotku.
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Porucha

Pric¢ina

Opatrenie

Sparovaciu jednotku
nie je mozné po
odobrati opat
nasadit.

Sparovacia jednotka nie
je spravne zaistena.

Prekontrolujte, €i sa spravne
zaistila rukovat pre blokovanie
sparovacej jednotky.

Pohon nie je v spravnej
pozicii.

Spotrebi€ vypnite a opat
zapnite a nasledne sucasne
stlacte tlacidla pre vydaj jednej
galky kavy () a dvoch $alok
kavy () na dobu dihsie ako
2 sekundy. Pohon sa presunie
do pozicie. Nasledne opat’
nasadte sparovaciu jednotku
a prekontrolujte spravne
zablokovanie.

Tlacidla pre vydaj
jednej Salky kavy
a dvoch &alok
kavy striedavo

blikaju s tlacidlom

zap/vyp @ .

Sparovacia jednotka
chyba alebo nie je
spravne nasadena.

Nasadte spravne sparovaciu
jednotku.

Sparovacia komora je
preplnena.

Pomocou hlavného vypinaca
spotrebi¢ vypnite a znova ho
zapnite, kym sa nezobrazi
pohotovostny rezim.

VSetky ovladacie
tlacidla nepretrzite
blikaju

Systémova chyba

Pomocou hlavného vypinaca
spotrebi€ vypnite a znova ho

zapnite, v pripade neuspechu
spotrebi¢ zaslite do servisu

Ak Vam vysSie uvedené rieSenie nepomohlo vyriesit Vas problém, skontaktujte
prosim zakaznicku linku Melitta®: 800 606 806.
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